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	FORMULARZ 3
HARMONOGRAM ZAJĘĆ



Nazwa formy edukacyjnej:
Szkolenie pt.: „Sprzedaż bezpośrednia.Inkubatory kuchenne/przetwórstwa lokalnego”

Termin realizacji: 14 – 16.09.2016 r.
Miejsce realizacji: Centrum Doradztwa Rolniczego Oddział w Krakowie, ul. Meiselsa 1.

	Data
	Czas realizacji 
(godzina 
od – do)
	Temat zajęć

	14.09.2016 r.
	do godz. 10.00  
	Rejestracja, zakwaterowanie uczestników. Serwis kawowy

	
	10.00  – 10.30
	Otwarcie szkolenia; przedstawienie programu; sprawy organizacyjne.

	
	10.30 – 12.00 

2 godz.
	„Wymagania z zakresie znakowania żywności wprowadzanej do obrotu” – 
Przedstawiciele Inspekcji Jakości Handlowej Artykułów Rolno-Spożywczych

	
	12.00 – 12.15
	Przerwa kawowa

	
	12.15 – 13.45
2 godz.

	„Przepisy dotyczące wytwarzania i sprzedaży przez rolników żywności pochodzenia zwierzęcego”– Przedstawiciel Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Departament Bezpieczeństwa  Żywności i Weterynarii

	
	13.45 – 14.45
	Obiad

	
	14.45 – 15.30
1 godz.
	„Wprowadzanie produktów do obrotu i żywienie turystów 
w gospodarstwach agroturystycznych - podstawowe obowiązki i zalecenia bezpieczeństwa żywności” – Przedstawiciel Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Krakowie

	
	15.30 – 17.00
2 godz.
	„Przepisy dotyczące wytwarzania i sprzedaży przez rolników żywności pochodzenia roślinnego” – Przedstawiciel Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Krakowie

	
	18.00
	Kolacja CDR

	15.09.2016 r.
	7.00– 7.45
	Śniadanie, kawa

	
	8.00
	Wyjazd z Krakowa (Plac Wolnica)

	
	9.00 – 18.30
	Wyjazd studyjny: sprzedaż bezpośrednia, małe przetwórstwo czy inkubatory kuchenne/przetwórstwa lokalnego?– różneformy sprzedaży produktów lokalnych szansą na rozwój obszarów wiejskich– przykłady województwa małopolskiego

- wizyta studyjna w spółdzielni socjalnej Kuźnia Smaku zajmującej się przetwórstwem produktów roślinnych i zwierzęcych oraz sprzedażą wytworzonych produktów we własnym sklepie regionalnym


„Spółdzielnia działa od początku 2013 roku. Głównym celem Spółdzielni, od momentu powstania jest promowanie regionu i jego bogatej tradycji, pod każdą postacią. Produkując tradycyjną żywność z warzyw i owoców, prosto od rolnika. Wspierając miejscowych artystów i rękodzielników, którzy poprzez spółdzielnie oferują swoje unikalne, ręcznie wykonane przedmioty, a także oferując szerokiej liczbie klientów naturalne dary ziemi, jak np. miody z miejscowej pasieki, owoce i warzywa od miejscowych rolników czy naturalny, prawdziwy chleb wiejski, prosto z tradycyjnego pieca chlebowego. Aspekt socjalny spółdzielni, realizowany jest poprzez współpracę z ludźmi, którzy na istniejącym rynku pracy nie mają siły przebicia, a ich talenty nie mają możliwości być wykorzystane. Tacy ludzie jak miejscowi artyści, rękodzielnicy, ludzie pamiętające tradycyjne formy przygotowywania przetworów, lub po prostu ludzie trudniący się zapominanymi zawodami. Oni wszyscy mają możliwość współpracy ze spółdzielnią i dzięki swoim oryginalnym i unikalnym talentom, mogą zacząć robić to co umieją od i dzięki temu zarabiać”.

- wizyta studyjna w Centrum Produktu Lokalnego w Rzuchowej
„Centrum Produktu Lokalnego w Rzuchowej (CPL) należy do stowarzyszenia GRUPA ODROLNIKA. Celem powołania i budowy Centrum Produktu Lokalnego jest ochrona środowiska, promocja zdrowia i zdrowego odżywiania jak również promocja produktów lokalnych a przez to zachowanie starych ras zwierząt, odmian roślin i w wpływanie na poprawę jakości życia na obszarach wiejskich przez zaspokojenie potrzeb społecznych i kulturalnych mieszkańców wsi oraz promowanie obszarów wiejskich - zwłaszcza obszaru Lokalnej Grupy Działania Dunajec-Biała.Działamy na rzecz ekologii i ochrony zwierząt oraz ochrony dziedzictwa przyrodniczego jak również prowadzimy działania mające na celu ochronę i promocje zdrowia, zdrowego stylu życia, świadomego odżywiania i postaw przyjaznych środowisku”.
Wykłady:

„Produkt lokalny w postaci nieprzetworzonej i przetworzonej. Doświadczenia w promocji i wykorzystaniu produktu lokalnego do rozwoju turystyki na obszarze LGD Dunajec-Biała – pakiety turystyczne”
„Rejestracja sprzedaży produktów przez rolników, czyli zanim cokolwiek sprzedamy – sprzedaż bezpośrednia, sprzedaż produktów pochodzenia roślinnego, sprzedaż produktów pochodzenia zwierzęcego”

„Inkubator kuchenny/przetwórstwa lokalnego – problemy jakie mogą zaistnieć od środka” 

Zwiedzanie Centrum Produktu Lokalnego w Rzuchowej

	
	19.00
	Kolacja CDR

	16.09.2016 r.

	7:30 – 8:00
	Śniadanie, kawa

	
	8.00 – 9.30
2 godz.
	Możliwości tworzenia inkubatorów kuchennych - analiza zasobów a kierunek działania inkubatora, modele funkcjonowania, ścieżka rozwoju oraz wady i zalety tworzenia inkubatorów kuchennych/przetwórstwa lokalnego – Aleksandra Gajos, Kujawsko-Pomorski Ośrodek Doradztwa Rolniczego

	
	9.30– 9.15
	Przerwa kawowa

	
	9.15 – 10.45

2 godz.
	Planowanie budżetu inkubatora. Wydatki związane z uruchomieniem inkubatora. Budżet operacyjny – Dawid Skotnicki, Kujawsko-Pomorski Ośrodek Doradztwa Rolniczego

	
	10.45 – 13.45
4 godz.
	Funkcjonowanie inkubatora przetwórstwa rolno-spożywczego uruchomionego przez Stowarzyszenie Światowid –przedstawiciel  Stowarzyszenia Światowid

	
	13.45 – 15.00
	Dyskusja; Podsumowanie i zakończenie szkolenia; Obiad
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