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Opis przedmiotu zaméwienia

wSwiadczenie ustug cateringowych dla Centrum Doradztwa Rolniczego
w Brwinowie Oddziat w Krakowie”

A. Przedmiot zamowienia

1. Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustug cateringowych dla Centrum
Doradztwa rolniczego w Brwinowie Oddziat w Krakowie, tj. ustug cateringowych
w zakresie zbiorowego zywienia dla osob korzystajgcych z bazy szkoleniowej
Zamawiajgcego (uczestnikow szkolen, seminaridéw, wyktadow i innych spotkan
organizowanych przez Zamawiajgcego, w tym dla osob korzystajgcych z pokoi
noclegowych).

2. Przedmiot zamdwienia obejmuje przygotowywanie, dostarczanie, porcjowanie
i wydawanie w siedzibie Zamawiajgcego gotowych positkow, obejmujgcych
Sniadania, obiady, kolacje z wykorzystaniem zaplecza pomocniczego
Zamawiajgcego.

3. Wykonawca zobowigzany jest do:

a. przygotowywania positkbw zgodnie z procedurami niezbednymi do
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem
zapisow okreslonych w ustawie z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnoSci i zywienia (tekst jednolity: Dz. U. z 2017 r., poz. 149 ze zm.);

b. dostarczania positkow transportem, spetniajgcym warunki sanitarne
Panstwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, zgodnie z normami
HACCP: srodkiem transportu dopuszczonym decyzjg wiasciwego
inspektora sanitarnego do przewozu positkow;

C. przestrzegania podczas przygotowywania positkbw ogolnych zalecen
i zasad racjonalnego zywienia, zaréwno, co do wartosci odzywczej,
gramatury jak i estetyki;

d. podawania tylko takich s$rodkéw spozywczych, ktoére spetniajg
wymagania, ustalone w obowigzujgcych przepisach;

e. przygotowywania  positkbw  urozmaiconych, z  wykluczeniem
potproduktdow, na bazie produktdw najwyzszej jakosci oraz z
uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych.

4. Zamawiajgcy wymaga od Wykonawcy przestrzegania przepiséw dotyczgcych:
warunkéw zdrowotnych zbiorowego zywienia, w tym warunkéw i wymagan
sanitarnych  obowigzujgcych przy przechowywaniu, przygotowywaniu,
transporcie zywnosci i podawaniu positkbw, warunkow sanitarno-
epidemiologicznych  stawianych  osobom  prowadzgcym  dziatalnos¢
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w zakresie zbiorowego zywienia oraz pozostatych przepiséw dotyczgcych
przedmiotu zamowienia.

B. Positki

1. Kalkulacje kosztéw nalezy przeprowadzic przy zatozeniu, ze zamowienia bedg
dotyczyly w wiekszosci catodziennego wyzywienia 15 — 40 osobowych grup
szkoleniowych przez 2 — 5 dni w tygodniu, w tym w soboty i w niedziele.
Swiadczenie ustug moze byé realizowane w godzinach 6:00 — 22:00 i moze
dotyczy¢ dni ustawowo wolnych od pracy oraz Swiat.

Zamowienia nie bedg sktadane przez Zamawiajgcego we wszystkie tygodnie
w roku.

2. Liczba positkdw, ich asortyment oraz terminy dostaw i godziny ich wydawania
okreslane bedg kazdorazowo przez Zamawiajgcego w zamowieniu. Dopuszcza
sie mozliwos¢ zamodwienia tylko niektérych sktadnikdw catodziennego
wyzywienia.

3. Zaméwienie obejmujgce nie wiecej niz 10 positkbw moze by¢é ziozone
telefonicznie w kazdej chwili, w godzinach od 6:00 do 20:00. Wykonawca jest
zobligowany do zrealizowania zamowienia w takim terminie, w jakim zobowigzat
sie do tego w formularzu ofertowym — zatgcznik nr 3

4. W przypadku zaméwien obejmujgcych wiecej niz 10 positkow,
Zamawiajgcy ztozy stosowne zamowienie najpdzniej w przeddzien dostawy.
Zamawiajgcy moze skorygowaé zamédwienie w niewielkim zakresie (20%)
w dniu dostawy do 2 godzin przed godzing wydania positku.

5. Miejscem dostarczania i wydawania positkbw bedg co do zasady sale
konsumpcyjne w budynku Zamawiajgcego, w Krakowie, przy ul. Meiselsa 1.

6. Do wydawania positkow nie beda stosowane naczynia jednorazowego uzytku,
wykorzystywane bedg talerze i sztucce nalezgce do Zamawiajgcego
i przekazane protokolarnie do uzytkowania Wykonawcy. Ich mycie, podawanie
do stotu oraz sprzatanie i zabieranie resztek positkow zapewnia Wykonawca we
witasnym zakresie.

7. Positki muszg by¢ dostarczane w opakowaniach spetniajgcych wymogi
okreslone dla transportu zywnosci.

8. W przypadku, gdy wydanie positku zostato zaplanowane na okres wyrazony
w przedziale godzinowym (czasowym), Wykonawca jest zobligowany pozostac
w gotowosci przez caty zaplanowany okres wydawania positku.
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Dzienna wartos¢ kaloryczna wydawanych positkbw powinna wynosi¢
co najmniej 2500 kalorii. Zestawiajgc potrawy w positki nalezy je tak dobierac,
zeby w kazdym z nich wystepowaty produkty zawierajgce biatka zwierzece
lub roslinne oraz warzywa i owoce. Przy planowaniu jadtospisow positki
powinny by¢ komponowane pod wzgledem smakowym i kalorycznym oraz
codziennie urozmaicane;

10. W przypadku, gdy realizacja zamowienia przypadac bedzie na co najmniej dwa

nastepujgce po sobie dni, Wykonawca musi zapewni¢ roznorodnosc positkéw
(Sniadanie/obiad/kolacja) poprzez przygotowanie potraw rdznigcych sie od
potraw podanych w dniu poprzednim.

11.Positki muszg uwzgledniaé ponizsze wymogi (gramatura przedstawiona

12.1

12.2.

dla 1 osoby):

Sniadanie — warto$é kaloryczna — min. 700 kalorii — powinno zawieraé:

a. min. dwie ciepte potrawy;

. pieczywa rézne — min. 150 g;

wedliny rézne — min. 60 g;

. sery —min. 40 g;

. masto — min. 30 g;

dzem i miéd — po min. 30 g;

. $wieze warzywa — min. 50 g;

. Swieze owoce — min. 50 g;

i. wybor 2 satatek — min. 150 g,

. przetwory zbozowe i mleczne — min. 100 g

k. kawe i herbate w saszetkach (co najmniej 2 rodzaje, w tym czarna)
— min. 200 ml;

. cukier w saszetkach biaty i trzcinowy, stodzik, Smietanke lub mleko do kawy,
Swiezg cytryne w plasterkach, wykataczki;
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lit. a do lit. | — obligatoryjne podanie w formie szwedzkiego stotu

Obiad — warto$¢ kaloryczna — min. 1100 kalorii — powinien zawieraé
COo najmniej:

a. zupe — min. 250 ml (dopuszcza sie zupe z dodatkiem np. krokiet, pieczywo),

b. mieso / dréb lub ryba — min. 100 g,

c. dodatki skrobiowe (np. ziemniaki, ryz, makaron, kluski, kasze, frytki)
—min. 200 g,

d. warzywa gotowane lub surowki — 2 rodzaje po min. 75 g kazda;
e. kompot lub sok — min. 200 ml;
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12.2 Kolacja — wartos¢ kaloryczna — min. 700 kalorii — powinna zawierac:

a. potrawe cieptg — min. 200 g,

b. wedliny lub ryby — min. 80 g,

wybor 3 satatek — min. 150 g,

. pieczywa rézne — min. 150 g,

. masto — min. 30 g,

kawe i herbate w saszetkach (co najmniej 2 rodzaje, w tym czarna) — 200 mi;
cukier w saszetkach bialy i trzcinowy, stodzik, $mietanka lub mleko do kawy,
Swieza cytryna w plasterkach, wykataczKki
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lit. b do lit. g — obligatoryjne podanie w formie szwedzkiego stotu

Uwaga:

Przy planowaniu kolacji, nalezy unikac potraw ciezkostrawnych i wzdymajgcych.

W przypadku Sniadan oraz Kolagji, gdy ilo$é zaméwionych zestawdw nie przekroczy
3 zestawdw, Zamawiajgcy moze (ale nie musi), dopusci¢ dostarczenia zestawow juz
wyporcjowanych.

12.3

Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu propozycje menu (CO najmniej
3 rodzaje dan), sposréd ktérych ten dokona wyboru jednego i zaakceptuje
do realizacji.

13 Zamawiajacy zastrzeqga mozliwos¢é zamoéwienia:

13.1

13.2

Positku wegetarianskiego lub dietetycznego — dla os6b o innych preferencjach
kulinarnych niz tradycyjne lub bedgcych na diecie, o gramaturze réwnowaznej
positkowi tradycyjnemu po zgtoszeniu, przy czym cena positku
wegetarianskiego lub dietetycznego bedzie tozsama z ceng positku
tradycyjnego;

Suchego prowiantu — powinien zawierac:

a. kanapke z buiki z wedling/miesem/serem, satatg i warzywami — min. 2 szt.;
b. owoc (np. jabtko, banan) — min. 1 szt;

c. baton czekoladowy z nadzieniem — min. 1 szt.;

d. wode mineralng niegazowang w butelce 0,3 — 0,5 - min. 0,5 1.

Cena prowiantu bedzie tozsama z ceng sniadania tradycyjnego lub nizsza.
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13.3

13.4

13.5

13.6

13.7

Lunchu — powinien zawierac:

a. mieso / dréb lub ryba — min. 100 g,

b. dodatki skrobiowe (np. ziemniaki, ryz, makaron, kluski, kasze, frytki)
— min. 200 g,

c. warzywa gotowane lub suréwki — 2 rodzaje po min. 75 g kazda;

d. kompot lub sok — min. 200 ml;

Obiadu z deserem — powinien zawiera¢ co najmniej:

a. zupe — min. 250 ml (dopuszcza sie zupe z dodatkiem np. krokiet, pieczywo),

b. mieso / dréb lub ryba — min. 100 g,

c. dodatki skrobiowe (np. ziemniaki, ryz, makaron, kluski, kasze, frytki) — min.
200 g,

d. warzywa gotowane lub surowki — 2 rodzaje po min. 75 g kazda,

e. kompot lub sok — min. 200 ml;

f. deser (np. ciasto/lody) — min. 70 g

Obiadu w formie ,,szwedzkiego stotu”, zgodnie z wymogami jak dla obiadu,
z zastrzezeniem, ze zawiera po co hajmniej 2 rodzaje zupy, dania gtdwnego,
dodatkéw — Zamawiajgcy okresli szczegotowe wymagania co najmniej 3 dni
przed podaniem positku, przy czym cena obiadu w formie ,,szwedzkiego stotu”
bedzie tozsama z ceng obiadu tradycyjnego;

»syUroczystego obiadu/kolacji” — Zamawiajgcy okresli szczegotowe
wymagania co najmniej 3 dni przed podaniem positku, cena uroczystej kolaciji
bedzie ustalana na drodze porozumienia stron w terminie co najmniej 2 dni
przed podaniem positku, przy czym cena nie moze przekracza¢ 2-krotnosci
tgcznej ceny obiadu i kolaciji.

Nalezy uwzgledni¢ mozliwo$¢ przedtuzonego czasu trwania obiadu/kolaciji
w siedzibie Zamawiajgcego.



