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,Produkty lokalne w systemach jakosci zywnosci
i krétkich taricuchach dostaw na przyktadzie Wtoch”

Celem operacji jest wsparcie w zakresie rozwoju dziatalnosci wytwérezej gospodarstw rolnych,

uczestnictwa rolnikow w systemach jakosci Zywnosci i organizacji taricuchéw dostaw produktow
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UmbrigdUmbria ¢ stolica Perugia
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Uczestnicy wyjazdu
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