
 
α9ǳǊƻǇŜƧǎƪƛ CǳƴŘǳǎȊ wƻƭƴȅ ƴŀ ǊȊŜŎȊ wƻȊǿƻƧǳ hōǎȊŀǊƽǿ ²ƛŜƧǎƪƛŎƘΥ 9ǳǊƻǇŀ ƛƴǿŜǎǘǳƧŊŎŀ ǿ ƻōǎȊŀǊȅ ǿƛŜƧǎƪƛŜέ 

tǳōƭƛƪŀŎƧŀ ƻǇǊŀŎƻǿŀƴŀ ǇǊȊŜȊ /ŜƴǘǊǳƳ 5ƻǊŀŘȊǘǿŀ wƻƭƴƛŎȊŜƎƻ ǿ .ǊǿƛƴƻǿƛŜ hŘŘȊƛŀƱ ǿ YǊŀƪƻǿƛŜ 
LƴǎǘȅǘǳŎƧŀ ½ŀǊȊŊŘȊŀƧŊŎŀ tǊƻƎǊŀƳŜƳ wƻȊǿƻƧǳ hōǎȊŀǊƽǿ ²ƛŜƧǎƪƛŎƘ ƴŀ lata 2014ς2020 ς Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi 

tǳōƭƛƪŀŎƧŀ ǿǎǇƽƱŦƛƴŀƴǎƻǿŀƴŀ ȊŜ ǏǊƻŘƪƽǿ ¦ƴƛƛ 9ǳǊƻǇŜƧǎƪƛŜƧ ǿ ǊŀƳŀŎƘ {ŎƘŜƳŀǘǳ LL tƻƳƻŎȅ ¢ŜŎƘƴƛŎȊƴŜƧ 
αYǊŀƧƻǿŀ {ƛŜŏ hōǎȊŀǊƽǿ ²ƛŜƧǎƪƛŎƘέ tǊƻƎǊŀƳǳ wƻȊǿƻƧǳ hōǎȊŀǊƽǿ ²ƛŜƧǎƪƛŎƘ ƴŀ ƭŀǘŀ нлмпς2020 

 

Produkty lokalne w ǎȅǎǘŜƳŀŎƘ ƧŀƪƻǏŎƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛ  

i ƪǊƽǘƪƛŎƘ ƱŀƵŎǳŎƘŀŎƘ Řƻǎǘŀǿ ƴŀ ǇǊȊȅƪƱŀŘȊƛŜ ²ƱƻŎƘ 

Broszura informacyjna podsumowujŊca wyjazd studyjny 
20 ς 28 paȋdziernika 2019, WƱochy 
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Opracowanie merytoryczne: Klaudia Kieljan, Waldemar Gorajczyk 

Opracowanie techniczne: Klaudia Kieljan, Krzysztof Kucia 

!ǳǘƻǊȊȅ ȊŘƧťŏΥ aŀǊŎƛƴ DŀƱŜƪΣ ²ŀƭŘŜƳŀǊ DƻǊŀƧŎȊȅƪΣ .Ŝŀǘŀ hƭōǊȅŎƘƻǿǎƪŀΣ YƭŀǳŘƛŀ YƛŜƭƧŀƴ 

 

CƻǘΦ ƴŀ ƻƪƱŀŘŎŜ: α½ŀŦŦŜǊŀƴƻ ŘŜƭƭϥ!ǉǳƛƭŀέ 5htΣ aŀǊŎƛƴ DŀƱŜƪ  

 

W przygotowaniu opracowania wykorzystano ƛƴŦƻǊƳŀŎƧŜ ȊŀǿŀǊǘŜ ƴŀ ǎǘǊƻƴŀŎƘ ƛƴǘŜǊƴŜǘƻǿȅŎƘ ǇƻŘƳƛƻǘƽǿ ƻǊŀȊ notatki 

ǳŎȊŜǎǘƴƛƪƽǿ ǿȅƧŀȊŘǳΥ hƭƎŀ DŀƱŜƪΣ aŀǊǘŀ {ǘŀǊƳŀŎƘΣ Wƻŀƴƴŀ .ƻōƻǿǎƪŀΣ Wƻŀƴƴŀ DǊǳŘƴƛƪΣ YŀƳƛƭ DǿƽȋŘȋΣ !ƭƛŎƧŀ 

DŊǎƛƻǊƻǿǎƪŀΣ tƛƻǘǊ bƻǿŀƪΣ ²ŀƭŘŜƳŀǊ DƻǊŀƧŎȊȅƪΣ 5ŀǊƛǳǎȊ DǊȊƻƴƪŀΣ YŀŎǇŜǊ WŀǎƴƻǎΦ 

 

 

 

 

 

 

 

 

                     Copyright ϭ /ŜƴǘǊǳƳ 5ƻǊŀŘȊǘǿŀ wƻƭƴƛŎȊŜƎƻ ǿ .ǊǿƛƴƻǿƛŜ hŘŘȊƛŀƱ ǿ YǊŀƪƻǿƛŜ 

 

 

 

 

 

 

²ǎȊȅǎǘƪƛŎƘ ȊŀƛƴǘŜǊŜǎƻǿŀƴȅŎƘ ǿǎǇƽƱǇǊŀŎŊ Ȋ Y{h² ƛƴŦƻǊƳǳƧŜƳȅ ƻ ƳƻȍƭƛǿƻǏŎƛ ǊŜƧŜǎǘǊŀŎƧƛ  

ǿ ōŀȊƛŜ ǇŀǊǘƴŜǊƽǿ Y{h² ƴŀ ǎǘǊƻƴƛŜ www.ksow.pl 
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O projekcie: 

Projekt ǇǘΦ αtǊƻŘǳƪǘȅ ƭƻƪŀƭƴŜ ǿ ǎȅǎǘŜƳŀŎƘ ƧŀƪƻǏŎƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛ ƛ ƪǊƽǘƪƛŎƘ ƱŀƵŎǳŎƘŀŎƘ Řƻǎǘŀǿ ƴŀ ǇǊȊȅƪƱŀŘȊƛŜ 
²ƱƻŎƘέ zrealizowany ȊƻǎǘŀƱ w ramach Planu Operacyjnego WŜŘƴƻǎǘƪƛ wŜƎƛƻƴŀƭƴŜƧ YǊŀƧƻǿŜƧ {ƛŜŎƛ hōǎȊŀǊƽǿ 
²ƛŜƧǎƪƛŎƘ ²ƻƧŜǿƽŘȊǘǿŀ aŀƱƻǇƻƭǎƪƛŜƎƻ ƴŀ ƭŀǘŀ 2018 ς 2019.  
 
Celem operacji ōȅƱƻ ǿǎǇŀǊŎƛŜ ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ǊƻȊǿƻƧǳ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŎƛ ǿȅǘǿƽǊŎȊŜƧ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿ ǊƻƭƴȅŎƘΣ 
ǳŎȊŜǎǘƴƛŎǘǿŀ Ǌƻƭƴƛƪƽǿ ǿ ǎȅǎǘŜƳŀŎƘ ƧŀƪƻǏŎƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛ ƛ ƻǊƎŀƴƛȊŀŎƧƛ ƱŀƵŎǳŎƘƽǿ Řƻǎǘŀǿ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ 
ȍȅǿƴƻǏŎƛƻǿȅŎƘ ǇƻǇǊȊŜȊ ǇǊŜȊŜƴǘŀŎƧť ŘƻōǊȅŎƘ ǇǊȊȅƪƱŀŘƽǿ Ȋ ²ƱƻŎƘΦ 

Cel operacji ōȅƱ ǊŜŀƭƛȊƻǿŀƴȅ ǇƻǇǊȊŜȊ ŎŜƭŜ ǎȊŎȊŜƎƽƱƻǿŜΥ 

¶ tǊƻƳƻǿŀƴƛŜ ǿȅǘǿŀǊȊŀƴƛŀ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǿ ǎȅǎǘŜƳŀŎƘ ƧŀƪƻǏŎƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛΦ 
¶ tǊƻƳƻǿŀƴƛŜ ƪǊƽǘƪƛŎƘ ǎȅǎǘŜƳƽǿ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅ ȍȅǿƴƻǏŎƛ ǿȅǘǿƻǊȊƻƴŜƧ ǿ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǊƻƭƴȅƳΦ 
¶ tǊƻƳƻǿŀƴƛŜ ǿǎǇƽƱǇǊŀŎȅ ǿ ǊŀƳŀŎƘ ŘȅǎǘǊȅōǳŎƧƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛ ƭƻƪŀƭƴŜƧ ǿ ƱŀƵŎǳŎƘŀŎƘ ŘƻǎǘŀǿΦ 
¶ ²ǎǇƛŜǊŀƴƛŜ ǊƻȊǿƻƧǳ ǇǊȊŜŘǎƛťōƛƻǊŎȊƻǏŎƛ ƴŀ ƻōǎȊŀǊŀŎƘ ǿƛŜƧǎƪƛŎƘ ǇǊȊŜȊ ǇƻŘƴƻǎȊŜƴƛŜ ǇƻȊƛƻƳǳ ǿƛŜŘȊȅ 
ƛ ǳƳƛŜƧťǘƴƻǏŎƛ ǿ ƻōǎȊŀǊȊŜ ƳŀƱŜƎƻ ǇǊȊŜǘǿƽǊǎǘǿŀ ƭƻƪŀƭƴŜƎƻ ƛ ŦƻǊƳ ŘȅǎǘǊȅōǳŎƧƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛΦ 

Operacja obejmoǿŀƱŀ ȊƻǊƎŀƴƛȊƻǿŀƴƛŜ ŘȊƛŜǿƛťŎƛƻŘƴƛƻǿŜƎƻ ǿȅƧŀȊŘǳ ǎǘǳŘȅƧƴŜƎƻ Řƻ ²ƱƻŎƘ ǇǊŜȊŜƴǘǳƧŊŎŜƎƻ 
ǇǊȊȅƪƱŀŘȅ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŎƛ ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ǿȅǘǿŀǊȊŀƴƛŀ ȍȅǿƴƻǏŎƛ ǿȅǎƻƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ ǿ ƻǇŀǊŎƛǳ ƻ ƭƻƪŀƭƴŜ ǎǳǊƻǿŎŜ  
ƛ ȊŀǎƻōȅΣ ǿ ǘȅƳ ǿȅǘǿŀǊȊŀƴƛŀ ǿ ǎȅǎǘŜƳŀŎƘ ƧŀƪƻǏŎƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛ ƻǊŀȊ ǇǊȊȅƪƱŀŘȅ ƻǊƎŀƴƛȊƻǿŀƴƛŀ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅ  
Ȋ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿ ǊƻƭƴȅŎƘ ƛ ŘȊƛŀƱŀƵ ǇŀǊǘƴŜǊǎƪƛŎƘ ƴŀ ǊȊŜŎȊ ǘǿƻǊȊŜƴƛŀ ǎȅǎǘŜƳƽǿ ŘȅǎǘǊȅōǳŎƧƛ ƛ ǇǊƻƳƻŎƧƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛ 
lokalnej. 

² ǿȅƧŜȋŘȊƛŜ ǎǘǳŘȅƧƴȅƳ ǳŎȊŜǎǘƴƛŎȊȅƱƻ ол ƻǎƽō Ȋ ǘŜǊŜƴǳ ǿƻƧŜǿƽŘȊǘǿŀ ƳŀƱƻǇƻƭǎƪƛŜƎƻΣ ǿ ǘȅƳ ǇƻƱƻǿŀ Řƻ ор 
Ǌƻƪǳ ȍȅŎƛŀ ȊŀƳƛŜǎȊƪǳƧŊŎŀ ƻōǎȊŀǊȅ ǿƛŜƧǎƪƛŜΣ ǇǊȊŜŘǎǘŀǿƛŎƛŜƭŜ ǊƽȍƴȅŎƘ ǏǊƻŘƻǿƛǎƪ ȊŀŀƴƎŀȍƻǿŀƴȅŎƘ ǿ ǊƻȊǿƽƧ 
ƻōǎȊŀǊƽǿ ǿƛŜƧǎƪƛŎƘ ǿ tƻƭǎŎŜΣ ǿ ǘȅƳ Ǌƻƭƴƛƪƽǿ ƛ ƻǊƎŀƴƛȊŀŎƧƛ ōǊŀƴȍȅ ǊƻƭƴƛŎȊŜƧ ƻǊŀȊ ƛƴǎǘȅǘǳŎƧƛ ǇƻŘŜƧƳǳƧŊcych  
ǿ ǎǿƻƧŜƧ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŎƛ ȊŀŘŀƴƛŀ ƴŀ ǊȊŜŎȊ ǊƻȊǿƻƧǳ ƻōǎȊŀǊƽǿ ǿƛŜƧǎƪƛŎƘΦ 

Partnerzy projektu: 
¶ CǳƴŘŀŎƧŀ aƛŜƧǎŎ ƛ [ǳŘȊƛ !ƪǘȅǿƴȅŎƘΣ YǊŀƪƽǿ 
¶ aŀƱƻǇƻƭǎƪƛ hǏǊƻŘŜƪ 5ƻǊŀŘȊǘǿŀ wƻƭƴƛŎȊŜƎƻ Ȋ ǎƛŜŘȊƛōŊ ǿ YŀǊƴƛƻǿƛŎŀŎƘ 
¶ Akademia Ignatianum w Krakowie 
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Wprowadzenie  

wƻȊǿƽƧ ƪǊƽǘƪƛŎƘ ƱŀƵŎǳŎƘƽǿ Řƻǎǘŀǿ ƛ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘ ǎȅǎǘŜƳƽǿ ȍȅǿƴƻǏŎƛƻǿȅŎƘ ƻǊŀȊ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛ ǿȅǎƻƪƛŜƧ 

ƧŀƪƻǏŎƛ ǎǘŀƴƻǿƛŊ ƻŘ ƪƛƭƪǳ ƭŀǘ ƪƭǳŎȊƻǿŜ ƪƛŜǊǳƴƪƛ ŘȊƛŀƱŀƵ ȊŀǊƽǿƴƻ ǿ ǳƴƛƧƴȅŎƘΣ Ƨŀƪ ƛ ƪǊŀƧƻǿȅŎƘ ŘƻƪǳƳŜƴǘŀŎƘ 

ƳŀƧŊŎȅŎƘ ƴŀ ŎŜƭǳ ǿǎǇŀǊŎƛŜ ǊƻȊǿƻƧǳ ǊƻƭƴƛŎǘǿŀΦ 

Zakres ǘŜƴ ǿǇƛǎǳƧŜ ǎƛť ǿ ǳƧťǘȅ ǿ twh² нлмп-нлнл  о ǇǊƛƻǊȅǘŜǘ ǳƴƛƧƴȅ ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ǊƻȊǿƻƧǳ ƻōǎȊŀǊƽǿ ǿƛŜƧǎƪƛŎƘ 

ƛ ƧŜƎƻ ŎŜƭ ǎȊŎȊŜƎƽƱƻǿȅ - ǇƻǇǊŀǿŀ ƪƻƴƪǳǊŜƴŎȅƧƴƻǏŎƛ ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ ǊƻƭƴȅŎƘ ǇƻǇǊȊŜȊ ƭŜǇǎȊŜ ƛŎƘ ȊƛƴǘŜƎǊƻǿŀƴƛŜ 

Ȋ ƱŀƵŎǳŎƘŜƳ Ǌƻƭƴƻ-ǎǇƻȍȅǿŎȊȅƳ ǇƻǇǊȊŜȊ ǎȅǎǘŜƳȅ ƧŀƪƻǏŎƛΣ ŘƻŘŀǿŀƴƛŜ ǿŀǊǘƻǏŎƛ Řƻ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǊƻƭƴȅŎƘΣ 

ǇǊƻƳƻŎƧť ƴŀ ǊȅƴƪŀŎƘ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘ ƛ ƪǊƽǘƪƛŜ ŎȅƪƭŜ ŘƻǎǘŀǿΣ ƎǊǳǇȅ ƛ ƻǊƎŀƴƛȊŀŎƧŜ ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ ƻǊŀȊ ƻǊƎŀƴƛȊŀŎƧŜ 

ƳƛťŘȊȅōǊŀƴȍƻǿŜΦ 

/Ŝƭ ƎƱƽǿƴȅ ǊȊŊŘƻǿŜƎƻ ǇǊƻƎǊŀƳǳ ǿǎǇŀǊŎƛŀ ǇƻƭǎƪƛŜƎƻ ǊƻƭƴƛŎǘǿŀ αtƭŀƴ Řƭŀ ǿǎƛέ ǎǘŀƴƻǿƛ ǊƻȊǿƽƧ ǇǊƻŘǳƪcji 

ȍȅǿƴƻǏŎƛ ǿȅǎƻƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛΣ ǎȊŎȊŜƎƽƭƴƛŜ ŜƪƻƭƻƎƛŎȊƴŜƧΣ ǘǊŀŘȅŎȅƧƴŜƧ ƛ regionalnej, wzmocnienie roli 

ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ ǿ ƱŀƵŎǳŎƘǳ ȍȅǿƴƻǏŎƛƻǿȅƳΦ tƻǿȅȍǎȊȅ ȊŀƪǊŜǎ ǘŜƳŀǘȅŎȊƴȅ ǿǇƛǎǳƧŜ ǎƛť ǊƽǿƴƛŜȍ ǿ ŘȊƛŀƱŀƴƛŀ 

ǳƧťǘŜ ǿ {ǘǊŀǘŜƎƛƛ ½ǊƽǿƴƻǿŀȍƻƴŜƎƻ wƻȊǿƻƧǳ ²ǎƛΣ wƻƭƴƛŎǘǿŀ ƛ wȅōŀŎǘǿŀ ƴŀ ƭŀǘŀ нлмнπнлнл ƻǊŀȊ {ǘǊŀǘŜƎƛƛ ƴŀ 

rzecz Odpowiedzialnego Rozwoju do roku 2020. 

²ȅǘǿŀǊȊŀƴƛŜ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ Ǌƻƭƴƻ-ǎǇƻȍȅǿŎȊȅŎƘ ƛ ƛŎƘ ōŜȊǇƻǏǊŜŘƴƛŀ ǎǇǊȊŜŘŀȍ ŘŀƧŜ ƳƻȍƭƛǿƻǏŏ  ŘȅǿŜǊǎȅŦƛƪƻǿŀƴƛŀ 

ȋǊƽŘŜƱ ŘƻŎƘƻŘƽǿ Ǌƻƭƴƛƪƽǿ ƛ ǎȊŀƴǎť ǿȅǇǊƻƳƻǿŀƴƛŀ ǊŜƎƛƻƴƽǿ ƛ ƪǊŀƧǳ Ǉƻprzez produkty lokalne. Kierunek 

ȊƳƛŀƴ ǇǊŜŦŜǊŜƴŎƧƛ ƪƻƴǎǳƳŜƴǘƽǿ ƛ ǿȊǊƻǎǘƻǿȅ ǘǊŜƴŘ ǇƻǇȅǘǳ ƴŀ ǇǊƻŘǳƪǘȅ ǿȅǎƻƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ ǇƻȊǿŀƭŀ 

ǿƴƛƻǎƪƻǿŀŏΣ ȍŜ ǎȊŀƴǎŊ ǊƻȊǿƻƧƻǿŊ Řƭŀ ǇƻƭǎƪƛŎƘ ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ ǊƻƭƴȅŎƘ ƧŜǎǘ ǿȅǘǿŀǊȊŀƴƛŜ ƛ ǎǇǊȊŜŘŀȍ 

ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ƴƛǎȊƻǿȅŎƘΣ ƴƛǎƪƻǇǊȊŜǘǿƻǊȊȅŎƘΣ ǘǊŀŘȅŎȅƧƴȅŎƘ ƛ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘΦ /Ƙťŏ ǊƻȊǿƻƧǳ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŎƛ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿ 

ǊƻƭƴȅŎƘ ǿ ǘȅƳ  ȊŀƪǊŜǎƛŜ ǇǊȊȅŎȊȅƴƛŀ ǎƛť Řƻ ǇƻǎȊǳƪƛǿŀƴƛŀ ƴƻǿȅŎƘ ǊƻȊǿƛŊȊŀƵ ƛ ǇǊȊȅƪƱŀŘƽǿ ƳŀƧŊŎȅŎƘ ǳƭŜǇǎȊȅŏ 

ŦǳƴƪŎƧƻƴƻǿŀƴƛŜ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ƛ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘ Ȋ ǇƻƭǎƪƛŎƘ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿ ǊƻƭƴȅŎƘ.   

tǊƻŘǳƪǘȅ ƭƻƪŀƭƴŜ ƳƻƎŊ ōȅŏ ǿȅǊƽȍƴƛƻƴŜ ƛ ŎƘǊƻƴƛƻƴŜ ƴŀ ǇƻȊƛƻƳƛŜ ŜǳǊƻǇŜƧǎƪƛƳ ǿ ǎȅǎǘŜƳŀŎƘ ƧŀƪƻǏŎƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛΣ 
w zakresie nazwy i specyfiki wytwarzania ȊŀǇŜǿƴƛŀƧŊŎ ƧŜŘƴƻŎȊŜǏƴƛŜ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿƻ ȍȅǿƴƻǏŎƛΣ ƧŜƧ 
ƛŘŜƴǘȅŦƛƪƻǿŀƭƴƻǏŏ ƛ ǇƻǿǘŀǊȊŀƭƴƻǏŏ ŎŜŎƘ ƧŀƪƻǏŎƛƻǿȅŎƘΦ {ȅǎǘŜƳȅ ƧŀƪƻǏŎƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛ ǇƻȊǿŀƭŀƧŊ ŎƘǊƻƴƛŏ 
ǇǊƻŘǳƪǘȅ ƴŀƧǿȅȍǎȊŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ ƻ ŎƘŀǊŀƪǘŜǊȅǎǘȅŎȊƴȅŎƘ ŎŜŎƘŀŎƘ ǿȅƴƛƪŀƧŊŎȅŎƘ Ȋ ƪǳƭǘǳǊȅ ƛ ǎǇŜŎȅŦƛƪƛ ǊŜƎƛƻƴǳΣ  
ǿ ƪǘƽǊȅƳ Řŀƴȅ ǇǊƻŘǳƪǘ ƧŜǎǘ ǿȅǘǿŀǊȊŀƴȅΣ ǎǇǊȊȅƧŀƧŊ ǎȅǎǘŜƳƻǿƛ Ǉrodukcji i lokalnej gospodarce oraz 
ǇƻȊǿŀƭŀƧŊ ŎƘǊƻƴƛŏ ǏǊƻŘƻǿisko. 

 

 

Europejskie sȅǎǘŜƳȅ ƧŀƪƻǏŎƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛ  

 

¶ System Chronionych Nazw Pochodzenia ChNP (ǿƱΦ 5ŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ŘΩhǊƛƎƛƴŜ tǊƻǘŜǘǘŀ ς DOP,  
ang. ς Protected Designation of Origin ς PDO)Σ /ƘǊƻƴƛƻƴȅŎƘ hȊƴŀŎȊŜƵ DŜƻƎǊŀŦƛŎȊƴȅŎƘ /ƘhD  
(ǿƱΦ Indicazione Geografica Protetta ς IGP, ang. ς Protected Geographical Indications ς PGI)  
ƛ DǿŀǊŀƴǘƻǿŀƴȅŎƘ ¢ǊŀŘȅŎȅƧƴȅŎƘ {ǇŜŎƧŀƭƴƻǏŎƛ D¢{ όǿƱΦ {ǇŜŎƛŀƭƛǘŁ ¢ǊŀŘƛȊƛƻƴŀƭŜ DŀǊŀƴǘƛǘŀ ς STG,  
ang. Traditional Speciality Guaranteed ς TSG) ƻǊŀȊ Ǌƽǿƴƻǿŀȍƴȅ ǎystem ochrony nazw pochodzenia  
ƛ ƻȊƴŀŎȊŜƵ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎȊƴȅŎƘ Řƭŀ ǿƛƴ - ǿƱΦ Denominazione di origine controllata (DOC), Denominazione 
di origine controllata e garantita (DOCG), Indicazione geografica tipica (IGT). 

 

 



5 
 

   
ChbtΣ ǿƱΦ 5ht, ang. PDO /ƘhDΣ ǿƱΦ LDt, ang. PGI D¢{Σ ǿƱΦ {¢D, ang. TSG 

 
 

 

 

Baza DOOR na stronie Komisji Europejskiej https://ec.europa.eu/ 

Polskie produkty 
Ȋ /ƘǊƻƴƛƻƴŊ bŀȊǿŊ 

Pochodzenia

ω.ǊȅƴŘȊŀ ǇƻŘƘŀƭŀƵǎƪŀ 

ωOscypek

ωwŜŘȅƪƻƱƪŀ

ω²ƛǏƴƛŀ ƴŀŘǿƛǏƭŀƴƪŀ

ωtƻŘƪŀǊǇŀŎƪƛ aƛƽŘ 
Spadziowy

ωKarp zatorski

ωCŀǎƻƭŀ tƛťƪƴȅ WŀǏ 
z Doliny Dunajca

ωFasola wrzawska

ωaƛƽŘ Ȋ 
{ŜƧƴŜƵǎȊŎȊȅȊƴȅκ_ƻȋŘȊƛŜƧǎ
zczyzny

ωCzosnek galicyjski

Polskie produkty 
z Chronionym 
Oznaczeniem 

Geograficznym

ωaƛƽŘ ǿǊȊƻǎƻǿȅ Ȋ .ƻǊƽǿ 
5ƻƭƴƻǏƭŊǎƪƛŎƘ

ωwƻƎŀƭ ǏǿƛťǘƻƳŀǊŎƛƵǎƪƛ

ωWielkopolski ser 
ǎƳŀȍƻƴȅ

ωAndruty kaliskie

ωTruskawka kaszubska

ω{ǳǎƪŀ ǎŜŎƘƭƻƵǎƪŀ

ωaƛƽŘ ƪǳǊǇƛƻǿǎƪƛ

ωYƛŜƱōŀǎŀ ƭƛǎƛŜŎƪŀ

ωCŀǎƻƭŀ ƪƻǊŎȊȅƵǎƪŀ

ω|ƭƛǿƪŀ ǎȊȅŘƱƻǿǎƪŀ

ωWŀōƱƪŀ ƱŊŎƪƛŜ

ω/ƘƭŜō tǊŊŘƴƛŎƪƛ

ωObwarzanek Krakowski

ωaƛƽŘ drahimski

ωYƻƱƻŎȊ ǏƭŊǎƪƛ

ωWŀōƱƪŀ ƎǊƽƧŜŎƪƛŜ

ω{ŜǊ ƪƻǊȅŎƛƵǎƪƛ ǎǿƻƧǎƪƛ

ωWŀƎƴƛťŎƛƴŀ ǇƻŘƘŀƭŀƵǎƪŀ

ωCebularz lubelski

ωYǊǳǇƴƛƻƪƛ ǏƭŊǎƪƛŜ

ωYƛŜƱōŀǎŀ ōƛŀƱŀ ǇŀǊȊƻƴŀ 
wielkopolska

ωYƛŜƱōŀǎŀ ǇƛŀǎȊŎȊŀƵǎƪŀ

Polskie produkty 
Ȋ DǿŀǊŀƴǘƻǿŀƴŊ 

¢ǊŀŘȅŎȅƧƴŊ {ǇŜŎƧŀƭƴƻǏŎƛŊ

ωtƽƱǘƻǊŀƪ

ω5ǿƽƧƴƛŀƪ

ω¢ǊƽƧƴƛŀƪ

ω/ȊǿƽǊƴƛŀƪ

ωOlej rydzowy

ωPierekaczewnik

ωYƛŜƱōŀǎŀ ƧŀƱƻǿŎƻǿŀ

ωYƛŜƱōŀǎŀ ƳȅǏƭƛǿǎƪŀ

ωKabanosy

ωYƛŜƱōŀǎŀ ƪǊŀƪƻǿǎƪŀ 
sucha staropolska

https://ec.europa.eu/
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¶ System ochrony win 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Baza E- Bachus na stronie Komisji Europejskiej https://ec.europa.eu/ 

 

 

¶ System Rolnictwa Ekologicznego  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

² ǇƻǎȊŎȊŜƎƽƭƴȅŎƘ ƪǊŀƧŀŎƘ ŦǳƴƪŎƧƻƴǳƧŊ ǊƽǿƴƛŜȍ ƪǊŀƧƻǿŜ ǎȅǎǘŜƳȅ ƧŀƪƻǏŎƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛ ƭǳō inne programy 

ǿȅǊƽȍƴƛŀƧŊŎŜ ǿȅƧŊǘƪƻǿŊ ȍȅǿƴƻǏŏ ƻ ǎǇŜŎȅŦƛŎȊƴȅŎƘ ǿƱŀǏŎƛǿƻǏŎƛŀŎƘ. 

 

 

 

https://ec.europa.eu/
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tƻƭǎƪƛŜ ǎȅǎǘŜƳȅ ƧŀƪƻǏŎƛ ȍȅǿƴƻǏŎƛ 

 

 

 

 

²ȅǘǿŀǊȊŀƴƛŜ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǿȅǎƻƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ ƻǊŀȊ ǎǇǊȊŜŘŀȍ ǿ ƪǊƽǘƪƛŎƘ ƱŀƵŎǳŎƘŀŎƘ Řƻǎǘŀǿ ŎƛŜǎȊȅ ǎƛť ȊƴŀŎȊƴŊ 
ǇƻǇǳƭŀǊƴƻǏŎƛŊ ǿ 9ǳǊƻǇƛŜ ½ŀŎƘƻŘƴƛŜƧΣ ǿ ǘȅƳ ƎƱƽǿƴƛŜ ǿŜ ²ƱƻǎȊŜŎƘΦ ²ƱƻŎƘȅ ǎŊ ƪǊŀƧŜƳ ŜǳǊƻǇŜƧǎƪƛƳ  
o naƧǿƛťƪǎȊŜƧ ƭƛŎȊōƛŜ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ Ȋ ƻȊƴŀŎȊŜƴƛŀƳƛ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎȊƴȅƳƛ ǳȊƴŀǿŀƴȅƳ ǇǊȊŜȊ ¦ƴƛť 9ǳǊƻǇŜƧǎƪŊ   
όнфф ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ Ǌƻƭƴƻ-ǎǇƻȍȅǿŎȊȅŎƘ 5htΣ LDtΣ {¢DΤ рн6 ǿƛƴŀ 5h/DΣ 5h/Σ LD¢ύΦ ¢ƻ ǊƽǿƴƛŜȍ ƪǊŀƧ Ȋ ōŀǊŘȊƻ 
ŘƻōǊȊŜ ǊƻȊǿƛƴƛťǘȅƳƛ ƛ ŦǳƴƪŎƧƻƴǳƧŊŎȅƳƛ ǎȅǎǘŜƳŀƳƛ ǇǊƻƳƻŎƧƛ ƛ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘΦ 5ȅǎǇƻƴǳƧŊ 
ƧŜŘƴȅƳƛ Ȋ ƴŀƧƭŜǇǎȊȅŎƘ ǇǊȊȅƪƱŀŘŀƳƛ ƻǊƎŀƴƛȊƻǿŀƴƛŀ ǎƛť Ǌƻƭƴƛƪƽǿ ƛ ǿǎǇƽƭƴŜƧ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŎƛ ǿ ƪƻƴǎƻǊŎƧŀŎƘ ǿ ŎŜƭǳ 
ƻŎƘǊƻƴȅΣ ǇǊƻƳƻŎƧƛ ƛ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅ ȍȅǿƴƻǏŎƛΦ  

 

 

 

 

 

 

WŀƪƻǏŏ ¢ǊŀŘȅŎƧŀ

Produkcja Integrowana 

{ȅǎǘŜƳ WŀƪƻǏŎƛ ²ƛŜǇǊȊƻǿƛƴȅ tv{ 
(PorkQualitySystem)

{ȅǎǘŜƳ WŀƪƻǏŎƛ ²ƻƱƻǿƛƴȅ vat 
(QualityMeat Program)

{ȅǎǘŜƳ DǿŀǊŀƴǘƻǿŀƴŜƧ WŀƪƻǏŎƛ ÀȅǿƴƻǏŎƛ v!Ct
(QualityAssurancefor Food Products)  
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²_h/I¸ 

 

 

 
hŦƛŎƧŀƭƴŀ ƴŀȊǿŀΥ wŜǇǳōƭƛƪŀ ²Ʊƻǎƪŀ 
Oryginalna nazwa: Repubblica Italiana 
Stolica: Rzym 
[ǳŘƴƻǏŏΥ 60 483 973 
Powierzchnia: 302 072 ƪƳч 
WťȊȅƪΥ ǿƱƻǎƪƛ 
Waluta: Euro  
bŀƧǿƛťƪǎȊŜ ƳƛŀǎǘŀΥ wȊȅƳΣ aŜŘƛƻƭŀƴΣ 
Neapol, Turyn, Palermo, Genua, Bolonia, 
Florencja, Bari, Katania 
 

 

 

²ƱƻŎƘȅ ς ǇŀƵǎǘǿƻ ǇƻƱƻȍƻƴŜ ǿ 9ǳǊƻǇƛŜ tƻƱǳŘƴƛƻǿŜƧΣ ƴŀ tƽƱǿȅǎǇƛŜ !ǇŜƴƛƵǎƪƛƳΣ ōťŘŊŎŜ ŎȊƱƻƴƪƛŜƳ ¦ƴƛƛ 

Europejskiej, ƴŀƭŜȍŊŎŜ Řƻ ǎƛŜŘƳƛǳ ƴŀƧōŀǊŘȊƛŜƧ ǳǇǊȊŜƳȅǎƱƻǿƛƻƴȅŎƘ ƛ ōƻƎŀǘȅŎƘ ǇŀƵǎǘǿ Ǐǿƛŀǘŀ ς G7. ²ŜŘƱǳƎ 

ŘŀƴȅŎƘ Ȋ нлмп ǊΦ ²ƱƻŎƘȅ ǎŊ ƽǎƳŊ ƎƻǎǇƻŘŀǊƪŊ Ǐǿƛŀǘŀ ƛ ŎȊǿŀǊǘŊ ƎƻǎǇƻŘŀǊƪŊ 9ǳǊƻǇȅΦ ½ŀƧƳǳƧŊ ǇƛŜǊǿǎȊe miejsce 

ǿ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ǿƛƴ ƴŀ ǏǿƛŜŎƛŜΦ 

²ƱƻŎƘȅ ǇƻŘȊƛŜƭƻƴŜ ǎŊ ƴŀ нл ǊŜƎƛƻƴƽǿ, 107 prowincji ƛ улфн ƎƳƛƴȅΦ ²ŜǿƴŊǘǊȊ ǘŜǊȅǘƻǊƛǳƳ ²ƱƻŎƘ ȊƴŀƧŘǳƧŊ 

ǎƛť Řǿŀ ǇŀƵǎǘǿŀ-enklawy: San Marino ƴŀ ǇƽƱƴƻŎȅ ƛ Watykan na terenie RzymuΦ .ŀǊŘȊƻ ŘƱǳƎŀ ƭƛƴƛŀ ǿȅōǊȊŜȍŀΣ 

ŀȍ тслл ƪƳΣ ƎǊaniczy z akwenami aƻǊȊŀ |ǊƽŘȊƛŜƳƴŜƎƻ: Morze Liguryjskie, aƻǊȊŜ ¢ȅǊǊŜƵǎƪƛŜ, aƻǊȊŜ WƻƵǎƪƛŜ 

i Morze AdriatyckieΦ bŀ ƻōǎȊŀǊȊŜ ²ƱƻŎƘ ȊƴŀƧŘǳƧŊ ǎƛť Řǿŀ ǎȅǎǘŜƳȅ ƎƽǊǎƪƛŜΣ ǎŊ ǘƻ Alpy όȊ ƴŀƧǿȅȍǎȊȅƳ ǎȊŎȊȅǘŜƳ 

Europy - aƻƴǘ .ƭŀƴŎύ ƴŀ ǇƽƱƴƻŎȅ ƛ Apeniny ŎƛŊƎƴŊŎŜ ǎƛť ƴƛŜƳŀƭ ŎŀƱŜƧ ŘƱǳƎƻǏŎƛ tƽƱǿȅǎǇǳ !ǇŜƴƛƵǎƪƛŜƎƻΦ DƽǊȅ 

ƛ ǿȅȍȅƴȅ ǎǘŀƴƻǿƛŊ ƻƪƻƱƻ тт҈ ǇƻǿƛŜǊȊŎƘƴƛ ƪǊŀƧǳΦ ²ƱƻŎƘȅ ƴƛŜƳŀƭ ǿ ŎŀƱƻǏŎƛ ƭŜȍŊ ǿ ǎǘǊŜŦƛŜ ƪƭƛƳŀǘǳ 

podzwrotnikowego o jego ǏǊƽŘȊƛŜƳƴƻƳƻǊǎƪƛŜƧ odmianie. 

wƻƭƴƛŎǘǿƻ ǿŜ ²ƱƻǎȊŜŎƘ 

DǊǳƴǘȅ ƻǊƴŜ ƛ ǳȍȅǘƪƛ ȊƛŜƭƻƴŜ ǎǘŀƴƻǿƛŊ ǇǊŀǿƛŜ ор҈ ŎŀƱƪƻǿƛǘŜƧ ǇƻǿƛŜǊȊŎƘƴƛ ²ƱƻŎƘΦ ² ǊƻƭƴƛŎǘǿƛŜ ǇǊŀŎǳƧŜ  

ƻƪΦ п҈ ƳƛŜǎȊƪŀƵŎƽǿ ƪǊŀƧǳΦ ½ǊƽȍƴƛŎƻǿŀƴŜ ǿŀǊǳƴƪƛ ƪƭƛƳŀǘȅŎȊƴŜΣ ƎƭŜōƻǿŜ ƛ ǿȅǎƻƪƻǏŎƛ ƴŀŘ ǇƻȊƛƻƳŜƳ ƳƻǊȊŀ 

ŘŜǘŜǊƳƛƴǳƧŊ ǊƽȍƴƻǊƻŘƴƻǏŏ ǳǇǊŀǿ ƛ ƘƻŘƻǿƭƛΦ WŜŘƴŊ Ȋ ƴŀƧōŀǊŘȊƛŜƧ ǊƻȊǇƻǿǎȊechnionycƘ ǳǇǊŀǿ ƧŜǎǘ ǿƛƴƻǊƻǏƭΣ 

a co za tym idzie produkcja win oraz gaje oliwne i wytwarzanie ƻƭƛǿȅΦ tƻȊƻǎǘŀƱŜ ǿŀȍƴŜ ǳǇǊŀǿȅ ǘƻ ǿŀǊȊȅǿŀΣ 

ōǳǊŀƪƛ ŎǳƪǊƻǿŜΣ ƪǳƪǳǊȅŘȊŀΣ ǇǎȊŜƴƛŎŀΣ ȊƛŜƳƴƛŀƪƛ ƛ ǊȅȍΦ ² ƳƴƛŜƧǎȊȅŎƘ ƛƭƻǏŎƛŀŎƘ ǇǊƻŘǳƪǳƧŜ ǎƛť  ƧťŎȊƳƛŜƵΣ ȍȅǘƻΣ 

karczochy, papryczki chili ƛ ŀǊōǳȊȅΦ ²ǏǊƽŘ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ƻƎǊƻŘƴƛŎȊȅŎƘ ƴŀƧǿŀȍƴƛŜƧǎȊŜ ǎŊ ƻƭƛǿƪƛΣ ƧŀōƱƪŀΣ 

ǇƻƳŀǊŀƵŎȊŜΣ ŦƛƎƛΣ ŘŀƪǘȅƭŜ ƛ ƻǊȊŜŎƘȅΦ ² ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ȊǿƛŜǊȊťŎŜƧ ƴŀƧǿƛťƪǎȊŜ ȊƴŀŎȊŜƴƛŜ Ƴŀ ƘƻŘƻǿƭŀ ōȅŘƱŀΣ ƻǿƛŜŎΣ 

ǘǊȊƻŘȅΣ ŘǊƻōƛǳ ƻǊŀȊ ǿ ƳƴƛŜƧǎȊȅƳ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ƪƻƴƛΣ ƳǳƱƽǿΣ ƻǎƱƽǿ ƛ ōŀǿƻƱƽǿΦ ² ōǊŀƴȍȅ Ǌƻƭƴƻ-ǎǇƻȍȅǿŎȊŜƧ 

ŘƻƳƛƴǳƧŜ ƳƭŜŎȊŀǊǎǘǿƻΣ ŀ ƭƛŎȊōŀ ƳŀǊƪƻǿȅŎƘ ǎŜǊƽǿ ǿȅǘǿŀǊȊŀƴȅŎƘ ǿŜ ²ƱƻǎȊŜŎƘ ǎƛťƎŀ ǇƛťŏŘȊƛŜǎƛťŎƛǳ 

ǊƻŘȊŀƧƽǿΣ ǿ ǘȅƳ najbardziej znane: parmezan, gorgonzola, ricotta czy mozzarella.   
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5ȊƛŜƵ L - Region Lacjum 

 

Mercato Centrale Roma. Rynek ȍȅǿƴƻǏŎƛƻǿȅ ȊƴŀƧŘǳƧŊŎȅ ǎƛť ƴŀ ƎƱƽǿƴȅƳ ŘǿƻǊŎǳ ƪƻƭŜƧƻǿȅƳ ¢ŜǊƳƛƴƛ  

ǿ wȊȅƳƛŜΣ ǇǊȊŜȊ Ŏƻ ǎǘŀƱ ǎƛť ƴƛŜ ǘȅƭƪƻ ƳƛŜƧǎŎŜƳ ǇǊȊŜƧŀȊŘǳΣ ŀƭŜ ǘŀƪȍŜ ǇǊȊŜǎǘǊȊŜƴƛŊ Řƭŀ ǿǎȊȅǎǘƪƛŎƘ 

ǇƻǎȊǳƪǳƧŊŎȅŎƘ ǇȅǎȊƴȅŎƘ ǎƳŀƪƽǿΦ aƛŜƧǎŎŜ ǘƻ ƻŦŜǊǳƧŜ ƴŀƧǿȅȍǎȊŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ ǇǊƻŘǳƪǘȅ ƛ ǇƻǘǊŀǿȅ ƭƻƪŀƭƴŜ  

ƛ ǘǊŀŘȅŎȅƧƴŜ ǎǘŀƴƻǿƛŊŎ ŎŜƴǘǊǳƳ ƪǳƭƛƴŀǊƴŜƎƻ ŘȊƛŜŘȊƛŎǘǿŀ ²ƱƻŎƘΦ hŦŜǊƻǿŀƴŜ ǎŊ ǘǳ ƴŀƧƭŜǇǎȊŜ ŀǳǘŜƴǘȅŎȊƴŜ  

ƛ ǘǊŀŘȅŎȅƧƴŜ Řŀƴƛŀ ƪǳŎƘƴƛ ǊȊȅƳǎƪƛŜƧ ƛ ǿƱƻǎƪƛŜƧ ƴŀ ƧŜŘƴȅƳ Ǌȅƴƪǳ ǎǇƻȍȅǿŎȊȅƳΦ WŜǎǘ ǘƻ ƳƛŜƧǎŎŜΣ ǿ ƪǘƽǊȅƳ 

ƳƛŜǎȊƪŀƵŎȅ ƛ ǘǳǊȅǏŎƛ Ȋ ŎŀƱŜƎƻ Ǐǿƛŀǘŀ ǎǇƻǘȅƪŀƧŊ ǎƛť i ƧŜŘƴƻŎȊŊ ǇǊȊȅ jedzeniu - ǿ ǘȅƳ ǎŜƴǎƛŜ ƧŜǎǘ ǘƻ ǘŀƪȍŜ 

ŎŜƴǘǊǳƳ ƪǳƭǘǳǊȅΦ bŀ ǇƻǿƛŜǊȊŎƘƴƛ мфлл ƳŜǘǊƽǿ ƪǿŀŘǊŀǘƻǿȅŎƘ ƛ ƴŀ ǘǊȊŜŎƘ ǇƛťǘǊŀŎƘ aŜǊŎŀǘƻ Centrale Roma 

ȊƴŀƧŘǳƧŊ ǎƛť ǎƪƭŜǇȅ ƛ ǊŜǎǘŀǳǊŀŎƧŜ ƻŦŜǊǳƧŊŎŜ ǇǊƻŘǳƪǘȅ ǎǇƻȍȅǿŎȊŜ ǿȅǘǿƻǊȊƻƴŜ ǊťŎȊƴƛŜ Ȋ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘ ǎƪƱŀŘƴƛƪƽǿ 

ǇǊȊŜȊ ǿȅƪǿŀƭƛŦƛƪƻǿŀƴȅŎƘ ǊȊŜƳƛŜǏƭƴƛƪƽǿΦ hōƛŜƪǘ ƻǘǿŀǊǘȅ ƧŜǎǘ оср Řƴƛ ǿ Ǌƻƪǳ ƻŘ уΦлл Ǌŀƴƻ ŀȍ Řƻ ǇƽƱƴƻŎȅΦ 

IŀǎƱŜƳ ŦƛǊƳƻǿȅƳ a/w ƧŜǎǘ α[ŀ ōƻƴǘŁ ŝ ŜƭŜƳŜƴǘŀǊŜέ όα5ƻōǊƻŏ ƧŜǎǘ ǇǊƻǎǘŀέύΦ  

 

 

 

 

 

 

5ȊƛŜƵ LL - Region Lacjum 

 

Ministerstwo tƻƭƛǘȅƪƛ wƻƭƴŜƧΣ ÀȅǿƴƻǏŎƛƻǿŜƧΣ [ŜǏƴƛŜƧ ƛ ¢ǳǊȅǎǘȅŎȊƴŜƧ/Ministero delle politiche agricole 
alimentari, forestali e del turismo/. Spotkanie przeprowadzone przez przedstawicieli wŀŘȅ ŘǎΦ .ŀŘŀƵ 
rolniczych i analizy gospodarki rolnej CREA ς Consiglio per 
ƭŀ ǊƛŎŜǊŎŀ ƛƴ ŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ Ŝ ƭΩŀƴŀƭƛǎƛ ŘŜƭƭΩŜŎƻƴƻƳƛŀ ŀƎǊŀǊƛŀΦ 
/w9! ƧŜǎǘ ǿƛƻŘŊŎŊ ǿƱƻǎƪŊ ƻǊƎŀƴƛȊŀŎƧŊ ōŀŘŀǿŎȊŊ 
ȊŀƧƳǳƧŊŎŊ ǎƛť ƱŀƵŎǳŎƘŀƳƛ Řƻǎǘŀǿ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ Ǌƻƭƴƻ-
ǎǇƻȍȅǿŎȊȅŎh o publicznym statusie prawnym, 
ƴŀŘȊƻǊƻǿŀƴŊ ǇǊȊŜȊ aƛƴƛǎǘŜǊǎǘǿƻ tƻƭƛǘȅƪƛ wƻƭƴŜƧΣ 
ÀȅǿƴƻǏŎƛƻǿŜƧ ƛ [ŜǏƴŜƧ όaƛǇŀŀŦύΦ Ich kompetencje 
ƴŀǳƪƻǿŜ ƻōŜƧƳǳƧŊ ǊƻƭƴƛŎǘǿƻΣ ȊǿƛŜǊȊťǘŀ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎƪƛŜΣ 
ǊȅōȅΣ ƭŀǎȅΣ ǇǊȊŜƳȅǎƱ ǊƻƭƴȅΣ ȍȅǿƛŜƴƛƻǿȅΣ ŀ ǘŀƪȍŜ ǎŜƪǘƻǊ 
ǎǇƻƱŜŎȊƴƻ-gospodarczy. tƻǎƛŀŘŀ ǇŜƱƴŊ ŀǳǘƻƴƻƳƛť 
ƴŀǳƪƻǿŊΣ ǳǎǘŀǿƻǿŊΣ ƻǊƎŀƴƛȊŀŎȅƧƴŊΣ ŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎȅƧƴŊ  
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ƛ ŦƛƴŀƴǎƻǿŊΦ tƻŘŎȊŀǎ ǎǇƻǘƪŀƴƛŀ ƻƳƽǿƛƻƴo tematykť ǇǊƻƳƻŎƧƛ ƛ ǿǎǇŀǊŎƛŀ Řƭŀ ŦǳƴƪŎƧƻƴƻǿŀƴƛŀ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ 
ƭƻƪŀƭƴȅŎƘ ƛ ǊŜƎƛƻƴŀƭƴȅŎƘ ǿŜ ²ƱƻǎȊŜŎƘΦ  
 
²Ŝ ²ƱƻǎȊŜŎƘ нфф ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǎǇƻȍȅǿŎȊȅŎƘ ƧŜǎǘ ŎƘǊƻƴƛƻƴȅŎƘ ǿ ǳƴƛƧƴȅƳ ǎȅǎǘŜƳƛŜ ƻȊƴŀŎȊŜƵ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎȊƴȅŎƘ 
ƻǊŀȊ рнс ǿƛƴ ǇƻǎƛŀŘŀ ǏǿƛŀŘŜŎǘǿƻ ƧŀƪƻǏŎƛ ƛ ǇƻŎƘƻŘȊŜƴƛŀ ǿ ǎȅǎǘŜƳƛŜ ǿƱƻǎƪƛƳΦ W puli нфф ƻȊƴŀŎȊŜƵ 
geograficznych ς ƴŀƧǿƛťŎŜƧΣ ōƻ ммн Ȋƴŀƪƽǿ ǎǘƻǎǳƧŜ ǎƛť ǿ ƪŀǘŜƎƻǊƛƛ άƻǿƻŎŜ ǏǿƛŜȍŜ ƛ ǇǊȊŜǘǿƻǊȊƻƴŜέΣ ро ƴŀ 
sery, 46 na oliwy.  
²ŀǊǘƻǏŏ Ǌȅƴƪƻǿŀ ǿƱƻǎƪƛŎƘ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ Ȋ ƻȊƴŀŎȊŜƴƛŜƳ ƎŜƻƎŀŦƛŎȊƴȅƳ ǿȅƴƻǎƛ 15,2 mld euro i stanowi 18% 
ŎŀƱŜƎƻ Ǌȅƴƪǳ ȍȅǿƴƻǏŎƛ ǿŜ ²ƱƻǎȊŜŎƘΦ  {ŜƪǘƻǊ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ Ȋ ƻȊƴŀŎȊŜƴƛŜƳ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎȊƴȅƳ ǊŜǇǊŜȊŜƴǘƻǿŀƴȅ ƧŜǎǘ 
przez 197 опт ǇƻŘƳƛƻǘƽǿ όǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿΣ ǇǊȊŜǘǿƽǊŎƽǿύΦ 5ƭŀ ƴŀƧōŀǊŘȊƛŜƧ ǊƻȊǇƻȊƴŀǿŀƭƴȅŎƘ ǇǊƻŘǳkǘƽǿ 
ǎǘǊǳƪǘǳǊŀ ǿȅƎƭŊŘŀ ƴŀǎǘťǇǳƧŊŎƻΥ 

- Parmigiano Reggiano: 2820 hodowli, 330 serowarni, co daje 50 000 miejsc pracy; 
- Grana Padano: 3857 hodowli, 127 serowarni, 40 000 miejsc pracy; 
- Prosciutto di Parma: 3900 hodowli, 50 000 miejsc pracy; 
- Mozzarella di Bufala Campana: 1247 hodowli, 11 200 miejsc pracy; 
- Pecorino Romano: 12 000 hodowli, 33 serowarnie, 25 000 miejsc pracy. 

ZŜ ǿȊƎƭťŘǳ ƴŀ ǿƛŜƭƪƻǏŏ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛΣ ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǊŜƎƛƻƴŀlƴȅŎƘ ŘȊƛŜƭƛ ǎƛŜ ǿŜ ²ƱƻǎȊŜŎƘ ƴŀΥ 
- 5ǳȍŜ ȊŀƪƱŀŘȅΣ ƪǘƽǊŜ ƳƻƎŊ ǿȅǇǊƻŘǳƪƻǿŀŏ  ƳΦƛƴΦ нлл 000 t Grana Padano, 150 000 t Parmigiano 

Reggiano, 8,5 mln t Prosciutto di Parma; 
- aŀƱŀ ǇǊƻŘǳƪŎƧŀ όƳŀǊƎƛƴŀƭƴŀύ ς produkty lokalne, uprawa warzyw tradycyjnymi sposobami przez 
ƳŀƱŜ ƎǊǳǇȅ ǇǊƻŘǳŎeƴǘƽǿ όмл-нлύΣ ǇƻƴƛȍŜƧ рллл ƪǿƛƴǘŀƭƛΦ 

 
 

² ǊŀƳŀŎƘ ƪƻƴǎƻǊŎƧƽǿ ȊǊȊŜǎȊƻƴȅŎƘ ƧŜǎǘ сс҈ ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ Ȋ ƻȊƴŀŎȊŜƴƛŜƳ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎȊƴȅƳΦ bŀ 
rynku sera ς ǘȅƭƪƻ ǎŜǊƻǿŀǊƴƛŜ ǇƻŘƭŜƎŀƧŊ ƪƻƴǘǊƻƭƛ ǇƻŘ ƪŊǘŜƳ ƻȊƴŀŎȊŜƵ ƎŜƻƎŀŦƛŎȊƴȅŎƘΣ ǿťŘƭƛƴ ς tylko 
ƳŀǎŀǊƴƛŜ όǇǊƻŘǳŎŜƴŎƛύΣ ǿŀǊȊȅǿ ƛ ƻǿƻŎƽǿ ς ȊŀǊƽǿƴƻ ǇǊȊŜǘǿƽǊƴƛŜΣ Ƨak i producenci (plantatorzy, sadwonicy, 
rolnicy), oliwy ς ǿȅǘǿƽǊŎȅ ƻƭƛǿȅΣ ǏǿƛŜȍŜ Ƴƛťǎƻ ς ǇǊƻŘǳŎŜƴŎƛ ƛ ǇǊȊŜǘǿƽǊƴƛŜΦ ² ǎŜƪǘƻǊŀŎƘΣ ǿ ƪǘƽǊȅŎƘ ǊƻƭƴƛŎȅ 
Ƨŀƪƻ ǇǊƻŘǳŎŜƴŎƛ ƴƛŜ ǎŊ ȊǊȊŜǎȊŜƴƛ ς ²Ʊƻǎƛ ƳȅǏƭŊ ƻ ƛŎƘ ȊǊȊŜǎȊŜƴƛǳ ǿ ǇǊȊȅǎȊƱƻǏŎƛΣ ōȅ ƪƻƴǘǊƻƭƻǿŀŏ ǇǊƻŘǳƪǘ ƴŀ 
ƪŀȍŘym etapie wprowadzania na rynek.  
hōŜŎƴƛŜ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ƪƻƴǎƻǊŎƧŀ ȊŀƧƳǳƧŊŎŜ ǎƛť ǇǊƻŘǳƪǘŀƳƛ Ȋ ƻȊƴŀŎȊŜƴƛŜƳ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎȊƴȅƳ ǊŜǇǊŜȊŜƴǘǳƧŜ 
ƛƴǎǘȅǘǳŎƧŀ άhǊƛDLƴ Lǘŀƭƛŀέ όwww.origin-italia.it). Produkty winiarskie reprezentowanŜ ǎŊ ǇǊȊŜȊ C959w 5h/ 
(www.federdoc.com).  
 

http://www.origin-italia.it/
http://www.federdoc.com/


11 
 

tǊƻŘǳƪǘȅ ǿǇǊƻǿŀŘȊŀƴŜ ǎŊ ƴŀ ǊȅƴŜƪ ǇƻǇǊȊŜȊΥ 
- YǊƽǘƪƛŜ ƱŀƵŎǳŎƘȅ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅΣ ǿ ƪǘƽǊȅŎƘ ǇǊƻŘǳƪǘ ǘǊŀŦƛŀ ǇǊŀƪǘȅŎȊƴƛŜ ǿǇǊost od producenta do 

konsumenta; 
- 5ƱǳƎƛŜ ƱŀƵŎǳŎƘȅ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅΣ ǿ ƪǘƽǊȅŎƘ ƛǎǘƻǘƴȅƳ ƻƎƴƛǿŜƳ ƧŜǎǘ ǇƻǏǊŜŘƴƛƪΣ Ŏƻ powoduje znaczny 
ǿȊǊƻǎǘ ŎŜƴȅ Řƭŀ ƪƻƴǎǳƳŜƴǘŀ ƛ ƴŀƧŎȊťǏŎƛŜj Ȋ ōŀǊŘȊƻ ƳŀƱȅƳ ȊȅǎƪƛŜƳ Řƭŀ ǇǊƻŘǳŎŜƴǘŀΦ 

²ŀǊǘƻǏŏ ƻǿƻŎƽǿ ƛ ǿŀǊzyw ά.LhέΣ ǿǇǊƻǿŀŘȊŀƴȅŎƘ na rynek z certyfikatem ekologicznym, wynosi 
odpowiednio: 17% - rolnik/gospodarstwo, 34,5 ς ǇƻǏǊŜŘƴƛƪΣ пу҈ ǎǇǊȊŜŘŀȍ ǇǊƻŘǳƪǘǳΦ /Ŝƴŀ ǇǊoduktu waha 
ǎƛť ȊƴŀŎȊƴƛŜ ǿ ȊŀƭŜȍƴƻǏŎƛ ƻŘ ǿȅōǊŀƴŜƎƻ ƱŀƵŎǳŎƘŀ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅΦ  
½ŀƱƻȍŜƴƛŀ ƛ ŎŜƭŜ ǎǘƻǎƻǿŀƴƛŀ ƪǊƽǘƪƛŎƘ ƱŀƵŎǳŎƘƽǿ Řƻǎǘŀǿ ƻǇƛŜǊŀƧŊ ǎƛť ƻ ƴŀǎǘťǇǳƧŊŎŜ ȊŀƱƻȍŜƴƛŀΥ 

- godziwe wynagrodzenie dla rolnƛƪƽǿΣ 
- edukacja konsumencka w odniesieniu do konkretnego produktu, 
- ƻōƴƛȍŜƴŜ ƪƻǎȊǘƽǿ ǘǊŀƴǎǇƻǊǘǳ όŘƻǎǘŀǿȅ ƴŀ ōƭƛǎƪƛŜ ƻŘƭŜƎƱƻǏŎƛύΣ 
- ƎǿŀǊŀƴŎƧŀ ƧŀƪƻǏŎƛ ƛ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀ ǇǊƻŘǳƪǘǳΣ 
- ȊǊƻǿƴƻǿŀȍƻƴȅ ǊƻȊǿƽƧΣ 
- ƻŎƘǊƻƴŀ ǏǊƻŘƻǿƛǎƪŀΦ 

 
tƭŀƴǳƧŊŎ ƱŀƵŏǳŎƘ ǎǇǊȊŜŘŀȍy produktu bierze ǎƛť ǇƻŘ ǳǿŀƎť ƳΦiƴΦ ǎǇƻǎƽōκƳŜǘƻŘťΣ ŎȊŀǎ ǿȅƪƻƴŀƴƛŀ ǇǊoduktu,  
ŀǎƻǊǘȅƳŜƴǘΣ ǎŜȊƻƴƻǿƻǏŏ, opakowanie.   
²ǏǊƽŘ ŦƻǊƳ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅ ǿ ǘȊǿΦ ƪǊƽǘƪƛƳ ƱŀƵŎǳŎƘǳ ǿŜ ²ƱƻǎȊŜŎƘ ǎǘƻǎǳƧŜ ǎƛťΥ ǎǇǊȊŜŘŀȍ ōŜȊǇƻǏednia  
ǿ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜΣ Ǉǳƴƪǘ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅΣ ƛƴǘŜǊƴŜǘΣ ŀŘƻǇŎƧŀ ǳǇǊŀǿȅκȊǿƛŜǊȊťŎƛŀ hodowlanego, mlekomaty  
ƛ ǎŀƳƻƻōǎƱǳƎƻǿŜ ŘȅǎǘǊȅōǳǘƻǊȅΣ ƻƎǊƽŘƪƛ ŘȊƛŀƱƪƻǿŜ ǿ ƳƛŀǎǘŀŎƘΦ 
 
Gospodarstwo IL Torrino dei Gelsi. PƻƱƻȍƻƴŜ ƴŀ ǿǎƛ όƻƪΦ ол-40 minut drogi do Rzymu) poƳƛťŘȊȅ ¢ƛǾƻƭƛ  
ƛ tŀƭŜǎǘǊƛƴŊΣ Ȋŀ ǎǘŀǊƻȍȅǘƴȅƳƛ ǊȊȅƳǎƪƛƳƛ akweduktami, w otoczeniu stuletnich drzew morwy, drzew 
ƻƭƛǿƴȅŎƘ ƛ ȊƛŜƭƻƴȅŎƘ ǇŀƎƽǊƪƽǿΦ DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ȊƴŀƧŘǳƧŜ ǎƛť ƴŀ ǿȊƎƽǊȊǳ CŀǳǎǘȅƴŀΣ w regionie bogatym  
ǿ ƘƛǎǘƻǊƛťΣ ȊƴŀƭŜȊƛǎƪŀ ŀǊŎƘŜƻƭƻƎƛŎȊƴŜ ƻǊŀȊ ǿǎǇŀƴƛŀƱŜ ƭŀǎȅ ŘťōƻǿŜ ƛ ƪŀǎȊǘŀƴƻǿŜΦ Stanowi idealne miejsce 
ƴŀ ǊŜƭŀƪǎǳƧŊŎȅ Ǉƻōȅǘ ǿ ƻǘƻŎȊŜƴƛǳ ǇǊȊȅǊƻŘȅΣ Ȋ Řŀƭŀ ƻŘ ǎȊŀƭƻƴŜƎƻ ǘŜƳǇŀ ƳƛŀǎǘŀΣ ǿ ǿȅƧŊǘƪƻǿȅƳ ƪƭƛƳŀŎƛŜΦ 
²ƱŀǏŎƛŎƛŜƭ ƱŊŎȊȅ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŏ ǊƻƭƴƛŎȊŊ Ȋ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŎƛŊ ƴƻŎƭŜƎƻǿŊ ƛ ŜŘǳƪŀŎȅƧƴŊ. 5ƭŀ ƎƻǏŎƛ ǎŜǊǿƻǿŀƴŜ ǎŊ ƭƻƪŀƭƴŜ 
potrawy i wina.  
bƻŎƭŜƎƛ ƻŦŜǊƻǿŀƴŜ ǎŊ ǿ ǊǳǎǘȅƪŀƭƴȅƳ ōǳŘȅƴƪǳ Ȋ ǿƛŜȍŊ ǇƻŎƘƻŘȊŊŎŊ Ȋ ǇƻŎȊŊǘƪǳ ·L ǿΦ IƻǘŜƭ dysponuje 
ȊŀǇƭŜŎȊŜƳ о ŀǇŀǊǘŀƳŜƴǘƽǿΣ н Ȋ Ƴƛƴƛ-ƪǳŎƘƴƛŊ ƛ ŘǿǳƻǎƻōƻǿŊ ǎȅǇƛŀƭƴƛŊ, wszystkie wyposŀȍƻƴŜ ǿ ƴŀƧƭŜǇǎȊŜ 
udogodnienia.  DƻƳ ȊƻǎǘŀƱ poddany konserwacji i renowacji, ktƽǊŀ ȊŀŎƘƻǿŀƱŀ ǇƛŜǊǿƻǘƴȅ ǿȅƎƭŊŘ ōŜȊ ȊƳƛŀƴ 
ς ǏŎƛŀƴȅ Ȋ ƪŀƳƛŜƴƛŀ ƛ ŎŜƎƱȅΣ ŘŀŎƘ z ǊťŎȊƴƛŜ ǿȅƪƻƴŀƴŊ ŘŀŎƘƽǿƪŊΦ aŜōƭŜ ȊƻǎǘŀƱȅ ǿȅƪƻƴŀƴŜ ȊƎƻŘƴƛŜ Ȋ ǿƛŜƧǎƪŊ 
trŀŘȅŎƧŊΣ ŀōȅ ǇǊȊȅǿǊƽŎƛŏ ŀǘƳƻǎŦŜǊťΣ ǇǊȊȅǿƻƱǳƧŊŎ ǊȅǘƳ ȍȅŎƛŀ ǿ ȊƎƻŘȊƛŜ Ȋ ƴŀǘǳǊŊΦ  DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ǿȅǇƻǎŀȍƻƴŜ 
jest w ƪǳŎƘƴƛť ǳƳƻȍƭƛǿƛŀƧŊŎŊ ƎƻǘƻǿŀƴƛŜ Řƭŀ ǎǇƻǊȅŎƘ ƎǊǳǇ ƻǊŀȊ ǎŀƳƻŘȊƛŜƭƴƛŜ ǘƱƻŎȊȅ ƻƭŜƧΦ {ǇŜŎƧŀƭƴƻǏŎƛŊ ƧŜǎǘ 
oliwa z oliwek oraz oliwy smakowe ς m.in. rozmarynowa, mandarynkowa, z dodatkiem trufli bialych  
i czarnych. 

²ƱŀǏŎƛŎƛŜƭ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀ Livio Terilli  - 
docent ds. marketingu i promocji oraz 
ǎǘǊŀǘŜƎƛƛ ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ Ǌegionalnych, 
Ƨŀƪ ǊƽǿƴƛŜȍ tǊŜȊŜǎ Agroturystyki  
ǿ wŜƎƛƻƴƛŜ [ŀŎƧǳƳ ǇǊȊŜŘǎǘŀǿƛƱ ǿȅƪƱŀŘ 
ŘƻǘȅŎȊŊŎȅ  ƳƻŘŜƭǳ ƳŀǊƪŜǘƛƴƎǳ Řƭŀ 
gospodarstwa agroturystyczego, 
ǇƻŘǇƛŜǊŀƧŀŎ ǎƛť ǎǿƻƛƳ ǿƱŀǎƴȅƳΣ 
ǎǇǊŀǿŘȊƻƴȅƳ ǇǊȊȅƪƱŀŘŜƳ. 
!ƎǊƻǘǳǊȅǎǘȅƪŀ ƻǇƛŜǊŀ ǎƛť ƴŀ  
4 zasadniczych funkcjach istotnych  
z punktu widzenia konsumenta: 
noclegi, edukacja (warsztaty, wizyty, 
szkolenia), restauracja, organizacja 
ŜǾŜƴǘƽǿ όƴǇΦ LƳǇǊŜȊ ŦƛǊƳƻǿȅŎƘΣ 
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ƪƻƴŎŜǊǘƽǿΣ ŦŜǎǘȅƴƽǿύ ƛ ǎǇǊȊŜŘŀȍ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘΦ YŀȍŘŀ Ȋ ƻŦŜǊǘ Ƴŀ ǇǊȊȅǇƛǎŀƴȅ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛ ǘŀǊƎŜǘ  
ƛ ƧŜǎǘ ǘǿƻǊȊƻƴŀ Ȋ ƳȅǏƭŊ ƻ ǎǇŜƱƴƛŜƴƛǳ ƻŎȊŜƪƛǿŀƵ ƪƻƴǎǳƳŜƴǘŀΦ ² ǇǊȊȅǇŀŘƪǳ IL Torrino dei Gelsi struktura 
ǇǊȊȅŎƘƻŘƽǿ Ȋŀ нлмуǊΦ ǊƻȊƱƻȍȅƱŀ ǎƛť ƴŀǎǘťǇǳƧŊŎƻΥ пу ҈ ǇǊȊȅŎƘƻŘǳ ǎǘŀƴƻǿƛƱȅ ŜǾŜƴǘȅΣ нф҈ ǎǇǊȊŜŘŀȍ ǇǊƻŘǳƪǘǳΣ 
13% noclegi, 10% restauracja.  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Gospodarstwo La Fattoria del Parco powǎǘŀƱƻ ŘȊƛťƪƛ ǿǎǇŀǊŎƛǳ ŦƛƴŀƴǎƻǿŜƳǳ Regionu Lacjum na obszarze  

ƛ Ȋ ǿȅƪƻǊȊȅǎǘŀƴƛŜƳ ȊƴƛǎȊŎȊƻƴȅŎƘ ōǳŘȅƴƪƽǿ ǎǘŀǊŜƧ kopalni ς 
ȍǿƛǊƻǿƴƛ όȊƭƛƪwidowanej w latach 50-tych XX w.). 
Gospodarstwo specjalizuje sie w hodowli ƪƽȊ rasy Camosciata 
delle Alpi pochodzŊŎŜƧ ze SzwajcariiΣ ǎƪŊŘ ǊƻȊǇǊȊŜǎǘǊȊŜƴƛƱŀ ǎƛť 
ƴŀ ǿƛŜƭŜ ƪǊŀƧƽǿ ŜǳǊƻǇŜƧǎƪƛŎƘ όǿ ǎȊŎȊŜƎƽƭƴƻǏŎƛ ƴŀ CǊŀƴŎƧť  
i Niemcy) oraz ǇƻȊŀ 9ǳǊƻǇťΦ ²Ŝ ²ƱƻǎȊŜŎƘ ƧŜǎǘ ƘƻŘƻǿŀƴŀ  
w regionach alpejskich, sȊŎȊŜƎƽƭƴƛŜ ǿ tƛŜƳƻƴŎƛŜ ƛ ¢ǊȅŘŜƴŎƛŜΦ 
Nazwa ǿƛŊȍŜ ǎƛť Ȋ ǇƻŘƻōƛŜƵǎǘǿŜƳ ǳōŀǊǿƛŜƴƛŀ ǘŜƧ Ǌŀǎȅ Řƻ 
kozicy. WŜǎǘ ǘƻ ƧŜŘƴŀ Ȋ ǎƛŜŘƳƛǳ Ǌŀǎ ƪƽȊ ƻŦƛŎƧŀƭƴƛŜ ǳȊƴŀƴȅŎƘ  
w Szwajcarii, mocna i silna, dostosowujŜ ǎƛť Řƻ ƴŀjbardziej 
ǊƽȍƴƻǊƻŘƴȅŎƘ ǿŀǊǳƴƪƽǿΦ  
 
tƻŘǎǘŀǿƻǿŜ ȊŀǎŀŘȅΣ ƴŀ ƪǘƽǊȅŎƘ ƻǇƛŜǊŀ ǎƛť ƘƻŘƻǿƭŀΣ ǘƻΥ 
ǇƻǎȊŀƴƻǿŀƴƛŜ Ŏȅƪƭǳ ǊŜǇǊƻŘǳƪŎȅƧƴŜƎƻ ȊǿƛŜǊȊŊǘ ƛ ǇǊƻŘǳƪŎƧŀ 
ǘǊŀŘȅŎȅƧƴȅŎƘ ǎŜǊƽǿ Ȋ ƳƭŜƪŀ ƪƻȊƛŜƎƻΦ hǇǊƽŎȊ ǎǘŀƱŜƧ ƻǇƛŜƪƛ  
i kontroli Gianfranco ς ǿǎǇƽƱǿƱŀǏŎƛŎƛŜƭŀ ƛ lekarza weterynarii, 
ŦƛǊƳŀ ǿ ŎŀƱȅƳ ƱŀƵŎǳŎƘǳ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ƛ ŘȅǎǘǊȅōǳŎƧƛ ǎŜǊŀ ǇƻŘŘŀƴŀ 
ƧŜǎǘ ƪƻƴǘǊƻƭƛ ǿǎȊȅǎǘƪƛŎƘ ǎƱǳȍō ŘōŀƧŊŎȅŎƘ ƻ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿƻ 
ȍȅǿƴƻǏŎƛΦ Gospodartwo oferuje sery: Caciotta, Caprini  
FŀƴǘŀȊƧŀΣ wƛŎƻǘǘŀ Řƛ /ŀǇǊƛŀΦ tǊȊŜǘǿƽǊǎǘǿƻ ƳƭŜƪŀ ƧŜǎǘ ŘƻƳŜƴŊ 
EƳƛƭƛƻΣ ƪǘƽǊȅ ŘȊƛťƪƛ ŦŀŎƘƻǿŜƧ ǊťŎŜ ƛ ǿƛŜƭƪƛŜƧ ǇŀǎƧƛ ǘǿƻǊȊȅ 
ǎȊǘǳƪť ƳƭŜŎȊŀǊǎƪƛŜƪŊΦ WŜƎƻ ǊƛŎƻǘǘŀ ƛ ǎŜǊ ƪƻȊƛ Ȋ ƳŀƪƛŜƳ ȊƻǎǘŀƱȅ 
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uhonorowane ǇǊŜǎǘƛȍƻǿŊ ƴŀƎǊƻŘŊ 
ǊȊȅƳǎƪŊΣ ȊŀƧƳǳƧŊŎ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛƻ ŘǊǳƎƛŜ 
miejsce w 2012 r. i pierwsze w 2013 r. 
²ƛťƪǎȊƻǏŏ ǎŜǊŀ ǎǇǊȊŜŘŀƧŜ ǎƛť ƴŀ 
miejscu ς ƪƭƛŜƴŎƛ ƻŘōƛŜǊŀƧŊ ƻǎƻōƛǏŎƛŜ 
ǘƻǿŀǊΣ ƻǎƻōȅ ƛƴŘȅǿƛŘǳŀƭƴŜ ƳƻƎŊ 
ȊŀƪǳǇƛŏ ǿ ǎƪƭŜǇƛŜ ƴŀ ƳƛŜƧǎŎǳ ǿ 
gospodarstwie. Firma posiada 3 punkty 
ǎǇǊȊŜŘŀȍȅ ǎŜǊŀ ǿ ƴƛŜŘŀƭŜƪƛŜƧ ƻŘ ǎƛŜōƛŜ 
ƻŘƭŜƎƱƻǏŎƛΦ  
 
Nie bez znaczenia jest ŦŀƪǘΣ ȍŜ [ŀ 
Fattoria del Parco funkcjonuje w gminie 
±ƛŎƻǾŀǊƻΣ ƪǘƽǊŀ ȊƴŀƧŘǳƧŜ ǎƛť ǿ ƻōǊťōƛŜ 
tŀǊƪǳ YǊŀƧƻōǊŀȊƻǿŜƎƻ αŘŜƛ aƻƴǘƛ 
[ǳŎǊŜǘƛƭƛέΦ tŀǊƪ ŎƘŀǊŀƪǘŜǊȅȊǳƧŜ ǎƛť 
ƻōŜŎƴƻǏŎƛŊ ƭƛŎȊƴȅŎƘ ŎƛŜƪƽǿ ǿƻŘƴȅŎƘ 
ƴŀƭŜȍŊŎȅŎƘ Řƻ ȊƭŜǿƴƛ ǊȊŜƪƛ !ƴƛŜƴŜΣ ƪǘƽǊŜ ƎƱťōƻƪƻ ǿȅǊȅƱȅ ȊōƻŎȊŀ ƎƽǊ [ǳŎǊŜǘƛƭƛΣ ǿ ǎȊŎȊŜƎƽƭƴƻǏŎƛ ƳƴƛŜƧǎȊȅŎƘ 
ǎȊŎȊȅǘƽǿΥ aƻƴǘŜ !ǊŎŀǊƻΣ aƻƴǘŜ CƻƭƭŜǘǘƻǎƻ ƛ aƻƴǘŜ aŀǊŎƻƴŜ ƴŀ ǇƻƱǳŘƴƛƻǿƻ-ǿǎŎƘƻŘƴƛƳ ƪǊŀƵŎǳ aƻƴǘŜ 
Gennaro. 5Ȋƛťƪƛ ǘŜƳǳ ǇƻǿǎǘŀƱ ōƻƎŀǘȅ ǇƻŘ ǿȊƎƭťŘŜƳ ǇǊȊȅǊƻŘƴƛŎȊȅƳ ƎƱťōƻƪƛ ǿŊǿƽȊ Ronci, jeden  
z najbardziej naturalnych, dzikich ōƛƻǘƻǇƽǿ w parku. 
 
 

5ȊƛŜƵ LLL - Region Abruzja 

 

Kooperatywa Altopiano di Navelli. 

YƻƻǇŜǊŀǘȅǿŀ ǇƻǿǎǘŀƱŀ ǿ мфтм ǊΦ 

ȊǊȊŜǎȊŀ ƻōŜŎƴƛŜ ул ƳŀƱȅŎƘ 

ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ ǎȊŀŦǊŀƴǳΣ ƧŜŘƴŜƧ  

Ȋ ƴŀƧŘǊƻȍǎȊȅŎƘ ǇǊȊȅǇǊŀǿ ǏǿƛŀǘŀΣ   

Ȋ ǇƱŀǎƪƻǿȅȍǳ bŀǾŜƭƭƛ w regionie 

Abruzja. Uprawiany przez nich 

szafran posiada od 2005 roku 

certyfikat unijnego systemu 

Chronionych Nazw Pochodzenia -  

ǿƱΦ 5htΣ ǎǇǊȊŜŘŀǿŀƴȅ ǇƻŘ 

ƻǊȅƎƛƴŀƭƴŊ ƴŀȊǿŊ α½ŀŦŦŜǊŀƴƻ ŘŜƭƭ 

!ǉǳƛƭŀέΦ  hōǎȊŀǊ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ 

α½ŀŦŦŜǊŀƴƻ ŘŜƭƭϥ!ǉǳƛƭŀέ DOP 

obejmuje 13 ƎƳƛƴΣ ƎŘȊƛŜ ǳǇǊŀǿť ƴŀƭŜȍȅ ǇǊƻǿŀŘȊƛŏ ƴŀ ǘŜǊŜƴŀŎƘ ǇƻƱƻȍƻƴȅŎƘ ƴŀ ǿȅǎƻƪƻǏŎƛ ƳƛťŘȊȅ орл  

a м ллл ƳŜǘǊƽǿ ƴŀŘ ǇƻȊƛƻƳŜƳ ƳƻǊȊŀΦ  

{ȊŀŦǊŀƴ ǇǊƻŘǳƪƻǿŀƴȅ ƴŀ ǘȅŎƘ ǘŜǊŜƴŀŎƘ ƻŘȊƴŀŎȊŀ ǎƛť ǿȅǎƻƪŀ ƧŀƪƻǏŎƛŊ ŘȊƛťƪƛ ǎǇŜŎȅŦƛŎȊƴŜƳǳ ǎȅǎǘŜƳƻǿƛ 

uprawy, doboru stanowiska i przestrzegaƴƛǳ ȊŀǎŀŘ ǳǇǊŀǿȅ ƻƪǊŜǏƭƻƴŜƧ ǿ ǊŜƧŜǎǘǊȊŜ 5htΦ tƻƭŜǘƪŀ ǳǇǊŀǿƴŜ 

Ǉƻǿƛƴƴȅ ōȅŏ ǳǎȅǘǳƻǿŀƴŜ ǿ ƪƭƛƳŀŎƛŜ ǎǳŎƘȅƳ  ƴŀ ƻǇǘȅƳŀƭƴŜƧ ǿȅǎƻƪƻǏŎƛ  тлл Ƴ ƴΦ ǇΦ ƳΦ /Ŝōǳƭƪƛ ǎȊŀŦǊŀƴǳ 

ǿȅǎŀŘȊŀƴŜ ǎŊ ǿ ǎƛŜǊǇƴƛǳ ǿ ƎƭŜōť ǳǇǊȊŜŘƴƛƻ ƴŀǿƻȍƻƴŊ ƻōƻǊƴƛƪƛŜƳ ƻǿŎȊȅƳ ŘƻōǊȊŜ ǇǊȊŜŦŜǊƳŜƴǘƻǿŀƴȅƳ  

w ƛƭƻǏŎƛ ол ǘκƘŀΦ ²ǎȊȅǎǘƪƛŜ ȊŀōƛŜƎƛ ƴŀƭŜȍȅ ǿȅƪƻƴȅǿŀŏ ǊťŎȊƴƛŜΣ ȊǿƱŀǎȊŎȊŀ ƻŘŎƘǿŀǎȊŎȊŀƴƛŜ ǇƻƭŜǘŜƪΣ Ŏƻ  

ǿ ƪƻƴǎŜƪǿŜƴŎƧƛ ǇǊƻǿŀŘȊƛ Řƻ ƭŜǇǎȊŜƎƻ ǿȊǊƻǎǘǳ ŎŜōǳƭŜƪΦ /ƻ Ǌƻƪǳ ŎŜōǳƭƪƛ ǎȊŀŦǊŀƴǳ ǿȅǎŀŘȊŀƴŜ ǎŊ ƴŀ ƛƴƴŜƧ 

ŘȊƛŀƱŎŜΣ Ŏƻ ƧŜǎǘ ǿȅƧŊǘƪƻǿŊ ŎŜŎƘŊ 5htΣ ǇǊȊŜǊǿŀ ǿ ǳǇǊŀǿƛŜ Ǉƻǿƛƴƴŀ ǿȅƴƻǎƛŏ ƳƛƴƛƳǳƳ р ƭŀǘ ƴŀ ƧŜŘƴȅƳ 
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ǇƻƭŜǘƪǳΦ /Ŝōǳƭƪƛ ǿȅǎŀŘȊŀƴŜ ǎŊ ǿ ƻŘƭŜƎƱƻǏŎƛ ƻƪƻƱƻ нл ŎƳΣ ƴŀǎǘťǇƴƛŜ ƻōǎȅǇȅǿŀƴŜ ŀōȅ ǳǎǇǊŀǿƴƛŏ ǊƻȊǊƻǎǘ 

ƴƻǿȅŎƘ ŎŜōǳƭŜƪΦ CŀȊŀ ƪǿƛǘƴƛŜƴƛŀ ǘŜƧ ǊƻǏƭƛƴȅ ǇǊȊȅ ǇŀŘŀ ƴŀ ǇŀȋŘȊƛŜǊƴƛƪΣ ŎŀƱȅ Ŏȅƪƭ ǿŜƎŜǘŀŎȅƧƴȅ ǘǊǿŀ Řƻ ǿƛƻǎƴȅΦ  

NajbardzƛŜƧ ǇƻȍŊŘŀƴȅƳ ǎǳǊƻǿŎŜƳ ǎŊ ŎȊŜǊǿƻƴŜΣ 

ŘƱǳƎƛŜ ǇǊťŎƛƪƛ w kielichu kwiatu. W celu ich 

ǇƻȊȅǎƪŀƴƛŀ ȊōƛŜǊŀ ǎƛť ƪǿƛŀǘƻǎǘŀƴȅ ǿŎȊŜǎƴȅƳ 

rankiem przez 20 dni, kiedy jeszcȊŜ ǇƱŀǘƪƛ ƪƛŜƭƛŎƘŀ ǎŊ 

ȊŀƳƪƴƛťǘŜΦ ¢ǊǳŘƴƻ ƧŜǎǘ ǇǊȊŜǿƛŘȊƛŜŏ ƛƭŜ ŎȊŀǎǳ ŘŀƴŜƎƻ 

ǇƻǊŀƴƪŀ ǇƻǘǊǿŀ ȊōƛƽǊΦ /ȊƱonkowie kooperatywy 

ǇƻƳŀƎŀƧŊ ǎƻōƛŜ ǿȊŀƧŜƳƴƛŜ ǿ ȊōƛƻǊŀŎƘΦ |ǿƛŜȍƻ 

ȊŜǊǿŀƴŜ ƪǿƛŀǘȅ ƴŀƭŜȍȅ ǇƻȊōŀǿƛŏ ŎŜƴƴȅŎƘ ǇǊťŎƛƪƽǿ 

ǇƻǇǊȊŜȊ ƻŘŜǊǿŀƴƛŜ ƧŜŘȅƴƛŜ ƛŎƘ ŎȊŜǊǿƻƴŜƧ ŎȊťǏŎƛ  

ǿ ǘŀƪƛ ǎǇƻǎƽōΣ ŀōȅ ǳŘŀƱƻ ǎƛť ƻŘŘȊƛŜƭƛŏ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ о Ȋŀ 

ƧŜŘƴȅƳ ǊŀȊŜƳΦ /ŀƱȅ ǇǊƻŎŜǎ ȊōƛƻǊƽǿ ƻŘōȅǿŀ ǎƛť 

ǊťŎȊƴƛŜΦ ¦ȊȅǎƪŀƴŜ ǿ ǘŜƴ ǎǇƻǎƽō ǇǊťŎƛƪƛ ǎŊ ǎǳǎȊƻƴŜ ǿ 

ƴƛǎƪƛŜƧ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȊŜ ŘŜƭƛƪŀǘƴȅƳ ǇƱƻƳƛŜƴƛŜƳ 

ŘǊŜǿƴŀ ƳƛƎŘŀƱƻǿŜƎƻΣ ŜǿŜƴǘǳŀƭƴƛŜ ŘťōƻǿŜƎƻΦ 

{ǳǎȊŜƴƛŜ ǇƻŘƪǊŜǏƭŀ ȊŀǇŀŎƘ ƛ ǎƳŀƪ ǇǊȊȅǇǊŀǿȅΦ ¢ŀƪ 

przygotowany surowiec pakowany jest do saszetek. 

/ȊȅƴƴƻǏŏ ǘŀ ƴŀƭŜȍȅ do konsorcjum. Produktem 

ŦƛƴŀƭƴȅƳ ƧŜǎǘ ǎǘǳǇǊƻŎŜƴǘƻǿƻ ŎȊȅǎǘȅ ǎȊŀŦǊŀƴΣ ƪǘƽǊŜƎƻ 

produkcja wynosi ok 20 kg/rok. 

tǊƻŘǳŎŜƴŎƛ ȊǊȊŜǎȊŜƴƛ ǿ ƪƻƻǇŜǊŀǘȅǿƛŜ ƻŘŘŀƧŊ ǎǿƻƧŜ 

zbiory szafranowe do Kooperatywy, gdzie odbywa 

ǎƛť ƧŜƎƻ ǇŀƪƻǿŀƴƛŜ ǿ ǎǇŜŎƧŀƭƴȅƳ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛǳƳΦ /ƻǊƻŎȊƴƛŜ ǇǊƽōƪŀ ǳǎǳǎȊƻƴŜƎƻ ǎȊŀŦǊŀƴǳ ƧŜǎǘ ƪƻƴǘǊƻƭƻǿŀƴŀ 

ǇǊȊŜȊ LȊōť IŀƴŘƭƻǿŊ ǇƻŘ ƪŊǘŜƳ ȊƎƻŘƴƻǏŎƛ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ȊŜ ǎǇŜŎȅŦƛƪŀŎƧŊΦ {ȊŀŦǊŀƴ ǎǇǊȊŜŘŀǿŀƴȅ ƧŜǎǘ ƎƱƽǿƴƛŜ  

ǿ ǎǇƻǎƽō ōŜȊǇƻǏǊŜŘƴƛ ȊŜ ǎƪƭŜǇǳ ƪƻƻǇŜǊŀǘȅǿȅΣ ŀƭŜ ǊƽǿƴƛŜȍ ǿ ƳƴƛŜƧǎȊȅŎƘ ƛƭƻǏŎƛŀŎƘ Řƻ ǎƪƭŜǇƽǿ  ǿ ǿƛťƪǎȊȅŎƘ 

miŀǎǘŀŎƘ ƻǊŀȊ ƴŀ ŜƪǎǇƻǊǘΦ ¦ǇǊŀǿŀ ǎȊŀŦǊŀƴǳ ƴƛŜ ŘŀƧŜ ǿȅǎƻƪƛŎƘ ƪƻǊȊȅǏŎƛ ŦƛƴŀƴǎƻǿȅŎƘΣ ƧŜǎǘ ƻƴŀ ǇǊƻǿŀŘȊƻƴŀ 

Řƭŀ ǇƻŘǘǊȊȅƳŀƴƛŀ ǘǊŀŘȅŎƧƛ ƛ ȊŜ ǿȊƎƭťŘƽǿ ǎŜƴǘȅƳŜƴǘŀƭƴȅŎƘΦ aƱƻŘȅŎƘ Ǌƻƭƴƛƪƽǿ ȊŀŎƘťŎŀ ǎƛť Řƻ ǳǇǊŀǿȅ ǘŜƧ 

ǊƻǏƭƛƴȅ ǇƻǇǊȊŜȊ ǊƻȊŘŀǿŀƴƛŜ ƛƳ ōǳƭǿ ǎȊŀŦǊŀƴǳ ǿ ŎŜƭǳ ǎŀƳƻŘȊƛŜƭƴŜƎƻ ǊƻȊƳƴƻȍŜƴƛŀΦ YƻƴǎƻǊŎƧǳƳ ƴƛŜ ŘƻǎǘŀƧŜ 

Ȋ ƪŀǎȅ ǇŀƵǎǘǿƻǿŜƧ ȍŀŘƴȅŎƘ ǏǊƻŘƪƽǿ ŦƛƴŀƴǎƻǿȅŎƘΣ ŀ ǿƛťƪǎȊƻǏŏ ǇƻȊȅǎƪƛǿŀƴŀ ƧŜǎǘ Ȋ ǊƽȍƴŜƎƻ ǘȅǇǳ ǇǊƻƧŜƪǘƽǿΦ  
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tǊƻŘǳƪƻǿŀƴȅ ǎȊŀŦǊŀƴ ƧŜǎǘ ƻŘƳƛŀƴŊ ǳǇǊŀǿƴŊ όCrocus sativus) ǳȍȅǿŀƴȅ ƎƱƽǿƴƛŜ Ƨŀƪƻ ǇǊȊȅǇǊŀǿŀ Řƻ ŘŀƵΣ Ŏƛŀǎǘ 

i napƻƧƽǿΦ ¦ǇǊŀǿŀ ǎȊŀŦǊŀƴǳ ƴŀǊƻŘȊƛƱŀ ǎƛť ǿ !ȊƧƛƛΣ ŘŀǿƴƛŜƧ ǳȍȅǿŀƴȅ ōȅƱ Ƨŀƪƻ ƭŜƪŀǊǎǘǿƻ ǇǊȊŜŎƛǿōƽƭƻǿŜΦ 

tƻǎƛŀŘŀ ōŀǊŘȊƻ Řǳȍƻ ƪŀǊƻǘŜƴǳΣ у ǘȅǏΦ ǊŀȊȅ ǿƛťŎŜƧ ƴƛȍ ƳŀǊŎƘŜǿƪŀΦ ¢ŀ ƻŘƳƛŀƴŀ ǎȊŀŦǊŀƴǳ ƴƛƎŘȅ ƴƛŜ ƧŜǎǘ ŘȊƛƪŀ  

ƛ ǊƻǏƴƛŜ ŘȊƛťƪƛ ǇǊŀŎȅ ǊƻƭƴƛƪŀΦ ¢ŜǊƳƛƴ ǇǊȊȅŘŀǘƴƻǏŎƛ ǎǳǎȊƻƴŜƎƻ ǎȊŀŦǊŀƴǳ ǿ ȊŀƳƪƴƛťǘȅƳ ƻǇŀƪƻǿŀƴƛǳ ǿȅƴƻǎƛ  

о ƭŀǘŀ Řƻ ƴŀǿŜǘ мл ƭŀǘΦ bŀƭŜȍȅ Ǝƻ ǇǊȊŜŎƘƻǿȅǿŀŏ Ȋ Řŀƭŀ ƻŘ ǏǿƛŀǘƱŀ ƛ ǿƛƭƎƻǘƴƻǏŎƛΦ  

Consozio di Tutela Vini di Abruzzo/ Konsorcjum Ochrony win w Abruzji ȊǊȊŜǎȊŀ ǇƻƴŀŘ плл ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ 

wina z chronionymi nazwami pochodzenia i oznaczeniami geograficznymi DOCG, DOC, IGT. Wino z Abruzji 

Ȋ ƻŘƳƛŀƴ ŎȊŜǊǿƻƴȅŎƘ ǿƛƴƻƎǊƻƴ ƻŘ ƪƛƭƪǳ ƭŀǘ ƧŜǎǘ ǳǿŀȍŀƴŜ Ȋŀ ƧŜŘƴƻ Ȋ ƴŀƧƭŜǇǎȊȅŎƘ ǿŜ ²ƱƻǎȊŜŎƘΦ hōǎȊŀǊ 

ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ǿƛƴ ȊƴŀƧŘǳƧŜ ǎƛť ǇƻƳƛťŘȊȅ aƻǊȊŜƳ !ŘǊƛŀǘȅŎƪƛƳ ŀ ƳŀǎȅǿŀƳƛ DǊŀƴ {ŀǎǎƻ ǿŜ ²ƱƻǎȊŜŎƘ ƛ aŀƧŜƭƭŀΦ 

hōǎȊŀǊ ǘŜƴ ŎƘŀǊŀƪǘŜǊȅȊǳƧŊ ǎƛƭƴŜ ȊƳƛŀƴȅ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅ ƳƛťŘȊȅ ŘƴƛŜƳ ƛ ƴƻŎŊΣ Ŏƻ ǿ ǇƻƱŊŎȊŜƴƛǳ Ȋ ŘƻōǊŊ 

ǿŜƴǘȅƭŀŎƧŊ ƎǿŀǊŀƴǘǳƧŜ ǿƛƴƻǊƻǏƭƛ ƛŘŜŀƭƴȅ ƳƛƪǊƻƪƭƛƳŀǘ Řƻ ǿŜƎŜǘŀŎƧƛ ƛ ǿƛƴƻƎǊƻƴŀ ƻ ƴŀŘȊǿȅŎȊŀƧƴŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛΦ  

Azienda Vinicola CantinArte  - ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ƴŀƭŜȍŊŎŜ Řƻ 

Konsorcjum Ochrony Win w Abruzji o powierzchni  

мн  ƘŜƪǘŀǊƽǿΣ ƎŘȊƛŜ с Ƙŀ ǇǊȊŜȊƴŀŎȊƻƴȅŎƘ ƧŜǎǘ ǇƻŘ ǳǇǊŀǿť 

ǿƛƴƻǊƻǏƭƛΣ ǿ ǘȅƳ н Ƙŀ ƴŀ ōƛŀƱŜ ǿƛƴƻΣ ǇƻȊƻǎǘŀƱŀ ŎȊťǏŏ ƻǎŀŘȊƻƴŀ 

jest улл ŘǊȊŜǿƪŀƳƛ ƻƭƛǿƴȅƳƛΦ ¦ǇǊŀǿŀ ǿƛƴƻǊƻǏƭƛ ǇǊƻǿŀŘȊŀƴŀ 

ƧŜǎǘ ǿ ŘǿƽŎƘ ǿƛƴƴƛŎŀŎƘ ƻŘŘŀƭƻƴȅŎƘ ƻŘ ǎƛŜōƛŜ ƻ ƻƪΦ тл ƪƳΣ 

ƎŘȊƛŜ ǊƽȍƴƛŎŀ ǿȅǎƻƪƻǏŎƛ ǇƻƳƛťŘȊȅ ƴƛƳƛ ǿȅƴƻǎƛ слл-700 m 

ƴΦǇΦƳΦ DƱƽǿƴŊ ǎǇŜŎƧŀƭƛȊŀŎƧŊ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀ ƧŜǎǘ ǇǊƻŘǳƪŎƧŀ ǿƛƴŀ 

Ȋ ŎŜǊǘȅŦƛƪŀǘŀƳƛ ƧŀƪƻǏŎƛ  5h/DΣ  5h/ ƛ LD¢ ƻǊŀȊ ǿȅǎƻƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ 

ƻƭƛǿȅ Ȋ ƻƭƛǿŜƪΦ hōƛŜƪǘ ŘȅǎǇƻƴǳƧŜ ƪŀƴǘȅƴŊ ŜƪǎǇŜǊȅƳŜƴǘƽǿ  

ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ǿƛƴΣ ƎŘȊƛŜ ōŀŘŀƴŜ ǎŊ ǇŀǊŀƳŜǘǊȅ 

ǇǊƻŘǳƪƻǿŀƴŜƎƻ ǿƛƴŀΣ ǘŀƪƛŜ ƧŀƪΥ ǎǘƻǇƛŜƵ ǎƱƻŘƪƻǏŎƛΣ 

temperatura (22 st. C ς ǿƛƴƻ ōƛŀƱŜΣ нр ǎǘΦ / ς wino czerwone), 

wiƭƎƻǘƴƻǏŏΦ wƻŎȊƴƛŜ ǿ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǇǊƻŘǳƪǳƧŜ ǎƛť ƻƪΦ нлллл 

ƭƛǘǊƽǿ ǿƛƴŀ ƻǊŀȊ пллл ƭƛǘǊƽǿ ƻƭƛǿȅ ƎƱƽǿƴƛŜ  

Ȋ ǇǊȊŜȊƴŀŎȊŜƴƛŜƳ ƴŀ ǎǇǊȊŜŘŀȍ Ȋŀ ƎǊŀƴƛŎťΦ 

Yŀƴǘȅƴŀ ƧŜǎǘ ǊƽǿƴƛŜȍ ǿ ǎǘŀƴƛŜ 

ǿȅǇǊƻŘǳƪƻǿŀŏ ƴƛŜǿƛŜƭƪƛŜ ƛƭƻǏŎƛ ƳƛƻŘǳΦ  

DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ǇƻǎƛŀŘŀ ǘŀƪȍŜ ƳƛŜƧǎŎŀ 

noclegowe oraz organizuje spotkania  

Ȋ ŀǊǘȅǎǘŀƳƛ Ŏƻ ƧŜǎǘ ƴƛŜǿŊǘǇƭƛǿƛŜ ŘƻŘŀǘƪƻǿȅƳ 

jej atutem.  
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5ȊƛŜƵ L± - Region Umbria 

 

/ƻƴǎƻǊȊƛƻ Řƛ ¢ǳǘŜƭŀ ŘŜƭƭΩhƭƛƻ 9ȄǘǊŀ ±ŜǊƎƛƴŜ Řƛ hƭƛǿŀ. Konsorcjum ochrony oliwy z oliwek extra vergine  

Ȋ ǊŜƎƛƻƴǳ ¦ƳōǊƛŀ 5ht Ȋ /ƘǊƻƴƛƻƴŊ bŀȊǿŊ tƻŎƘƻŘȊŜƴƛŀΦ Wŀƪ ǿǎƪŀȊǳƧŊ ƭƛŎȊōȅ ǿ ǊŜƎƛƻƴƛŜ ¦ƳōǊƛŀ ƧŜǎǘ 27 000 

ƘŜƪǘŀǊƽǿ ƎŀƧƽǿ ƻƭƛǿƴȅŎƘΣ нрл ƻƭŜƧŀǊƴƛΣ ǏǊŜŘƴƛŀ ǇǊƻŘǳƪŎƧŀ ǿȅƴƻǎƛ ƻƪƻƱƻ фл ллл ƪǿƛƴǘŀƭƛ ƻƭƛǿȅ ǊƻŎȊƴƛŜΣ  

z czego 8 000 z certyfikatem DOPΦ hŘƳƛŀƴŊΣ ƪǘƽǊŀ ǊŜǇǊŜȊŜƴǘǳƧŜ ŎŀƱŊ ¦ƳōǊƛť ƧŜǎǘ Ȋ Moraiolo. Obszar 

ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ƻƭƛǿȅ ¦ƳōǊƛŀ 5h5 ƻōŜƧƳǳƧŜ ǿȊƎƽǊȊa Spoleto, Martani, Trasimeno, Amerini.  

Oleoteca Bartolomei ȊƴŀƧŘǳƧŜ ǎƛť ǿ ǊŜƎƛƻƴƛŜ 

¦ƳōǊƛŀΣ ǿ ƳƛŜƧǎŎƻǿƻǏŎƛ Montecchio. 

Produkcja oliwy kontynuowana jest od 

ǇƻƴŀŘ млл ƭŀǘΦ wŜƎƛƻƴΣ ǿ ƪǘƽǊȅƳ ȊƴŀƧŘǳƧŜ ǎƛť 

ƻƭŜƻǘŜƪŀ ǘƻ ƻōǎȊŀǊ ƻ ŘƻǎƪƻƴŀƱȅŎƘ ǿŀǊǳƴƪŀŎƘ 

do uprawy drzewek oliwnych ȊŀǊƽǿƴƻ ǇƻŘ 

ǿȊƎƭťŘŜƳ ŘƻǎƪƻƴŀƱȅŎƘ ǿƱŀǏŎƛǿƻǏŎƛ ƎƭŜōȅΣ 

Ƨŀƪ ƛ ǎǇǊȊȅƧŀƧŊŎŜƧ ŜƪǎǇƻȊȅŎƧƛ ƴŀ ǇƻƱǳŘƴƛŜΣ 

charaktŜǊȅȊǳƧŜ ǎƛť ƴƛǎƪŊ ǿƛƭƎƻǘƴƻǏŎƛŊΣ ƪǘƽǊŀ 

nie sprzyja uprawie drzewek oliwnych. 

{ƪŀƭƛǎǘŜ ȊōƻŎȊŀ ǇƻǿƻŘǳƧŊ ȍŜ ǿƻŘŀ ǇƻǿǎǘŀƱŀ 

Ȋ ƻǇŀŘƽǿ ǎȊȅōƪƻ ƻŘǇƱȅǿŀ, natomiast 

ǿȅǎǘťǇǳƧŊŎŜ ǿƛŀǘǊȅ ǊƻȊǿƛŜǿŀƧŊ ǿƛƭƎƻǘƴŜ 

masy powietrza.  

Gospodarstwo uprawia drzewka oliwne z przeznaczŜƴƛŜƳ ƎƱƽǿƴƛŜ ƴŀ ǇǊƻŘǳƪŎƧť ƻƭƛǿȅΦ ²ƛťƪǎȊƻǏŏ ƻŘƳƛŀƴ 

ŘǊȊŜǿ ƻƭƛǿƪƻǿȅŎƘΣ ƪǘƽǊŜ ǎŊ ǇǊȊŜȊƴŀŎȊƻƴŜ Řƻ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ƻƭƛǿȅΣ ƴƛŜ ƴŀŘŀƧŜ ǎƛť Řƻ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ƻƭƛǿŜƪ 

ǇǊȊŜȊƴŀŎȊƻƴȅŎƘ Řƻ ōŜȊǇƻǏǊŜŘƴƛŜƎƻ ǎǇƻȍȅŎƛŀΦ WŜŘƴŀƪ ǿ нлмн Ǌƻƪǳ ǿ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǇǊȊŜǇǊƻǿŀŘȊƻƴƻ 

eksperyment ς sprƻǿŀŘȊƻƴƻ Ȋ {ȅŎȅƭƛƛ ǎǇŜŎƧŀƭƴŊ ƻŘƳƛŀƴť ŘǊȊŜǿŜƪ ƻƭƛǿƴȅŎƘΣ ƪǘƽǊŜ ƳƻƎŊ ōȅŏ 

ǿȅƪƻǊȊȅǎǘȅǿŀƴŜ ȊŀǊƽǿƴƻ Řƻ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ƻƭƛǿȅ Ƨŀƪ ƛ ƴŀŘŀƧŊ ǎƛť Řƻ ōŜȊǇƻǏǊŜŘƴƛŜƎƻ ǎǇƻȍȅŎƛŀΦ tƻǎŀŘȊƻƴƻ мллл 

ŘǊȊŜǿŜƪ ǘŜƎƻ ǊƻŘȊŀƧǳΣ ŀ ǇƛŜǊǿǎȊȅ ȊōƛƽǊ ƻƭƛǿŜƪ ƻŘōȅƱ ǎƛť ǿ нлму ǊΦ  

Drzewka oliwkowe ǇǊȊŜȊƴŀŎȊƻƴŜ Řƻ ōŜȊǇƻǏǊŜŘƴƛŜƎƻ ǎǇƻȍȅŎƛŀ ǎŊ ȊƴŀŎȊƴƛŜ ōŀǊŘȊƛŜƧ ǎƱƻŘƪƛŜ ƛ ǇǊȊȅŎƛŊƎŀƧŊ 

ƻǿŀŘȅΦ 5ƭŀǘŜƎƻ ƧŜŘƴƻ ǘŀƪƛŜ ŘǊȊŜǿƪƻ ǎŀŘȊƛ ǎƛť ƴŀ млл ŘǊȊŜǿŜƪ ƻƭƛǿƴȅŎƘ ǇǊȊŜȊƴŀŎȊƻƴȅŎƘ Řƻ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ƻƭƛǿȅΦ  

DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ǇƻǎƛŀŘŀ мр Ƙŀ ƎŀƧƽǿ 

ƻƭƛǿƴȅŎƘΦ bŀ м Ƙŀ ǎŀŘȊƛ ǎƛť ƻƪ оол sztuk 

drzewek oliwnych. Z jednego drzewka 

ǳȊȅǎƪǳƧŜ ǎƛť ǏǊŜŘƴƛƻ ƻƪΦ нл ƪƎ ƻƭƛǿŜƪΣ ŀ ȊŜ 

млл ƪƎ ƻƭƛǿŜƪ Ƴƻȍƴŀ ǿȅǘƱƻŎȊȅŏ ƻƪΦ мн-15 

ƭƛǘǊƽǿ ƻƭƛǿȅΦ  

²ƱŀǏŎƛŎƛŜƭŀƳƛ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀ ǎŊ о ǎƛƻǎǘǊȅΣ 

ƪǘƽǊŜ ȊŀǊȊŊŘȊŀƧŊ ƛ ǇǊŀŎǳƧŊ ǿ ƴƛƳΦ  

² ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǇǊŀŎǳƧŜ ƱŊŎȊƴƛŜ мр 

ƻǎƽōΣ ǿ ǘȅƳ п ƻǎƻōȅ ǘƻ ŎȊƱƻƴƪƻǿƛŜ 

rodziny, a pozostali pracownicy to osoby 

ȊǿƛŊȊŀƴŜ Ȋ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŜƳ ƻŘ ол ƭŀǘΦ bƛŜ 

ǿǎȊȅǎŎȅ ƧŜŘƴŀƪ ȊŀǘǊǳŘƴƛŜƴƛ ǎŊ ƴŀ ǎǘŀƱŜ 

ǇǊȊŜȊ ŎŀƱȅ ǊƻƪΦ  
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² мфрс ǊΦ ǿ ǊŜƎƛƻƴƛŜ ǿȅǎǘŊǇƛƱȅ ƳǊƻȊȅΣ Ŏƻ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀƱƻ ȍŜ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ŘǊȊŜǿƪŀ ƻƭƛǿƴŜ ǿ ƎƻǎǇƻdarstwie 
ȊƻǎǘŀƱȅ ǏŎƛťǘŜΦ bŀǎǘťǇƴƛŜ Ȋ ƧŜŘƴŜƎƻ ƻōŎƛťǘŜƎƻ ƪƻƴŀǊǳ ǿȅǊƻǎƱȅ Ǉƻ о ƴƻǿŜ ŘǊȊŜǿƪŀ όǘŀƳ ƎŘȊƛŜ korzenie nie 
ȊƻǎǘŀƱȅ ȊƴƛǎȊŎȊƻƴŜ ǇǊȊŜȊ ƳǊƽȊύΦ aƻȍƴŀ ǇƻǿƛŜŘȊƛŜŏΣ ȍŜ ŘǊȊŜǿƪƻ ƻƭƛǿƴŜ ǊŀȊ ǿǎŀŘȊƻƴŜ  αȍȅƧŜ ǿƛŜŎȊƴƛŜέ ǊƻŘȊŊŎ 
z roku na rok oliwki.   

½ōƛƽǊ ƻƭƛǿŜƪ Řƻƪƻƴȅǿŀƴȅ ƧŜǎǘ ǊťŎȊƴƛŜ Ȋŀ ǇƻƳƻŎŊ ǎǇŜŎƧŀƭƴȅŎƘ αƎǊŀōŜƪέ ς ƪǘƽǊȅƳƛ αǿȅŎȊŜǎǳƧŜέ ǎƛť ƻƭƛǿƪƛΣ ƭǳō 
mechanicznie - ǇǊȊȅ ǳȍȅŎƛǳ ǎǇŜŎƧŀƭƴȅŎƘ ǿƛōǊǳƧŊŎȅŎƘ ǿȅǘǊȊŊǎŀǊŜƪ όǎȊŎȊƻǘŜƪύΣ ƪǘƽǊŜ ǇǊȊŜǎǳǿŀ ǎƛť ǿȊŘƱǳȍ 
ƎŀƱťȊƛΣ ŘȊƛťƪƛ ŎȊŜƳǳ ǇƻŘ ǿǇƱȅǿŜƳ ǿƛōǊŀŎƧƛ ƻǿƻŎŜ ǎŊ ǎǘǊȊŊǎŀƴŜ ƴŀ ǇƭŀƴŘŜƪť όǎƛŀǘƪťύ ǊƻȊƱƻȍƻƴŊ ǇƻŘ 
drzewem.  

½ōƛƽǊ ƻƭƛǿŜƪ ǊƻȊǇƻŎȊȅƴŀ ǎƛť ǿ ǇƻƱƻǿƛŜ ǇŀȋŘȊƛŜǊƴƛƪŀΣ ŀ ƪƻƵŎȊȅ ǿ ǇƻƱƻǿƛŜ ƭǳō ǇƻŘ ƪƻƴƛŜŎ ƎǊǳŘƴƛŀΣ  
ǿ ȊŀƭŜȍƴƻǏŎƛ ƻŘ ǎŜȊƻƴǳΦ hƭƛǿƪƛ ȊōƛŜǊŀ ǎƛť ƪƛŜŘȅ ƻǿƻŎŜ ǎŊ ǿ ǇƻƱƻǿƛŜ ȊƛŜƭoƴŜ ŀ ǿ ǇƻƱƻǿƛŜ ŎȊŀǊƴŜΦ tƻ ȊŜōǊŀƴƛǳ 
ƻƭƛǿƪƛ ǎŊ ƱŀŘƻǿŀƴŜ Řƻ ǇƻƧŜƳƴƛƪƽǿ ƛ ǇǊȊŜƴƻǎȊƻƴŜ Řƻ ƻƭŜƧŀǊƴƛΣ ƎŘȊƛŜ ƴŀǘȅŎƘƳƛŀǎǘ ǿȅƪƻƴǳƧŜ ǎƛť ŎȊȅƴƴƻǏŎƛ 
ǿŀȍŜƴƛŀΣ ǳǎǳǿŀƴƛŀ ƭƛǏŎƛ ƛ ƳȅŎƛŀΦ ² ŎƛŊƎǳ мн ƎƻŘȊƛƴ ȊŜōǊŀƴŜ ƻƭƛǿƪƛ ƳǳǎȊŊ Ȋƻǎǘŀŏ ǇǊȊŜǘǿƻǊȊƻƴŜ ƴŀ ƻƭƛǿťΦ 
Proces produkcji oliwy obejmuje 4 kroki: 

 

1. Mielenie oliwek wraz Ȋ ǇŜǎǘƪŊ Řƻ ǎǘŀƴǳ ǇŀǎǘȅΦ 
2. Ugniatanie - ƳƛŜǎȊŀƴƛŜ Ǉŀǎǘȅ Ȋ ƻƭƛǿŜƪ ǿ ŎŜƭǳ ǳƱŀǘǿƛŜƴƛŀ ƻŘŘȊƛŜƭŜƴƛŀ ǎƪƱŀŘƴƛƪƽǿ ǇƱȅƴƴȅŎƘ ƛ ǎǘŀƱȅŎƘΦ 
3. Ekstrakcja - ǇƻǇǊȊŜȊ ǇǊŀǎť ƭǳō αŘŜƪŀƴǘŜǊέ ŎȊťǏŏ ǎǘŀƱŀ ό{ŀƴǎŀύ ƧŜǎǘ ƻŘŘȊƛŜƭŀƴŀ ƻŘ ŎȊťǏŎƛ ǇƱȅƴƴŜƧ όƻƭŜƧ  

+ woda). 
4. Oddzielanie - OstatƴƛƳ ƪǊƻƪƛŜƳ ƧŜǎǘ ǎŜǇŀǊŀǘƻǊ όƭǳō ǿƛǊƽǿƪŀύΣ ƪǘƽǊȅ ƻōǊŀŎŀƧŊŎ ǎƛť Ȋ ŘǳȍŊ ǇǊťŘƪƻǏŎƛŊΣ 

oddziela olej od wody. 

hƭŜƧ ƻǘǊȊȅƳŀƴȅ ǿ ǘȅƳ ƴŀǘǳǊŀƭƴȅƳ ǇǊƻŎŜǎƛŜ ōŜȊ ŘƻŘŀǘƪǳ ŎƘŜƳƛŎȊƴŜƎƻ ƧŜǎǘ ƻƭƛǿŊ Ȋ ƻƭƛǿŜƪ ƴŀƧǿȅȍǎȊŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ 
Ȋ ǇƛŜǊǿǎȊŜƎƻ ǘƱƻŎȊŜƴƛŀΦ hƭŜƧ ƧŜǎǘ ǇƻŘŘŀǿŀƴȅ ŀƴŀƭƛȊƛŜ ŎƘŜƳƛŎȊƴŜƧ ǿ ŎŜƭǳ ǳǎǘŀƭŜƴƛŀΣ ŎȊȅ ǿŀǊǘƻǏŎƛ ŎƘŜƳƛŎȊƴŜ 
ǎŊ ȊƎƻŘƴŜ Ȋ ǇŀǊŀƳŜǘǊŀƳƛ ƻƪǊŜǏƭƻƴȅƳƛ ǇǊȊŜȊ ǇǊŀǿƻΦ hǘǊȊȅƳŀƴȅ ƻƭŜƧ ƧŜǎǘ ƴŀǎǘťǇƴƛŜ ōǳǘŜƭƪƻǿŀƴȅ Ǉƻ ƪǊƽǘƪƛm 
naturalnym osadzeniu w zbiornikach (sedymentacja). 

DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ǏǿƛŀŘŎȊȅ ǘŀƪȍŜ ǳǎƱǳƎƛ ǿȅǘƱŀŎȊŀƴƛŀ ƻƭƛǿȅ Řƭŀ ƛƴƴȅŎƘ ƳƴƛŜƧǎȊȅŎƘ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿΣ ƪǘƽǊŜ ƴƛŜ ƳŀƧŊ 
ǿƱŀǎƴŜƧ ƛƴŦǊŀǎǘǊǳƪǘǳǊȅ Řƻ ǘƱƻŎȊŜƴƛŀ ƻƭƛǿȅ Ȋ ƻƭƛǿŜƪΦ  

tǊƻŘǳƪƻǿŀƴŀ ƻƭƛǿŀ ǿ hƭŜƻǘŜŎŜ .ŀǊǘƻƭƻƳŜƛ ǇƻǎƛŀŘŀ ǳƴƛƧƴȅ ŎŜǊǘȅŦƛƪŀǘ ƧŀƪƻǏŎƛ 5ht ǏǿƛŀŘŎȊŊŎȅ ƻ ǿȅǎƻƪƛŜƧ 
ƧŀƪƻǏŎƛ ǇǊƻŘǳƪƻǿŀƴŜƧ ƻƭƛǿȅ ƛ ȊǿƛŊȊƪǳ produktu z regionem. 

² ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀ ȊƴŀƧŘǳƧŜ ǎƛť ǘŀƪȍŜ ƳǳȊŜǳƳΣ ǿ ƪǘƽǊȅƳ ȊƻǎǘŀƱȅ ȊƎǊƻƳŀŘȊƻƴŜ maszyny i zabytkowe 
ƴŀǊȊťŘȊƛŀ ȊǿƛŊȊŀƴŜ Ȋ ǇǊƻŘǳƪŎƧŊ ƻƭƛǿȅ Ȋ ƻƭƛǿŜƪ Ȋ ǿȅǎǘŀǿŊ ǇǊŜȊŜƴǘǳƧŊŎŊ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ŜǘŀǇȅ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ƻƭƛǿȅ  
z oliwek. {ǇŀŎŜǊǳƧŊŎ Ǉƻ ǎŀƭŀŎƘ ǿȅǎǘŀǿƻǿȅŎƘ ȊǿƛŜŘȊŀƧŊŎȅ Ƴŀ ƻƪŀȊƧť ƻŘƪǊȅǿŀŏ ǘŀƧŜƳƴƛŎŜ ȊōƛƻǊƽǿ ƻƭƛǿȅ 
sprzed ponad 6000 lat. 

hǇǊƽŎȊ ǇǊƻǿŀŘȊŜƴƛŀ ƳǳȊŜǳƳΣ ƴƻǿƻŎȊŜǎƴŜƧ ƭƛƴƛƛ ǇǊƻŘǳƪŎȅƧƴŜƧΣ ǿ ǊŀƳŀŎƘ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŎƛ ǇǊƻǿŀŘȊƻƴȅ ƧŜǎǘ 
ǊƽǿƴƛŜȍ ǿƛŜƧǎƪƛ ǎƪƭŜǇ ƛ ǊŜǎǘŀǳǊŀŎƧŀ ǿ ƻǇŀǊŎƛǳ ƻ ǇǊƻŘǳƪǘȅ ƭƻƪŀƭƴŜ. 
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Antonelli San Marco to ekologiczne gospodarstwo 
z winnicami zƭƻƪŀƭƛȊƻǿŀƴŜ ǿ ŎŜƴǘǊŀƭƴŜƧ ŎȊťǏŎƛ 
ƻōǎȊŀǊǳ ǎƱȅƴŊŎŜƎƻ Ȋ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ǿƛƴ ǿȅǎƻƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ 
DOCG - aƻƴǘŜŦŀƭŎƻΦ DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ƻōŜƧƳǳƧŊŎŜ 
ƱŊŎȊƴƛŜ мтл Ƙŀ ǳǇǊŀǿΣ ǿ ǘȅƳ рн Ƙŀ ǘƻ ǳǇǊŀǿŀ 
ǿƛƴƻǊƻǏƭƛΣ ŘƻŘŀǘƪƻǿƻ ǿ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǇǊƻŘǳƪǳƧť 
ǎƛť ƻƭƛǿť Ȋ ƻƭƛǿŜƪΣ ǿťŘƭƛƴȅΣ ǳǇǊŀǿƛŀ ǊƽȍƴŜ ǊƻŘȊŀƧŜ 
ȊōƽȍΣ ǎƱƻƴŜŎȊƴƛƪΦ ²ƛƴŀ ǇǊƻŘǳƪƻǿŀƴŜ ǎŊ Ȋ ǿƛƴƻƎǊƻƴ 
ǇƻŎƘƻŘȊŊŎȅŎƘ Ȋ ǿƱŀǎƴȅŎƘ ŜƪƻƭƻƎƛŎȊƴȅŎƘ ǳǇǊŀǿΦ 
tǊƻŘǳƪŎƧŀ ǿƛƴ ƻŘōȅǿŀ ǎƛť ǊƽȍƴȅƳƛ ƳŜǘƻŘŀƳƛ ς w 
ǎǘŀƭƻǿȅŎƘ ŘǳȍȅŎƘ ŎȅǎǘŜǊƴŀŎƘΣ ǿ ŘǳȍȅŎƘ 
drewnianych beczkach (o ǇƻƧŜƳƴƻǏŎƛ ƻƪ. 2,5 tys. 

ƭƛǘǊƽǿύ, Ƨŀƪ ǊƽǿƴƛŜȍ ǿ ƳŀƱȅŎƘ ōŜŎȊƪŀŎƘ όƻƪΦ нлл ƭƛǘǊƽǿύ 
ǿȅƪƻƴŀƴȅŎƘ Ȋ ŘǊŜǿƴŀ ŘťōƻǿŜƎƻ όǘȊǿΦ ƳŜǘƻŘŀ barrique). 
tǊƻŘǳƪŎƧŀ ǿƛƴ ǿ ƳŀƱȅŎƘ ōŜŎȊƪŀŎƘ ǇƻǿƻŘǳƧŜΣ ȍŜ ŘǊŜǿƴƻ Řťōǳ 
oddŀƧŜ ŘƻƧǊȊŜǿŀƧŊŎȅƳ ǿ ƴƛŎƘ ǿƛƴƻƳ ǎǿƽƧ ǎƳŀƪΦ .ŜŎȊƪƛ ǘŜ 
naƭŜȍȅ ƧŜŘƴŀƪ ǿȅƳƛŜƴƛŀŏ Ŏƻ н ƭŀǘŀΣ ƎŘȅȍ ƴƻǿŀ ōŜŎȊƪŀ ƻŘŘŀƧŜ 
ǿƛƴǳ ƴŀƧǿƛťŎŜƧ ǎƳŀƪǳ Řťōƛƴȅ ƛ ǘŀƴƛƴΦ Yŀƴǘȅƴŀ ƧŜǎǘ 
ȊƭƻƪŀƭƛȊƻǿŀƴŀ ǇƻŘ ȊƛŜƳƛŊΣ ǊƻŎȊƴƛŜ ǇǊƻŘǳƪǳƧŜ опл ōǳǘŜƭŜƪ 
wina. 60% wyprodukowanych win sprzedawana jest w regionie 
Umbrii, ok. 30 % przeznaczone jest na ekspoǊǘ όǎǇǊȊŜŘŀȍ Řƻ 
ǇǊŜǎǘƛȍƻǿȅŎƘ ǊŜǎǘŀǳǊŀŎƧƛ ƴŀ ŎŀƱȅƳ ǏǿƛŜŎƛŜύΣ ŀ ƻƪΦ мл҈ ǘƻ 
sprzeŘŀȍ ǿ ƛƴƴȅŎƘ ǊŜƎƛƻƴŀŎƘ ²ƱƻŎƘΦ Yŀƴǘȅƴŀ ƴŀƭŜȍȅ Řƻ 
YƻƴǎƻǊŎƧǳƳ tǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ ²ƛƴ Ȋ aƻƴǘŜŦŀƭŎƻΦ YƻƴǎƻǊŎƧǳƳ 
ȊǊȊŜǎȊŀ тп ƪŀƴǘȅƴȅΦ WŜƎƻ ǊƻƭŊ ƧŜǎǘ ƪƻƴǘǊƻƭƻǿŀƴƛŜ ŎŜƴΣ ǇǊƻƳƻŎƧŀ 
ǿƛƴ ƻǊŀȊ ƴŀǿƛŊȊȅǿŀƴƛŜ ǿǎǇƽƱǇǊŀŎȅ ƛ ȊŀǿƛŜǊŀƴƛŜ ƪƻƴǘǊŀƪǘƽǿ ƴŀ 
Řƻǎǘŀǿȅ ǿƛƴΦ ²ƱŀǏŎƛŎƛŜƭ ƪŀƴǘȅƴȅ ƧŜǎǘ ŎȊƱƻƴƪƛŜƳ ƛ ƧŜŘƴƻŎȊŜǏƴƛŜ 
prezesem Konsorcjum. W ramach konsorcjum produkowane  
ƧŜǎǘ рлл ǿƛƴ ȊŜ ȊƴŀƪƛŜƳ ƧŀƪƻǏŎƛ 5h/ ǿ ǘȅƳ пл ǿƛƴ ȊŜ ȊƴŀƪƛŜƳ 
DOCG.  

² ŎŀƱŜƧ ŦƛǊƳƛŜ !ƴǘƻƴŜƭƭƛ Ȋŀtrudnionych jest 32 osoby, w tym 
ƧŜŘƴŀ ƻǎƻōŀ ȊŀƧƳǳƧŊŎŀ ǎƛť ƳŀǊƪŜǘƛƴƎƛŜƳΦ Yŀƴǘȅƴŀ ǇǊƻŘǳƪǳƧŜ 
ǿƛƴŀ ǘȊǿΦ ŜƪƻƴƻƳƛŎȊƴŜ όǘŀƵǎȊŜύ ƻǊŀȊ ǇǊŜǎǘƛȍƻǿŜ όǿȅǎƻƪƛŜƧ 

ƧŀƪƻǏŎƛύΣ ƱŊŎȊƴƛŜ мн ǊƻŘȊŀƧƽǿ ǿƛƴΦ 
Firma Antonelli  oferuje 
ƻŘǿƛŜŘȊŀƧŊŎȅƳ ƧŊ ƎƻǏŎƛƻƳ 
zwiedzanie kantyny i winnicy wraz 
Ȋ ƻƳƽǿƛŜƴƛŜƳ ǇǊƻŎŜǎǳ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ 
ǿƛƴŀΣ ŘŜƎǳǎǘŀŎƧť ǿƛƴΣ ƳƻȍƭƛǿƻǏŏ 
ȊŀƪǳǇǳ ǿƛƴ ǿŜ ǿƱŀǎƴȅƳ ǎƪƭŜǇƛŜΦ 
Oferta firmy obejmuje ponadto 
wynajem 6 luksusowych 
ŀǇŀǊǘŀƳŜƴǘƽǿ ƻǊŀȊ ƳƻȍƭƛǿƻǏŏ  
uczestnictwa w warsztatach 
kulinarnych z przygotowywania 
tradycyjnych ǇƻǘǊŀǿ ǿƱƻǎƪƛŎƘΣ 
ƪǘƽǊȅŎƘ ŜƭŜƳŜƴǘŜƳ ƧŜǎǘ ǘŀƪȍŜ 
ǿƱŀǏŎƛǿȅ ŘƻōƽǊ ǿƛƴŀ Řƻ 
ǎǇƻȍȅǿŀƴŜƎƻ ƧŜŘȊŜƴƛŀΦ  
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Azienda Agraria di Francesco Botti ǘƻ ƴƛŜŘǳȍŜ ǊƻŘȊƛƴƴŜ 

ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ƻŘŘŀƭƻƴŜ ƻƪΦ о ƪƳ ƻŘ ƳƛŜƧǎŎƻǿƻǏŎƛ aƻƴǘŜŦŀƭŎƻ, 

ƻōŜƧƳǳƧŊŎŜ рн Ƙŀ ǊƽȍƴŜƎƻ ǊƻŘȊŀƧǳ ǳǇǊŀǿΣ ǿ ǘȅƳ мм Ƙŀ 

ǿƛƴƻǊƻǏƭƛΣ р Ƙŀ ƎŀƧƽǿ ƻƭƛǿƴȅŎƘΣ мф Ƙŀ ǘƻ ǳǇǊŀǿȅ ŘǊȊŜǿ ŎȊŜǊŜǏƴƛ 

i orzecha z przeznaczeniem na pozyskiwanie drewna do 

ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ǿȅǎƻƪƻƎŀǘǳƴƪƻǿȅŎƘ ƳŜōƭƛΦ wŜǎȊǘŀ ƻōǎȊŀǊǳ ȊŀƧťǘŀ 

ƧŜǎǘ ǇƻŘ ǳǇǊŀǿť ǎƱƻƴŜŎȊƴƛƪƽǿΦ Wszystkie uprawy  

ƛ ƻǘǊȊȅƳȅǿŀƴŜ Ȋ ƴƛŎƘ ǇǊƻŘǳƪǘȅ ǎŊ ŜƪƻƭƻƎƛŎȊƴŜΦ DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ 

ƴƛŜ ǇƻǎƛŀŘŀ ǿƱŀǎƴŜƧ ǘƱƻŎȊƴƛ ƻƭƛǿȅΣ ƭŜŎȊ ƪƻǊȊȅǎǘŀ Ȋ ǳǎƱǳƎ ƛƴƴȅŎƘ 

olejarni. Gospodarstwo produkuje 50 tys. butelek win rocznie 

oraz ok. 6-т ǘȅǎΦ ƭƛǘǊƽǿ ƻƭƛǿȅ Ȋ ƻƭƛǿŜƪκǊƻƪΦ 5ƻ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ȊŀǊƽǿƴƻ 

ǿƛƴ Ƨŀƪ ƛ ƻƭƛǿȅ ǿȅƪƻǊȊȅǎǘǳƧŜ ǿȅƱŊŎȊƴƛŜ ǎǳǊƻǿŎŜ ǇƻŎƘƻŘȊŊŎŜ   

Ȋ ǿƱŀǎƴȅŎƘ ǳǇǊŀǿΦ DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ǇǊƻŘǳƪǳƧŜ п ǊƻŘȊŀƧŜ ǿƛƴΣ  

ǿ ǘȅƳ о ŎȊŜǊǿƻƴŜ ƛ м ōƛŀƱŜ ƻǊŀȊ м ǊƻŘȊŀƧ ƻƭƛǿȅ 9ȄǘǊŀ ±ƛǊƎƛƴŜΦ 

Odmiany drzew oliwnych wykorzystywane do produkcji oliwy 

to: Frantoio, Leccino, rodzime San Felice, a przede wszystkim 

aƻǊŀƛƻƭƻΦ LŎƘ ƻƭƛǿƪƛ ǎŊ ȊōƛŜǊŀƴŜ ǊťŎȊƴƛŜ ƻŘ ǇƻƱƻǿȅ ǇŀȋŘȊƛŜǊƴƛƪŀ 

ƛ ǿȅŎƛǎƪŀƴŜ ƴŀ ȊƛƳƴƻ ǿ ŎƛŊƎǳ ƪƛƭƪǳ ƎƻŘȊƛƴ ƻŘ ȊōƛƻǊǳΦ 5ƭŀǘŜƎƻ ƻƭŜƧ Ƴŀ ƛƴǘŜƴǎȅǿƴŊ ōŀǊǿť ƛ ƛƴǘŜƴǎȅǿƴȅ ȊŀǇŀŎƘΦ 

Olej nie jest filtrowany, aby ȊŀŎƘƻǿŀŏ ƧŜƎƻ ƴŀƧǿȅȍǎȊŊ ǿŀǊǘƻǏŏΦ  

tǊƻŘǳƪŎƧŀ ǿƛƴ ƻŘōȅǿŀ ǎƛť ǿ ŘǳȍȅŎƘ ŘǊŜǿƴƛŀƴȅŎƘ ōŜŎȊƪŀŎƘΤ ǘȅƭƪƻ ƧŜŘŜƴ ǊƻŘȊŀƧ ǿƛƴŀ ǇǊƻŘǳƪƻǿŀƴȅ ƧŜǎǘ  

ǿ ƳŀƱȅŎƘ ōŜŎȊƪŀŎƘ ƳŜǘƻŘŊ ōŀǊǊƛǉǳŜΦ tǊƻŘǳƪƻǿŀƴŜ ǿƛƴƻ ƴƛŜ ƧŜǎǘ ŦƛƭǘǊƻǿŀƴŜΣ ƭŜŎȊ ǇƻŘƭŜƎŀ ǇǊƻŎŜǎƻǿƛ 

naturalnej sedymentacji. W kŀƴǘȅƴƛŜ ǿƛƴƻ ǇǊƻŘǳƪƻǿŀƴŜ ƧŜǎǘ ƻŘ п ǇƻƪƻƭŜƵ όǇƻƴŀŘ млл ƭŀǘύΦ Yŀƴǘȅƴŀ ƴŀƭŜȍȅ 

Řƻ YƻƴǎƻǊŎƧǳƳ Řƻ YƻƴǎƻǊŎƧǳƳ tǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ ²ƛƴ Ȋ aƻƴǘŜŦŀƭŎƻΦ CƛǊƳŀ ƻŦŜǊǳƧŜ ǎǇŀŎŜǊ Ǉƻ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜΣ 

ƻƳƽǿƛŜƴƛŜ ǇǊƻŎŜǎǳ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ǿƛƴΣ ŘŜƎǳǎǘŀŎƧť ǿƛƴŀΣ ƻƭƛǿȅ ƻǊŀȊ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘ ǿťŘƭƛƴΦ ² ƪŀƴǘȅƴƛŜ Ƴƻȍƴŀ ȊŀƪǳǇƛŏ 

ǿȅǘǿŀǊȊŀƴŜ ǿ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǿƛƴŀ ƻǊŀȊ ƻƭƛǿťΦ ²ƛƴŀ ǇƻǎƛŀŘŀƧŊ Ȋƴŀƪ ƧŀƪƻǏŎƛ 5h/DΦ  сл҈ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ǿƛƴŀ 

ǎǇǊȊŜŘŀǿŀƴŀ ƧŜǎǘ Ȋŀ ƎǊŀƴƛŎŊΣ пл҈ ǘƻ ǎǇǊȊŜŘŀȍ ƴŀ ǘŜǊŜƴƛŜ ²ƱƻŎƘ ƛ ǎǇǊȊŜŘŀȍ ōŜȊǇƻǏǊŜŘƴƛŀ ǿ ƪŀƴǘȅƴƛŜΦ ²ƛƴŀ 

ƳƻƎŊ ōȅŏ ǿȅǎƱŀƴŜ ƪǳǊƛŜǊŜƳ ǿ ƪŀȍŘŊ ǎǘǊƻƴť ǏǿƛŀǘŀΦ 
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5ȊƛŜƵ ± - Region Umbria 

 

Il Tartufo di Paolo. ²ƱŀǏŎƛŎƛŜƭŜ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀ 

ȊŀƧƳǳƧŊ ǎƛť ǇƻȊȅǎƪƛǿŀƴƛŜƳΣ ȊƴŀƧŘƻǿŀƴƛŜƳΣ 

ǇǊȊŜǘǿŀǊȊŀƴƛŜƳ ƛ ǎǇǊȊŜŘŀȍŊ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ Ȋ ǘǊǳŦƭƛΣ 

ƴŀƧŘǊƻȍǎȊȅŎƘ ƴŀ ǏǿƛŜŎƛŜ ƎǊȊȅōƽǿΣ ǊƻǎƴŊŎȅŎƘ ǇƻŘ 

ȊƛŜƳƛŊ ƎƱƽǿƴƛŜ ǿ ƭŀǎŀŎƘ CǊŀƴŎƧƛΣ ²ƱƻŎƘ ƛ IƛǎȊǇŀƴƛƛΦ 

DƻǎǇƻŘŀǊȊ ȊōƛŜǊŀ ǘǊǳŦƭŜ ƻŘ ол ƭŀǘΦ tƻŎȊŊǘƪƻǿo 

ǘǊŀƪǘƻǿŀƱ ǘƻ ȊŀƧťŎƛŜ Ƨŀƪƻ Ƙƻōōȅ ŀ ƴŀŘǿȅȍƪť 

ǎǇǊȊŜŘŀǿŀƱ Řƻ ǇƻōƭƛǎƪƛŎƘ ǊŜǎǘŀǳǊŀŎƧƛΦ ²ƛŘȊŊŎΣ ȍŜ ǘƻ 

ǇǊƻŘǳƪǘ ǎŜȊƻƴƻǿȅ ǿǇŀŘƱ ƴŀ ǇƻƳȅǎƱΣ ȍŜōȅ ǘǊǳŦƭŜ 

ǇǊȊŜǘǿŀǊȊŀŏΦ ½ŀƱƻȍȅƱ ǿƱŀǎƴŊ ŦƛǊƳť ƛ ǇƻǿƛťƪǎȊȅƱ 

ǎǿƻƧŊ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŏ ƻ ǇǊȊŜǘǿŀǊȊŀƴƛŜ  

ƛ ƪƻƴŦŜƪŎƧƻƴƻǿŀƴƛŜ Řƻ ǎƱƻƛƪƽǿΦ Obecnie przyjmuje 

ǘǊǳŦƭŜ ƻŘ ƻƪƻƭƛŎȊƴȅŎƘ ȊōƛŜǊŀŎȊȅΦ ²Ŝ ²ƱƻǎȊŜŎƘ ȊŀǊŜƧŜǎǘǊƻǿŀƴȅŎƘ ƧŜǎǘ ƪƻƱƻ нлл ллл ƻǎƽō ȊŀƧƳǳƧŊŎȅŎƘ ǎƛť 

ȊōƛŜǊŀƴƛŜƳ ǘǊǳŦƭƛΣ ƪǘƽǊȊȅ ƳǳǎȊŊ ǇƻǎƛŀŘŀŏ ǇƻȊǿƻƭŜƴƛŜ ƛ ǳƛǏŎƛŏ ƻǇƱŀǘť ǊƻŎȊƴŊ ǿ ǿȅǎƻƪƻǏŎƛ млл 9ǳǊƻΣ ŀōȅ Ƴƽc 

ǎǇǊȊŜŘŀǿŀŏ ǿƴƻǎȊŊ ƪƻƭŜƧƴŊ ƻǇƱŀǘť -млл 9ǳǊƻΦ ²ƱŀǏŎƛŎƛŜƭ ǇƭŀƴǳƧŜ ǳǇǊŀǿť ŎȊŀǊƴȅŎƘ ǘǊǳŦƭƛΦ ² ǘȅƳ ŎŜƭǳ ȊŀǎŀŘȊƛƱ 

ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛ ǊƻŘȊŀƧ ŘťōƽǿΣ ŀƭŜ ƴŀ ŜŦŜƪǘȅ ōťŘȊƛŜ ƳǳǎƛŀƱ ǇƻŎȊŜƪŀŏ ƪƛƭƪŀƴŀǏŎƛŜ ƭŀǘΦ ² ŦƛǊƳƛŜ Lƭ ¢ŀǊǘǳŦƻ Řƛ tŀƻƭƻ 

ȊŀǘǊǳŘƴƛƻƴȅŎƘ ƧŜǎǘ ƻƪƻƱƻ нл ƻǎƽōΣ ǇǊƻǿŀŘȊŊ ǎǇǊȊŜŘŀȍ ŘŜǘŀƭƛŎȊƴŊ ƛ ƘǳǊǘƻǿŊΦ ² ǇǊȊŜǘǿƽǊƴƛ ǇǊȊŜǊŀōƛŀƧŊ 

ǏǿƛŜȍŜ ǘǊǳŦƭŜΣ ǊƻōƛŊŎ ǊƽȍƴŜƎƻ ǊƻŘȊŀƧǳ ƪǊŜƳȅ Ȋ ŘƻŘŀǘƪŀƳƛ ǇƛŜŎȊŀǊŜƪΣ ƻƭƛǿŜƪ ƛ ƭŜǏƴȅŎƘ ƎǊȊȅōƽǿΦ  

{ƪƱŀŘƴƛƪƛ ǘŜ ǎŊ ƳȅǘŜΣ ƳƛŜƭƻƴŜΣ ŀ ƴŀǎǘťǇƴƛŜ 

ǇŀƪƻǿŀƴŜ ǿ ǎƱƻƛŎȊƪƛ ƛ ǎǘŜǊȅƭƛȊƻǿŀƴŜΦ ¢ǊǳŦƭŜ ǘƻ 

ƴƛŜȊǿȅƪƭŜ ŀǊƻƳŀǘȅŎȊƴȅ ǎƪƱŀŘƴƛƪΣ ƧŜŘŜƴ  

z najŎŜƴƴƛŜƧǎȊȅŎƘ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǿȅƪƻǊȊȅǎǘȅǿŀƴȅ  

ǿ ǊŜǎǘŀǳǊŀŎƧŀŎƘΦ 5ƻŘŀƧŜ ǎƛť ƧŜ Řƻ ƳŀƪŀǊƻƴƽǿΣ 

Ƴƛťǎ ŎȊȅ ǊƛǎƻǘǘƻΦ |ǿƛŜȍŜ ǘǊǳŦƭŜ Ƴƻȍƴŀ 

ǇǊȊŜŎƘƻǿȅǿŀŏ ǿ ƭƻŘƽǿŎŜ ƻŘ мр Řƻ нл Řƴƛ  

ǿ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȊŜ ол /Σ ƻǿƛƴƛťǘŜ ǊťŎȊƴƛƪƛŜƳ 

ǇŀǇƛŜǊƻǿȅƳΣ ǿ ŎŜƭǳ ȊŀōŜȊǇƛŜŎȊŜƴƛŀ ǇǊȊŜŘ ǳǘǊŀǘŊ 

wilgoci. Ze 

ǿȊƎƭťŘǳ ƴŀ 

ǊȊŀŘƪƻǏŏ ƛŎƘ 

ǿȅǎǘťǇƻǿŀƴƛŀ ƻǎƛŊƎŀƧŊ  ōŀǊŘȊƻ ǿȅǎƻƪƛŜ ŎŜƴȅ ǿ ȊŀƭŜȍƴƻǏŎƛ ƻŘ ǿƛŜƭƪƻǏŎƛ  

ƛ ǇƻǊȅ ǊƻƪǳΦ DǊȊȅōȅ ǘŜ ǊƻǎƴŊ ƻŘ ǎƛŜǊǇƴƛŀ Řƻ ǇŀȋŘȊƛŜǊƴƛƪŀ ǘȊǿΦ ǘǊǳŦƭŜ ƭŜǘƴƛŜΦ 

WŜǎǘ ƛŎƘ ǎǘƻǎǳƴƪƻǿƻ ƳŀƱƻΣ ȊŜ ǿȊƎƭťŘǳ ƴŀ ōǊŀƪ ŘŜǎȊŎȊǳ ƛ ǿƛƭƎƻŎƛ ǿ ƭŜŎƛŜΦ 

² ȊǿƛŊȊƪǳ Ȋ ǘȅƳ ǎŊ ŘǊƻȍǎȊŜ ƻŘ ǘȅŎƘΣ ƪǘƽǊŜ ǊƻǎƴŊ ǿ ȊƛƳƛŜ ŎȊȅƭƛ ƻŘ 

ǇŀȋŘȊƛŜǊƴƛƪŀ Řƻ ƳŀǊŎŀΦ ¢ǊǳŦƭŜ ǿ ǎǘŀƴƛŜ ƴŀǘǳǊŀƭƴȅƳ ǊƻǎƴŊ ǿ ƎƽǊŀŎƘ  

ƛ ǿȅƳŀƎŀƧŊ ŘǳȍŜƧ ƛƭƻǏŎƛ ǿƛƭƎƻŎƛΦ /ȊŀǎŀƳƛ ǊƻǎƴŊ ǇƻŘ ǏŎƛƽƱƪŀΣ ŀƭŜ ǊƽǿƴƛŜȍ Řƻ 

50 cm ǇƻŘ ȊƛŜƳƛŊΦ bŀǘǳǊŀƭƴȅƳ ǎǘŀƴƻǿƛǎƪƛŜƳ ǘǊǳŦƭƛ ǎŊ ƭŀǎȅ bukowe. Do 

ǇƻȊȅǎƪƛǿŀƴƛŀ ǘǊǳŦƭƛ ǿȅƪƻǊȊȅǎǘǳƧŜ ǎƛť ǇǎȅΣ ƪŀȍŘŜƧ Ǌŀǎȅ Ǉƻ ǇǊȊŜƧǏŎƛǳ 

ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛŜƎƻ ǎȊƪƻƭŜƴƛŀΦ ²ȅǊƽȍƴƛŀƳȅ Řǿŀ ǊƻŘȊŀƧŜ ǘǊǳŦƭƛ ōƛŀƱŊ ƻǊŀȊ 

ŎȊŀǊƴŊΦ Bardziej aromatyczna trufla ōƛŀƱŀ ƧŜǎǘ ōŀǊŘȊƛŜƧ ǇǊŜǎǘƛȍƻǿŀ, a co za 

ǘȅƳ ƛŘȊƛŜ ŘǊƻȍǎȊŀΦ 
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Macelleria Norcineria Casale de li Tappi 

ǘƻ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ǇƻƱƻȍƻƴŜ ǿ ǎŀƳȅƳ 

sercu doliny Santa Scolastica w Norcii.  

² ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǇǊƻǿŀŘȊƛ ǎƛť ƘƻŘƻǿƭť 

ǏǿƛƵ Ǌŀǎȅ {uino Nero dei Nebrodi. Jest to 

ƭƻƪŀƭƴŀ Ǌŀǎŀ ŎȊŀǊƴŜƧ Ǐǿƛƴƛ ŘƻƳƻǿŜƧΣ 

ƪǘƽǊŀ ǇƻŎƘƻŘȊƛ ƻŘ ŘȊƛƪƽǿΦ wŀǎŀ ǘŀ ƧŜǎǘ 

odporna na zmiany klimatu. Hodowana 

ƧŜǎǘ ǿ ǎǇƻǎƽō ƴŀǘǳǊŀƭƴȅΦ ÀȅƧŜ ƴŀ 

ǇƻǿƛŜǘǊȊǳΣ Ƴŀ ǿȅŘȊƛŜƭƻƴŊ ŘǳȍŊ 

ǇǊȊŜǎǘǊȊŜƵ ƛ ȍȅǿƛ ǎƛť ȊōƻȍŜƳΣ ǊƻǏƭƛƴŀƳƛ 

ǎǘǊŊŎȊƪƻǿȅƳƛΣ ǎƻŎȊŜǿƛŎŊΣ ŦŀǎƻƭŊ ƻǊŀȊ 

ƎǊƻŎƘŜƳΦ /Ƙƽǿ ǘǊǿŀ нΣр ǊƻƪǳΦ ½ŀǊƽǿƴƻ 

ƪƭƛƳŀǘΣ ǎǇƻǎƽō ƘƻŘƻǿƭƛ ƛ ŎŜŎƘȅ 

ƎŜƴŜǘȅŎȊƴŜ ǿǇƱȅǿŀƧŊ ƴŀ ƴƛŜȊǿȅƪƱȅ ǎƳŀƪ 

ƛ ǿŀƭƻǊȅ ƳƛťǎŀΦ aƛťǎƻ ǘŜƧ Ǌŀǎȅ ƧŜǎǘ ōŀǊŘȊƻ 

ŎŜƴƛƻƴŜ ǇǊȊŜȊ ǎƳŀƪƻǎȊȅΣ ƎŘȅȍ ƧŜǎǘ ǇƻȊōŀǿƛƻƴŜ ŎƘƻƭŜǎǘŜǊƻƭǳ ƛ ǇƻǎƛŀŘŀ ǿȅǎƻƪŊ ȊŀǿŀǊǘƻǏŏ ƪǿŀǎƽǿ 

ǘƱǳǎȊŎȊƻǿȅŎƘ ƻƳŜƎŀ оΦ hǇǊƽŎȊ ǘŜƧ Ǌŀǎȅ ƘƻŘƻǿŀƴŀ ƧŜǎǘ ǊƽǿƴƛŜȍ Ǌŀǎŀ Ǌƽȍƻǿŀ aŀƛŀƭŜ wƻǎŀΦ hōƛŜƪǘ ǇŜƱƴƛ 

ŘƻŘŀǘƪƻǿƻ ŦǳƴƪŎƧť ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀ ŘȅŘŀƪǘȅŎȊƴŜƎƻΦ hǎƱȅ ȊƴŀƧŘǳƧŊŎŜ ǎƛť ǿ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǿȅƪƻǊȊȅǎǘȅǿŀƴŜ ǎŊ 

Řƻ ǘŜǊŀǇƛƛ ȊǿƛŜǊȊťŎŜƧ Řƭŀ ƻǎƽō ƴƛŜǇŜƱƴƻǎǇǊŀǿƴȅŎƘΦ ² ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ƘƻŘǳƧŜ ǎƛť ǊƽǿƴƛŜȍ kuryΣ ƪǘƽǊŜ ȊƴƻǎȊŊ 

jajka w czterech kolorach: seledynowe, pistacjowe, ǊƽȍƻǿŜ ƛ ƴƛŜōƛŜǎƪƛŜΦ hōƛŜƪǘ ǇǊƻǿŀŘȊƛ ǊƽǿƴƛŜȍ ƳŀǎŀǊƴƛť 

ƛ ǇǊȊŜǘǿƽǊƴƛťΦ wƻŎȊƴƛŜ ǇǊȊŜǘǿŀǊȊŀƧŊ ƻƪƻƱƻ нлл ǎȊǘǳƪ ǏǿƛƵΦ ½ Ƴƛťǎŀ ǿƛŜǇǊȊƻǿŜƎƻ ǿȅǘŀǊȊŀƧŊ ƴŀƧǿȅȍǎȊŜƧ 

ƧŀƪƻǏŎƛ ǎȊȅƴƪť tǊƻǎŎƛǳǘǘƻ Řƛ bƻǊŎƛŀΦ WŜǎǘ ǘƻ ǎȊȅƴƪŀ ŘƱǳƎƻ ŘƻƧǊȊŜǿŀƧŊŎŀ ŀ ǇǊƻŎŜǎ ǘŜƴ ǘǊǿŀ мΣр ǊƻƪǳΦ {ǇǊȊŜŘŀƧŊ 

ƧŊ ƴŀ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘ ǘŀǊƎŀŎƘ ƻǊŀȊ ǿ ǎǿƻƛƳ ǎƪƭŜǇƛŜΦ ² ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ȊŀǘǊǳŘƴƛƻƴȅŎƘ ƧŜǎǘ мл ƻǎƽōΦ  

 

 

 

 

 

 

hǇǊƽŎȊ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ȊǿƛŜǊȊťŎŜƧ ǿ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǳǇǊŀǿƛŀ ǎƛť  ǊƻǏƭƛƴȅ ǎǘǊŊŎȊƪƻǿŜΥ ǎƻŎȊŜǿƛŎť IGP, groch roveja, 

ǊƽȍƴŜ ǊƻŘȊŀƧŜ Ŧŀǎƻƭƛ ƻǊŀȊ ƻǊƪƛǎȊΦ ¦ǇǊŀǿŀ ǇǊƻǿŀŘȊƻƴŀ ƧŜǎǘ ƴŀ ǇƻǿƛŜǊȊŎƘƴƛ тлл ƘŀΣ ƎǊǳƴǘȅ ǇƻƱƻȍƻƴŜ ƴŀ 

ǿȅǎƻƪƻǏŎƛ мрлл Ƴ ƴΦǇΦƳΦ ² ȊƳƛŀƴƻǿŀƴƛǳ ǇǊȊŜǿŀȍŀ ǳǇǊŀǿŀ ǎƻŎȊŜǿƛŎȅΦ {ƛŜǿ ƴŀǎǘťǇǳƧŜ ǎǳƪŎŜǎȅǿƴƛŜ ƻŘ 
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ƳŀǊŎŀ Řƻ ƪǿƛŜǘƴƛŀΣ ƴŀǘƻƳƛŀǎǘ ȊōƛƽǊ ƻŘ ǎƛŜǊǇƴƛŀ Řƻ ƪƻƵŎŀ ǿǊȊŜǏƴƛŀΦ DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ȊǊȊŜǎȊƻƴŜ ƧŜǎǘ  

w kooperatywiŜΣ ƪǘƽǊŀ ƭƛŎȊȅ мп ŎȊƱƻƴƪƽǿ ƛ ол ǇƻŘŎȊƱƻƴƪƽǿΦ ¦ŎȊŜǎǘƴƛŎǘǿƻ ǿ ƪƻƻǇŜǊŀǘȅǿƛŜ ŘŀƧŜ ƛƳ 

ƳƻȍƭƛǿƻǏŏ ǿǎǇƽƭƴŜƎƻ ǳȍȅǘƪƻǿŀƴƛŀ ƳŀǎȊȅƴ ƻǊŀȊ ǿǎǇƽƭƴŜƧ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅΦ ² ǊŀƳŀŎƘ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŎƛ ǇǊƻǿŀŘȊƻƴȅ 

jest sklep.  

 

 

Norcia - ²ƛȊȅǘŀ ǿ ǎƪƭŜǇƛŜ Ȋ ǇǊƻŘǳƪǘŀƳƛ ƭƻƪŀƭƴȅƳƛΦ aƛŀǎǘŜŎȊƪƻ ǇƻƱƻȍƻƴŜ ƴŀ ǎƪǊŀƧǳ !ǇŜƴƛƴƽǿΣ ƧŜǎǘ  ƎƱƽǿƴȅƳ 

ǿƱƻǎƪƛƳ ȋǊƽŘƱŜƳ ŎȊŀǊƴȅŎƘ ǘǊǳŦƭƛ ƻǊŀȊ ȊƴŀƴȅƳ ƻŘ ǎǘǳƭŜŎƛ ƻǏǊƻŘƪƛŜƳ ǊȊŜƳƛƻǎƱŀ ǊȊŜȋƴƛŎƪƛŜƎƻΦ {ƱȅƴƛŜ Ȋ ƭƛŎȊƴȅŎƘ 

ǎƪƭŜǇƛƪƽǿ ȊŜ ǿǎǇŀƴƛŀƱȅŎƘ ǎŀƭŀƳƛΣ ƻƳǎȊŀƱȅƳƛ ǎȊȅƴƪŀƳƛΣ ǊƽȍƴȅƳƛ ǿťŘƭƛƴŀƳƛΣ ǿ ƻǘƻŎȊŜƴƛǳ Ǉŀǎǘ ƛ ǎƻǎƽǿ 

ǘǊǳŦƭƻǿȅŎƘΣ ǎŜǊƽǿ ƛ ŘƻǎƪƻƴŀƱȅŎƘ ǿƛƴΦ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



23 
 

Cioccolateria VETUSTA NURSIA. ¢ƻ ǊƻŘȊƛƴƴŀ ŦƛǊƳŀ ǇǊƻŘǳƪǳƧŊŎŀ ŎȊŜƪƻƭŀŘť ƛ ǇǊƻŘǳƪǘȅ Ȋ ŎȊŜƪƻƭŀŘȅΦ hƧŎƛŜŎ 

ǿƱŀǏŎƛŎƛŜƭŀ ǳƪƻƵŎȊȅƱ ¦ƴƛǿŜǊǎȅǘŜǘ ƴŀ ƪƛŜǊǳƴƪǳ ǎǇƻȍȅǿŎȊȅƳ ƻǊŀȊ ǳŎȊȅƱ ǎƛť ŎǳƪƛŜǊƴƛŎǘǿŀ ǿ ǇǊŜǎǘƛȍƻǿŜj firmie 

ǿ tŜǊǳƎƛƛΦ {ǿƻƧŊ ǿƛŜŘȊť ǇǊȊŜƪŀȊŀƱ ǎȅƴƻǿƛΣ ƪǘƽǊȅ ǇƻŘǘǊȊȅƳǳƧŜ ǊƻŘȊƛƴƴŜ ǘǊŀŘȅŎƧŜΦ /ƛƻŎŎƻƭŀǘŜǊƛŀ ±9¢¦{¢! 

b¦w{L! ǿȅǘǿŀǊȊŀ ǿȅƧŊǘƪƻǿŜ ǿȅǊƻōȅ ŎȊŜƪƻƭŀŘƻǿŜ Ȋ ǿȅƪƻǊȊȅǎǘŀƴƛŜƳ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘΣ ǘǊǳŦƭƛΣ ƻǊƪƛǎȊǳΣ 

soczeǿƛŎȅ ƛ ƳƛƻŘǳΦ {ƪƱŀŘƴƛƪƛ Řƻ ǿȅǊƻōƽǿ ŎȊŜƪƻƭŀŘƻǿȅŎƘ ǎŊ ƴŀǘǳǊŀƭƴŜ ƛ ǇƻŎƘƻŘȊŊ Ȋ ǘŜƎƻ ǘŜǊŜƴǳΦ tǊȊȅ 

ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ŎȊŜƪƻƭŀŘȅ ƴƛŜ ǳȍȅǿŀ ǎƛť ǘƱǳǎȊŎȊȅ 

ƻǊŀȊ ƪƻƴǎŜǊǿƴǘƽǿΦ CƛǊƳŀ ƴŀǎǘŀǿƛƻƴŀ jest 

ƴŀ ƧŀƪƻǏŏ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿΣ ŀ ƴƛŜ na ƛƭƻǏŏΦ  

PǊƻŘǳƪǳƧŜ ǎƛť tam ŎȊŜƪƻƭŀŘť ǘǊŀŘȅŎȅƧƴŊ 

gorȊƪŊΣ ƳƭŜŎȊƴŊ ƻǊŀȊ ōƛŀƱŊΦ bƻǿƻǏŎƛŊ ƧŜǎǘ 

Ǌƽȍƻǿŀ ŎȊŜƪƻƭŀŘŀΣ ƪǘƽǊŀ ǎǘŀƧŜ ǎƛť ōŀǊŘȊƻ 

ǇƻǇǳƭŀǊƴŀ ǿŜ ²ƱƻǎȊŜŎƘΦ 5ƻ ƧŜƧ 

ǇƻǊƻŘǳƪŎƧƛ ŘƻŘŀƧŜ ǎƛť ŎȊŜǊǿƻƴŜ ƻǿƻŎŜΦ 

²ȅǊƻōȅ Ƴƻȍƴŀ ȊŀƪǳǇƛŏ ǿ ƭƻƪŀƭƴȅƳ 

ǎƪƭŜǇƛŜ ǇǊȊȅ ŦŀōǊȅŎŜΣ Ƨŀƪ ǊƽǿƴƛŜȍ na 

ǊƽȍƴȅŎƘ ǘŀǊƎŀŎƘ, ƳƛťŘȊȅ ƛƴƴȅƳƛ ǿ ǎǘƻƭƛŎy 

Umbrii - tŜǊǳƎƛƛ ƴŀ aƛťŘȊȅƴŀǊƻŘƻǿȅƳ 

Festiwalu Czekolady Eurochocolate.   

 

5ȊƛŜƵ ±L - Region Umbria 

 
CŀŎƻƭǘŁ Řƛ !ƎǊŀǊƛŀ ŘŜƭƭΩ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŁ ŘŜƎƭƛ {ǘǳŘƛ Řƛ tŜǊǳƎƛŀ. ²ȅŘȊƛŀƱ wƻƭƴƛŎȊȅ ¦ƴƛǿŜǊǎȅǘŜǘǳ ǿ tŜǊǳƎƛƛ znajduje 
ǎƛť ǿ ǎǘŀǊƻȍȅǘƴȅƳ ƻǇŀŎǘǿƛŜ ōŜƴŜŘȅƪǘȅƵǎƪƛƳ όƻŘ ƳƻƳŜƴǘǳ ƧŜƎƻ ȊŀƱƻȍŜƴƛŀύ ƛ ȊŀǿǎȊŜ ōȅƱ ƧŜŘƴȅƳ Ȋ Ǉǳƴƪǘƽǿ 
ƻŘƴƛŜǎƛŜƴƛŀ ƴŀ ǇƻȊƛƻƳƛŜ ƪǊŀƧƻǿȅƳ ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ōŀŘŀƵ ǘŜƻǊŜǘȅŎȊƴȅŎƘ ƛ ǇǊŀƪǘȅŎȊƴȅŎƘ Ȋ ŘȅǎŎȅǇƭƛƴ ȊǿƛŊȊŀƴȅŎƘ 
ƳΦƛƴΦ ǊƻƭƴƛŎǘǿŜƳ ƛ ǇǊƻŘǳƪŎƧŊ ȊǿƛŜǊȊťŎŊΦ hŦŜǊǘŀ ŜŘǳƪŀŎȅƧƴŀ ƻōŜƧƳǳƧŜ ƪƛƭƪŀ ƪǳǊǎƽǿΣ ƪǘƽǊŜ ǳƳƻȍƭƛǿƛŀƧŊ 
sǘǳŘŜƴǘƻƳ ŘƻƎƱťōƴŜ ȊōŀŘŀƴƛŜ ǇƻǎȊŎȊŜƎƽƭƴȅŎƘ ŘȊƛŜŘȊƛƴ rolniczych. tǊƻǇƻƴƻǿŀƴŜ ƴŀǳƪƛ ƻŘƴƻǎȊŊ ǎƛť 
ȊŀǊƽǿƴƻ Řƻ ŀǎǇŜƪǘƽǿ ǘŜŎƘƴƛŎȊƴȅŎƘΣ Ƨŀƪ ƛ ƪƛŜǊƻǿƴƛŎȊȅŎƘΣ ŀōȅ ǎȊƪƻƭƛŏ ǎǇŜŎƧŀƭƛǎǘƽǿΦ ²ȅŘȊƛŀƱ wƻƭƴƛŎȊȅ 
¦ƴƛǿŜǊǎȅǘŜǘǳ ǿ tŜǊǳƎƛƛ ǿǎǇƽƱǇǊŀŎǳƧŜ  Ȋ CǳƴŘŀŎƧŊ 9ŘǳƪŀŎƧƛ wƻƭƴƛŎȊŜƧ ƛ ƻŦŜǊǳƧŜ ǎǘǳŘŜƴǘƻƳ ƳƻȍƭƛǿƻǏŏ 
ǇǊŀƪǘȅŎȊƴŜƎƻ ǿȅƪƻǊȊȅǎǘŀƴƛŀ ǿƛŜŘȊȅ ȊŘƻōȅǘŜƧ ƴŀ ǇƻŘǎǘŀǿƛŜ ŘƻǏǿƛŀŘŎȊŜƵ ǘŜǊŜƴƻǿȅŎƘ ǿ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀŎƘ  
i  w ogrodzie botanicznym.  
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² ǊŀƳŀŎƘ ǿƛȊȅǘȅ ƻŘōȅƱƻ ǎƛť ǎpotkanie z Dr. Alfredo Battistini ς przedstawicielem CREA Řƛ tŜǊǳƎƛŀΣ ƪǘƽǊȅΣ 

ǿȅƎƱƻǎƛƱ ǿȅƪƱŀŘ ǿǎǇƽƱŀǳǘƻǊǎǘǿŀ Prof. Angelo Frascarelli i Prof. Francesco Galioto - przedstawicieli 

¦ƴƛǿŜǊǎȅǘŜǘǳ ǿ tŜǊǳƎƛƛκ²ȅŘȊƛŀƱ ǊƻƭƴƛŎȊȅ na temat ǿȅǘǿŀǊȊŀƴƛŀ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǿȅǎƻƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ ƻǊŀȊ ǎǇǊȊŜŘŀȍy 

ǿ ƪǊƽǘƪƛŎƘ ƱŀƵŎǳŎƘŀŎƘ ŘƻǎǘŀǿΣ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ Ȋ ƻȊƴŀŎȊŜƴƛŀƳƛ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎȊƴȅƳƛ ǳȊƴŀǿŀƴȅƳ ǇǊȊŜȊ ¦ƴƛť 

9ǳǊƻǇŜƧǎƪŊ  DOP, IGP, STG, silnej polityki 

ǇǊƻƳƻŎƧƛ ƛ ǊƻȊǿƻƧǳ Ǌȅƴƪǳ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ 

ƭƻƪŀƭƴȅŎƘ ǿŜ ǿǎǇƽƱǇǊŀŎȅ Ȋ aƛƴƛǎǘŜǊǎǘǿŜƳ 

Rolnictwa. ²ƱƻŎƘȅ to kraj europejski  

ƻ ƴŀƧǿƛťƪǎȊŜƧ ƭƛŎȊōƛŜ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ 

ǎǇƻȍȅǿŎȊȅŎh ǇƻǎƛŀŘŀƧŊŎȅch certyfikaty 

ƴŀȊǿ ǇƻŎƘƻŘȊŜƴƛŀ ƛ ƻȊƴŀŎȊŜƵ 

geograficznych, a ǿƱƻǎƪŀ ƪǳŎƘƴƛŀ ƧŜǎǘ 

ƳƻŎƴƻ ȊǿƛŊȊŀƴŀ Ȋ terytorium pochodzenia 

ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǎǇƻȍȅǿŎȊȅŎƘ. SyǎǘŜƳ ƻȊƴŀŎȊŜƵ 

ƎŜƻƎǊŀŦƛŎȊƴȅŎƘ ¦9 ǿ ǊȊŜŎȊȅǿƛǎǘƻǏŎƛ ǎǇǊȊȅƧŀ 

systemowi produkcyjnemu i gospodarce 

regionalnej. CƘǊƻƴƛ ǏǊƻŘƻǿƛǎƪƻΣ ǇƻƴƛŜǿŀȍ 

utrwala ƴƛŜǊƻȊŜǊǿŀƭƴȅ ȊǿƛŊȊŜƪ ȍȅǿƴƻǏŎƛ  

z terytorium jej pochodzeniaΣ ǘƻ Ȋ ƪƻƭŜƛ ǇƻŎƛŊƎŀ Ȋŀ ǎƻōŊ ȊŀŎƘƻǿŀƴƛŀ ŜƪƻǎȅǎǘŜƳƽǿ ƛ ǊƽȍƴƻǊƻŘƴƻǏŎƛ 

biologicznej. WǎǇƛŜǊŀ ǎǇƽƧƴƻǏŏ ǎǇƻƱŜŎȊƴŊ ŎŀƱŜƎƻ ǎǇƻƱŜŎȊŜƵǎǘǿŀ ŀ ƧŜŘƴƻŎȊŜǏƴƛŜ ŘȊƛťƪƛ ŎŜǊǘȅŦƛƪŀŎƧƛ  

ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ȍȅǿƴƻǏŎƛƻǿȅŎƘ ƪƻƴǎǳƳŜƴŎƛ ƻǘǊȊȅƳǳƧŊ ǿƛťƪǎȊŜ ƎǿŀǊŀƴŎƧŜ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀ ȍȅǿƴƻǏŎƛ. 

tƻŘƪǊŜǏƭƻƴŀ ȊƻǎǘŀƱŀ ƛǎǘƻǎǘƴƻǏŏ ǊŜƎǳƭŀŎƧƛ ǇǊŀǿƴȅŎƘ ŘƻǘȅŎȊŊŎȅŎƘ ǿȅǘǿŀǊȊŀƴƛŀ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǿȅǎƻƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏci, 

ǇǊȊŜǎǘǊȊŜƎŀƴƛŀ ȊŀǎŀŘ Ȋƴŀƪƻǿŀƴƛŀ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿΣ ǿ ǘȅƳ ǎǘƻǎƻǿŀƴƛŀ ƻȊƴŀŎȊŜƵ ǇƻŎƘƻŘȊŜƴƛŀ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿΦ wȊŊŘ 

ǿƱƻǎƪƛ ǎǘǿƻǊȊȅƱ ǎǇŜŎƧŀƭƴŊ ǎǘǊƻƴť ƛƴǘŜǊƴŜǘƻǿŊ ƴŀ ƪǘƽǊŜƧ Ƴƻȍƴŀ ȊƴŀƭŜȋŏ ƴŀƧǿŀȍƴƛŜƧǎȊŜ ƛƴŦƻǊƳŀŎƧŜ  

ƻ ǇǊƻŘǳƪŀŎƘ ǿȅǎƻƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ http://www.ismeamercati.it/flex/FixedPages/IT/QualidoVetrina.php/L/IT. 

hōŜŎƴƛŜ ǘŀ ǎǘǊƻƴŀ ƧŜǎǘ ȊŀǊȊŊŘȊŀƴŀ przez ƴƛŜȊŀƭŜȍƴŊ ƻŘ ǊȊŀŘǳ ŀƎŜƴŎƧť ǳǎƱǳƎΦ  

 

 

 

 

 

Azienda Agraria SAIO Famiglia Mancarelli. Gospodarstwo ǊƻŘȊƛƴƴŜ ǇǊƻŘǳƪǳƧŊŎŜ ǿƛƴƻƎǊƻƴŀ ƴŀ 13 ha winnic 

i ƻƭƛǿƪƛ ƴŀ н Ƙŀ ƎŀƧƽǿ ƻƭƛǿƴȅŎƘΦ tƻƱƻȍƻƴŜ ǿ Ǉƻōƭƛȍǳ ƳƛŀǎǘŜŎȊƪŀ !ǎȅȍ ƴŀ ǿȅǎƻƪƻǏŎƛ орл Ƴ ƴŀŘ ǇƻȊƛƻƳŜƳ 

ƳƻǊȊŀ ƛ улл Ƴ ƻŘ .ŀȊȅƭƛƪƛ Ǐǿ. Franciszka. DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ȊƻǎǘŀƱƻ ȊŀƱƻȍƻƴŜ он ƭŀt temu przez Alfio 

MancarellegoΣ ƴŀƧǇƛŜǊǿ ǎǇǊȊŜŘŀǿŀƱƻ ǿƛƴƻƎǊƻƴŀ ƛ ƻƭƛǿƪi (nieprzetworzone), a od 2005 roku rodzina 

aŜƴŎŀǊŜƭƭƛ ǇǊƻŘǳƪǳƧŜ ƴŀƧǿȅȍǎȊŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ wina, ƻƭƛǿť Ȋ ƻƭƛǿŜƪ Ȋ ǇƛŜǊǿǎȊŜƎƻ ǘƱƻŎȊŜƴƛŀ ƻǊŀȊ ƛƴƴŜ ǇǊƻŘǳƪǘȅ 

lokalne. Obiekǘ ǇǊƻǿŀŘȊƛ ǎƪƭŜǇ ƛ ǊŜǎǘŀǳǊŀŎƧťΦ bŀȊǿŀ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀ ƛ ȊŀǊŀȊŜƳ ǎǇǊȊŜŘŀǿŀƴȅŎƘ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ 

SAIO pochoŘȊƛ ƻŘ ǘǊŀŘȅŎȅƧƴŜƧ ƴŀȊǿȅ ǎȊŀǘȅ ǏǿΦ CǊŀƴŎƛǎȊƪŀΦ bŀ ǎǘŀƱŜ ǇǊŀŎǳƧŜ ǿ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǎƛŜŘŜƳ ƻǎƽōΣ 

ǿǎȊȅǎŎȅ ǇǊŀŎƻǿƴƛŎȅ ǘƻ ŎȊƱƻƴƪƻǿƛŜ ǊƻŘȊƛƴȅΦ tǊƻŘǳƪǳƧŊ пл 000 butelek wina rocznie, jedna trzecia to wino 

ōƛŀƱŜ ǊŜǎȊǘŀ ǘƻ ŎȊŜǊǿƻƴŜΦ ½ƴŀŎȊƴŊ ŎȊŜǏŏ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ŜƪǎǇƻǊǘǳƧŊ Řƻ ¦{! ƛ ƛƴƴȅŎƘ ƪǊŀƧƽǿ 9ǳǊƻǇȅΦ DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ 

{!Lh ƴŀƭŜȍȅ Řƻ ǎǘƻǿŀǊȊȅǎȊŜƴƛŀ ŀƎǊƻǘǳǊȅǎǘȅŎȊƴŜƎƻ {ǘǊŀŘŀ 5Ŝƛ ±ƛƴƛ 5Ŝƭ /ŀƴǘƛŎŎƻ ǿ ¦ƳōǊƛƛΦ {ƪŀƭƛǎǘȅ ǘŜǊŜƴ ƎƽǊȅ 

{ǳōŀǎƛƻΣ Ȋ ǘȅǇƻǿȅƳ ōƛŀƱȅƳ ƛ ǊƽȍƻǿȅƳ ƪŀƳƛŜƴƛŜƳΣ ǎǇǊŀǿƛŀΣ ȍŜ ziemia w winnicach jest idealna do 

otrzymywanƛŀ ǿƛƴ ǿȅǎƻƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛΣ ǿȅǏƳƛŜƴƛǘȅŎƘΣ ŜƭŜƎŀƴŎƪƛŎƘΣ ŀƭƪƻƘƻƭƻǿȅŎƘ ƛ ƛƴǘŜƴǎȅǿƴƛŜ ǇŀŎƘƴŊŎȅŎƘΦ 

tƻŘǎǘŀǿƻǿŀ ǇǊƻŘǳƪŎƧŀ ƻǇƛŜǊŀ ǎƛť ƴŀ ŘǿƽŎƘ ǎȊŎȊŜǇŀŎƘ ǿƛƴΥ DǊŜŎƘŜǘǘƻ ƛ {ŀƴƎƛƻǾŜǎŜΦ ² ǎǿƻƧŜƧ ƻŦŜǊŎƛŜ 

ƘŀƴŘƭƻǿŜƧ ƳŀƧŊ ǎȊŜǏŏ ǊƻŘȊŀƧƽǿ ǿƛƴŀ ōǳǘŜƭƪƻǿŀƴŜƎƻΥ DǊŜŎƘŜǘǘƻΣ /ƻƭƭŜ !sio, Sangiovese, Merlot-

http://www.ismeamercati.it/flex/FixedPages/IT/QualidoVetrina.php/L/IT
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{ŀƴƎƛƻǾŜǎŜΣ 9ǊŜƳƻ ƛ [ŜƎŜƴŘŀ aŀƧƻǊΦ /ƘŀǊŀƪǘŜǊȅǎǘȅŎȊƴŊ ŎŜŎƘŊ ǘŜƧ ƻƪƻƭƛŎȅ ǎŊ ŎȊťǎǘƻ ǿƛŜƧŊŎŜ ǿƛŀǘǊȅ, 

ƎǿŀǊŀƴǘǳƧŊŎe zmiany temperatury ƴŀǿŜǘ ǿ ƭŜŎƛŜΣ Ŏƻ ŘŀƧŜ ǿƛťƪǎȊŊ ŀǊƻƳŀǘȅŎȊƴƻǏŏ produkowanych win. 

Gleba do produkcji wina, w tym gospodarǎǘǿƛŜ ƧŜǎǘ ǿƛƭƎƻǘƴŀ ƛ ǇǊȊŜǇǳǎȊŎȊŀƭƴŀ ƧŜŘƴƻŎȊŜǏƴƛŜΣ Ŏƻ ŎȊȅƴƛ ƧŊ 

ŘƻǎƪƻƴŀƱȅƳ ǇƻŘƱƻȍŜƳ Řƭŀ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ǿƛƴƻƎǊƻƴΦ {ƱƻƵŎŜ ƴŀǎƱƻƴŜŎȊƴƛŀ ǿƛƴƻƎǊƻƴŀ Ȋ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛŊ 

ƛƴǘŜƴǎȅǿƴƻǏŎƛŊ ŘȊƛťƪƛ ǇǊŀǿƛŘƱƻǿŜƧ ƻǊƛŜƴǘŀŎƧƛ ǊȊťŘƽǿΦ wťŎȊƴƛŜ ǿȅƪƻƴȅǿŀƴŜ ǇǊŀŎŜ ǿ ǿƛƴƴƛŎȅ ǎŊ ƎǿŀǊŀƴŎƧŊ 

wysoƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ. bŀ ǇƻŎȊŊǘƪǳ ǊȊťŘƽǿ ǿ ǿƛƴƴƛŎȅ ǿƱŀǏŎƛŎƛŜƭŜ ǎŀŘȊŊ ǊƽȍŜΣ ƪǘƽǊŜ ǇŜƱƴƛŊ ŦǳƴƪŎƧť 

ƻŎƘǊƻƴƴŊ ǇǊȊŜŘ ǇŀǎƻȍȅǘŀƳƛΣ ƧŜȍŜƭƛ ŎƻǏ ƴƛŜǇƻƪƻƧŊŎŜƎƻ ŘȊƛŜƧŜ ǎƛť Ȋ ǊƽȍŊ, ǿǘŜŘȅ ƧŜǎǘ ǘƻ ǎȅƎƴŀƱ Řƻ ǎǘƻǎƻǿŀƴƛŀ 

ȊŀōƛŜƎƽǿ ƻŎƘǊƻƴƴȅŎƘ ǿ ǿƛƴƴƛŎȅΦ wƽȍŀ ƧŜǎǘ ǊƽǿƴƛŜȍ ǎȅƳbolem Matki Boskiej i jest tradycyjnym symbolem 

ŎƘǊƻƴƛŊŎȅƳ ǿƛƴƴƛŎŜ ǿ ǘŜƧ ƻƪƻƭƛŎȅΦ aŀƧŊ Ǉƭŀƴȅ ǿȅōǳŘƻǿŀƴƛŀ ƴƻǿŜƧ ƪŀƴǘȅƴȅ Řƻ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ǿƛƴŀ ƧŜŘƴŀƪ ȊŜ 

ǿȊƎƭťŘƽǿ ōƛǳǊƻƪǊŀǘȅŎȊƴȅŎƘΣ ƻŘ п ƭŀǘ ƴƛŜ ƳƻƎŊ ǳȊȅǎƪŀŏ ǇƻȊǿƻƭŜƴƛŀ ƴŀ ƧŜƧ ōǳŘƻǿťΦ 

 

Gospodarstwo produkuje oliwki w trzech odmianach: Leccino, Frantolo i Moraiolo na powierzchni 2 ha. 

{ǇǊȊŜŘŀƧŊ ƧŊ ǿŜ ǿƱŀǎƴȅƳ sklepie, ǿ ōǳǘŜƭƪŀŎƘ ƛ ǇǳǎȊƪŀŎƘΦ /ƘŀǊŀƪǘŜǊȅǎǘȅŎȊƴŊ ŎŜŎƘŊ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ƻƭƛǿȅ ƧŜǎǘ ǘƻΣ 

ȍŜ Ƴǳǎƛ Ȋƻǎǘŀŏ ǇǊȊŜǊƻōƛƻƴŀ ǿ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǿ ŎƛŊƎǳ нп ƎƻŘȊƛƴ Ǉƻ ȊōƛƻǊȊŜΦ ¢Ŝƴ Ǌƻƪ ƴƛŜ ōȅƱ ƪƻǊȊȅǎǘƴȅ Řƭŀ 

ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿ ƻƭƛǿȅ ǿ ǘȅƳ ǊŜƎƛƻƴƛŜΣ ǇƻƴƛŜǿŀȍ ƴƛǎƪŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ǿ ƳŀƧǳ ǿǇƱȅƴťƱŀ ƴŜƎŀǘȅǿƴƛŜ ƴŀ ǿƛŜƭƪƻǏŏ 

ȊōƛƻǊǳΦ {ȊŀŎǳƧŊΣ ȍŜ ǿ ǘȅƳ Ǌƻƪǳ ǿȅǇǊƻŘǳƪǳƧŊ ƻƪΦ мκо ǘŜƎƻ Ŏƻ ȊŀȊǿȅŎȊŀƧ ǇǊƻŘǳƪǳƧŊΦ bŀǘǳǊŀƭƴŀ ȊƧŀǿƛǎƪƛŜƳ  

w ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ƻƭƛǿȅ ƧŜǎǘ ƴƛŜŎƻ ƳƴƛŜƧǎȊŀ ǿȅŘŀƧƴƻǏŏ ƎŀƧǳ ƻƭƛǿƴŜƎƻ Ŏƻ ŘǊǳƎƛ ǊƻƪΦ 

 

5ȊƛŜƵ ±LL - Region Toskania/Umbria 

 

Pecorino Toscano ƧŜǎǘ ǿƱƻǎƪƛƳ ǎŜǊŜƳ DOP/ChNP  od 
мффс ǊΦ WŜƎƻ ǿȅƧŊǘƪƻǿȅ ƛ ŘŜƭƛƪŀǘƴȅ ǎƳŀƪ ǿȅƴƛƪŀ  
Ȋ ƛŘŜŀƭƴŜƧ ǊƽǿƴƻǿŀƎƛ ƳƛťŘȊȅ ƴŀǘǳǊŊΣ ǏǊƻŘƻǿƛǎƪƛŜƳ  
ƛ ŘƱǳƎŊ ǘǊŀŘȅŎƧŊ ƳƭŜŎȊŀǊǎƪŊΦ tŜŎƻǊƛƴƻ ¢ƻǎŎŀƴƻ ƧŜǎǘ 
ǇǊƻŘǳƪƻǿŀƴȅ ǿȅƱŊŎȊƴƛŜ Ȋ ƳƭŜƪŀ ƻǿŎȊŜƎƻ 
ǇƻŎƘƻŘȊŊŎŜƎƻ Ȋ Ǉŀǎǘǿƛǎƪ ƴŀ ƻōǎȊŀǊȊŜ ǇƻŎƘƻŘȊŜƴƛŀ 
ό¢ƻǎƪŀƴƛŀ ƛ ƴƛŜƪǘƽǊŜ ǎŊǎƛŜŘƴƛŜ ƎƳƛƴȅ  
w Lacjum i Umbrii) zgodnie z wyƳƻƎŀƳƛ ǇǊȊŜǇƛǎƽǿ 
ŘƻǘȅŎȊŊŎȅŎƘ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛΦ  
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Caseificio Fattoria Buca Nuova. Gospodarstwo 
ǎǇŜŎƧŀƭƛȊǳƧŊŎŜ ǎƛť ǿ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ƛ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅ ǎŜǊƽǿ owczych 
tŜŎƻǊƛƴƻ Řƛ tƛŜƴȊŀΣ ƪǘƽǊŜ Ƴƻȍƴŀ ǿȅǘǿŀǊȊŀŏ ǘȅƭƪƻ ǿ ŘƻƭƛƴƛŜ 
±ŀƭ ŘΩhǊŎƛŀ ǿ ¢ƻǎƪŀƴƛƛΦ  Obiekt funkcjonuje od lat 60-ych, 
ǎƪƭŜǇ ȊƻǎǘŀƱ ƻǘǿŀǊǘȅ ǿ мфтл ǊΦ {ǇǊȊŜŘŀȍ ōŜȊǇƻǏǊŜŘƴƛŀ 
ǎŜǊƽǿ ƻŘōȅǿŀ ǎƛť ƧŜŘȅƴƛŜ ǿ ǘȅƳ ƳƛŜƧǎŎǳΣ ƎŘȊƛŜ 
prowadzona jest produkcja. 

²ȅǘǿŀǊȊŀƴƛŜ ǎŜǊƽǿ ƻŘōȅǿŀ ǎƛť о ǊŀȊȅ ǿ ǘȅƎƻŘƴƛǳ  
ǿ ǇƻƴƛŜŘȊƛŀƱƪƛΣ ǏǊƻŘȅ ƛ ǇƛŊǘƪƛΦ YŀȍŘƻǊŀȊƻǿƻ ǇǊȊŜǊŀōƛŀƴŜ 
jest 100 tys. litrƽǿ ƳƭŜƪŀ ƴŀ ŘȊƛŜƵΦ WŜǎȊŎȊŜ нл ƭŀǘ ǘŜƳǳ 
ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ǇƻǎƛŀŘŀƱƻ ǿƱŀǎƴŜ ƻǿŎŜΣ ŀƭŜ ƻōŜŎƴƛŜ 
ǎƪǳǇǳƧŊ ƳƭŜƪƻ ƻŘ ƘƻŘƻǿŎƽǿ ǿ ǇǊƻƳƛŜƴƛǳ Řƻ сл ƪƳ ƻŘ 
ǎƛŜŘȊƛōȅΦ ½ƛƳŊ ǇǊƻŘǳƪŎƧŀ ƧŜǎǘ ƴŀƧǿƛťƪǎȊŀΣ Řƻǎǘƻǎƻǿŀƴŀ Řƻ 
cyklu natury. W latach 60-tych w ten obszar 
ǇǊȊŜǇǊƻǿŀŘȊŀƱȅ ǎƛť ŎŀƱŜ ǊƻŘȊƛƴȅ Ȋ {ŀǊŘȅƴƛƛ ǿǊŀȊ Ȋ ǿƱŀǎƴȅƳƛ 
owcami, budynki zakupywali za symboliczne kwoty, co 
ǎǘǿƻǊȊȅƱƻ ǿŀǊǳƴƪƛ Řƻ ǊƻȊǿƻƧǳ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛ ǎŜǊƽǿ ǿ ǘŜƧ 
dolinie. W ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƛŜ ǇǊŀŎǳƧŜ ƴŀ ǎǘŀƱŜ мс ƻǎƽōΣ Ȋ ŎȊŜƎƻ 
мп ƴŀ ǇǊƻŘǳƪŎƧƛΦ {ƪǳǇƻǿŀƴŜ ƳƭŜƪƻ ƪŀȍŘƻǊŀȊƻǿƻ 
poddawane jest kontroli, ŀ ǿȅǘǿƻǊȊƻƴŜ ǇǊƻŘǳƪǘȅ ƳŀƧŊ 
ǿƛŜƭŜ ŎŜǊǘȅŦƛƪŀǘƽǿ ƻǊŀȊ ƴŀƎǊƽŘ ƴŀ ǎƪŀƭť ƳƛťŘȊȅƴŀǊƻŘƻǿŊΦ 
CƛǊƳŀ ǇǊƻŘǳƪǳƧŜ мт Ǝŀǘǳƴƪƽǿ ǎŜǊƽǿ ǇŜŎƻǊƛƴƻΦ ½ ǎŜǊǿŀǘƪƛ 
Ǌƻōƛƻƴŀ ƧŜǎǘ ǊƛŎƻǘǘŀΦ {ŜǊȅ ǎŊ ǊƻōƛƻƴŜ ǊťŎȊƴƛŜΦ {ŜǊȅ ǇŜŎƻǊƛƴƻ 
ŘƻƧǊȊŜǿŀƧŊ ƻŘ о Řƻ с ƳƛŜǎƛťŎȅΦ 5ƻƧǊȊŜǿŀƧŊŎȅ ǎŜǊ ƧŜǎǘ Ȋ ǇƻŎȊŊǘƪǳ ƻōǊŀŎŀƴȅ Ŏƻ мн ƎƻŘȊƛƴΣ ǇƽȋƴƛŜƧ ǊŀȊ  
ǿ ǘȅƎƻŘƴƛǳΣ ȊŀƭŜȍȅ ǘƻ ƻŘ ŜǘŀǇǳ ŘƻƧǊȊŜǿŀƴƛŀΦ bŀ ƭƛƴƛƛ ǇǊƻŘǳƪŎȅƧƴŜƧ ǇŀƴǳƧŊ ƴŀƧǿȅȍǎȊŜ ǎǘŀƴŘŀǊŘȅ 
ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀΣ Ŏƻ ǇƻŘƭŜƎŀ ǘŜȍ ŎȊťǎǘŜƧ ƪƻƴǘǊƻƭƛΦ ¢ŀƳΣ ƎŘȊƛŜ Ǌƻōƛ ǎƛť ǎŜǊȅ ƳƴƛŜƧ ŘƻƧǊȊŀƱŜ ǇŀƴǳƧŜ ǘŜƳǇŜǊŀtura 
+40/Σ ƴŀǘƻƳƛŀǎǘ ǎŜǊȅ ŘƻƧǊȊŀƱŜ ǇǊȊŜǘǊȊȅƳȅǿŀƴŜ ǎŊ ǿ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȊŜ Ҍмл-120/Φ 5ǳȍȅ ǿǇƱȅǿ ƴŀ ƧŀƪƻǏŏ ǎŜǊŀ Ƴŀ 
ǇƻƪŀǊƳ ǎǇƻȍȅǿŀƴȅ ǇǊȊŜȊ ƻǿŎŜΣ ŀƭŜ ǿ ǘŜƧ ŎȊťǏŎƛ ²ƱƻŎƘ ƧŜǎǘ ǘƻ ŘƻǎƪƻƴŀƭŜ ǎƪƻƳǇƻƴƻǿŀƴŜΦ  
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Azienda Agricola Crociani. Winiarnia ȊŀƧƳǳƧŜ ǎƛť ǳǇǊŀǿŊ 

ƻƪƻƱƻ мл Ƙŀ ǿƛƴƻǊƻǏƭƛ ƛ ǇǊƻŘǳƪŎƧŊ ǘƻǎƪŀƵǎƪƛŎƘ ǿƛƴ  

z gwarantowanym pochodzeniem DOCG, DOC, IGT, w tym 

ǿƛƴŀ bƻōƛƭŜ Řƛ aƻƴǘŜǇǳƭŎƛŀƴƻΣ ƴŀƧōŀǊŘȊƛŜƧ ǇǊŜǎǘƛȍƻǿŜƎƻ 

wina produkowanego w Montepulciano i jednego  

Ȋ ƴŀƧǎǘŀǊǎȊȅŎƘ ƴŀ ŎŀƱȅƳ ǘŜǊȅǘƻǊƛǳƳ ²ƱƻŎƘΦ Powstaje ono  

Ȋ ƳƛŜǎȊŀƴƛƴȅ ǘǊȊŜŎƘ ǎȊŎȊŜǇƽǿ ǿƛƴƻƎǊƻƴΥ z lokalnej odmiany 

Sangiovese o nazwie Prugnolo Gentile 60-80%, Canaiolo 

Nero 10-20% oraz do 10% inne grona np. Mammolo. 

²ƛƴƻōǊŀƴƛŜ ǇǊȊȅǇŀŘŀ ƴŀ ǇƻŎȊŊǘŜƪ ǇŀȋŘȊƛŜǊƴƛƪŀΣ ƳƻǎȊŎȊ 

uzyskany z winogron ǇƻŘŘŀƧŜ ǎƛť ƪƛƭƪǳǘȅƎƻŘƴƛƻǿŜƧ 

ŦŜǊƳŜƴǘŀŎƧƛΣ ƴŀǎǘťǇƴƛŜ ǿƛƴƻ ǘǊŀŦƛŀ Řƻ ŘťōƻǿȅŎƘ ōŜŎȊŜƪ ƴŀ 

2 lataΦ ²ƛƴƻ ŘƻƧǊȊŜǿŀƧŊŎŜ ǘǊȊȅ ƭŀǘŀ ǳȊȅǎƪǳƧŜ ǇǊŀǿƻ Řƻ 

ƻƪǊŜǏƭŀƴƛŀ wƛǎŜǊǾŀΦ YǊƽŎŜƧ ǎǘŀǊȊƻƴŜ ƛ ƭȍŜƧǎȊŜ ǿƛƴŀ ƳŀƧŊ 

ƻŘǊťōƴȅ ǎǘŀǘǳǎ ƛ ǿȅǎǘťǇǳƧŊ Ƨŀƪƻ ŘǊǳƎƛŜ ǿƛƴƻ ǊŜƎƛƻƴǳ ǇƻŘ 

nazwŊ αwƻǎǎƻ Řƛ aƻƴǘŜǇǳƭŎƛŀƴƻέΦ ²ŀǊǘƻ ǊƽǿƴƛŜȍ ȊǿǊƽŎƛŏ 

ǳǿŀƎť ƴŀ ƭǳƪǎǳǎƻǿŜ ǿƛƴƻ ±ƛƴ{ŀƴǘƻ Ȋ aƻƴǘŜǇǳƭŎƛŀƴƻΣ 

ƪǘƽǊŜƎƻ ƴŀȊǿŀ ǇƻŎƘƻŘȊƛ ƻŘ ŦŀƪǘǳΣ ȍŜ ƻŘ ǿƛŜƪƽǿ ōȅƱƻ 

ǎǇƻȍȅǿŀƴŜ ǇƻŘŎȊŀǎ aǎȊȅ |ǿƛťǘŜƧΦ Wŀƪƻ ŘŜǎǘȅƭŀǘ Ȋ bƻōƛƭŜ 

ǇǊƻŘǳƪƻǿŀƴŀ ƧŜǎǘ ǊƽǿƴƛŜȍ ŘƻǎƪƻƴŀƱŀ wysokoprocentowa 

Grappa. 

tǊƻŎŜǎ ǎǘŀǊȊŜƴƛŀ ǿƛƴ ƻŘōȅǿŀ ǎƛť ǿ ·L±-ǿƛŜŎȊƴȅŎƘ ǇƛǿƴƛŎŀŎƘΣ ǇǊȊȅ ±ƛŀ ŘŜƭ tƻƭƛȊƛŀƴƻ мрΣ ǿ ƎƽǊƴŜƧ ŎȊťǏŎƛ 

zabytkowego centrum Montepulciano.  wƻŎȊƴƛŜ ǿȅǘǿŀǊȊŀ ǎƛť ср ǘȅǎΦ ōǳǘŜƭŜƪ ǿƛƴŀΦ  

W roku 1980 wino Nobile jako 

ǇƛŜǊǿǎȊŜ ƻǘǊȊȅƳŀƱƻ ŜǘȅƪƛŜǘť 5h/DΣ 

ƪǘƽǊŀ ƧŜǎǘ ǎȊŎȊȅǘŜƳ ǿƱƻǎƪƛŜƧ 

klasyfikacji win, z gwarantowanym 

pochodzeniem wina. Oznaczenie 

5h/D ƧŜǎǘ ƴŀƧǿȅȍǎȊȅƳΣ 

ǇǊŜǎǘƛȍƻǿȅƳ ƻȊƴŀŎȊŜƴƛŜƳ 

stworzonym dla ochrony 

najlepszych ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƽǿΦ WŜǎǘ 

ǇǊȊȅȊƴŀǿŀƴŜ ǿƛƴƻƳ ǎǇŜƱƴƛŀƧŊŎȅƳ 

ƻƪǊŜǏƭƻƴŜ ǿŀǊǳƴƪƛ Ŏƻ do 

pochodzenƛŀΣ ǿȅŘŀƧƴƻǏŎƛ Ȋ ƘŜƪǘŀǊŀΣ 

sposobu wytwarzania. Wino  

Ȋ aƻƴŜǘǇǳƭŎƛŀƴƻ ōƛŜǊȊŜ ǎǿƻƧŊ 

ƴŀȊǿť Ȋ ƧťȊȅƪŀ ǿƱƻǎƪƛŜƎƻΣ ƎŘȊƛŜ 

nobile znaczy szlachetny. !ǇŜƭŀŎƧŀ ά±ƛƴƻ bƻōƛƭŜ Řƛ aƻƴǘŜǇǳƭŎƛŀƴƻ 5h/Dέ ȊƴŀƧŘǳƧŜ ǎƛť ƴŀ ƎƽǊȊȅǎǘȅƳ ǘŜǊŜƴƛŜ 

ǇƻƳƛťŘȊȅ ±ŀƭ ŘΩhǊŎƛŀ ƛ ±ŀƭ Řƛ /ƘƛŀƴŀΦ Winnice ǇƻƱƻȍƻƴŜ ǎŊ ƴŀ ǿȅǎƻƪƻǏŎƛ ƻŘ нрл Řƻ слл Ƴ ƴΦǇΦƳΦ.   

tǊƻŘǳŎŜƴŎƛ ǿƛƴŀ bƻōƛƭŜ ȊǊȊŜǎȊŜƴƛ ǎŊ ǿ ƪƻƴǎƻǊŎƧǳƳΣ ƪǘƽǊŜ ǇƻǿǎǘŀƱƻ ǿ мфср Ǌƻƪǳ ǿ ŎŜƭǳ ƻŎƘǊƻƴȅ ƛ ǇǊƻƳƻŎƧƛ 

wina ΕNobile di MontepulcianoΔȊŀǊƽǿƴƻ ǿŜ ²ƱƻǎȊŜŎƘΣ Ƨŀƪƛ ƛ Ȋŀ ƎǊŀƴƛŎŊΦ ² ŎŜƭǳ ǇǊƻƳƻŎƧƛ ǊŜƧƻƴƽǿ miasta 

aƻƴǘŜǇǳƭŎƛŀƴƻ ȊŜ ǿȊƎƭťŘǳ ƴŀ ƛŎƘ ƘƛǎǘƻǊƛťΣ ƪǳƭǘǳǊťΣ ŀ ǇǊȊŜŘŜ ǿǎȊȅǎǘƪƛƳ ōƻƎŀǘŊ ǘǊŀŘȅŎƧť ǿƛƴƛŀǊǎƪŊΣ  

ǿ мффу Ǌƻƪǳ ȊƻǎǘŀƱƻ ǳǘǿƻǊȊƻƴŜ {ǘƻǿŀǊȊȅǎȊŜƴƛŜ αDroga wina Nobile z MontepulcianoέΦ 

DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ǇƻǎƛŀŘŀ ǊƽǿƴƛŜȍ с Ƙŀ ƎŀƧǳ ƻƭƛǿƴŜƎƻ ƛ ǿȅǘǿŀǊȊŀ ǿȅǎƻƪƛŜƧ ƧŀƪƻǏŎƛ ƻƭƛǿť Ȋ ƻƭƛǿŜƪΦ 
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Azienda Agricola Carlo & Marco Carini. 

DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ǿȅǘǿŀǊȊŀƧŊŎŜ ǇǊƻŘǳƪǘȅ 

lokalne i ǇǊƻǿŀŘȊŊŎŜ ǎǇǊȊŜŘŀȍ 

ōŜȊǇƻǏǊŜŘƴƛŊΦ Farma Carini to kompleks o 

powierzchni 140 ƘŜƪǘŀǊƽǿΣ ǇƻƱƻȍƻƴȅ 

ƳƛťŘȊȅ ȊōƻŎȊŀƳƛ ƎƽǊȅ ¢ŜȊƛƻ ŀ ǊƽǿƴƛƴŊ 

ƧŜȊƛƻǊŀ ¢ǊŀȊȅƳŜƵǎƪƛŜƎƻΣ ƻōǎȊŀǊ 

ǘǊŀŘȅŎȅƧƴƛŜ ǳȊƴŀǿŀƴȅ Ȋŀ ǎȊŎȊŜƎƽƭƴƛŜ 

ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛ Řƻ ǳǇǊŀǿȅ ǿƛƴƻǊƻǏƭƛ ƛ ƻƭƛǿŜƪΦ 

млл Ƙŀ ƻōǎŀŘȊƻƴŜ ƧŜǎǘ ǊƻǏƭƛƴŀƳƛ do 

ǇǊȊŜǘǿƽǊǎǘǿŀΣ мс Ƙŀ ȊŀƧƳǳƧŊ ǿƛƴƴƛŎŜΣ ф Ƙŀ 

gaj oliwny, uprawiana jest tez m.in. 

ŎƛŜŎƛƻǊƪŀΣ ȍȅǘƻΦ ²ȅǎǘťǇuje tu 4 rodzaje 

drzew oliwnych: Frantoio, Moraiolo, Lecino i Dolce Agogia (w sumie ok 2900 szt. drzew). Ponadto farma 

ǎǇŜŎƧŀƭƛȊǳƧŜ ǎƛť ǿ ƘƻŘƻǿƭƛ ǏǿƛƵ Ǌŀǎȅ /ƛƴǘŀ {ŜƴŜǎ ƛ ǿȅǘǿŀǊȊŀƴƛǳ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ƳƛťǎƴȅŎƘΣ ƳƻǊǘŀŘŜƭŀΣ ǎŀƭŀƳƛΣ 

ƪƛŜƱōŀǎȅΦ /ȊťǏŏ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀ ǇƻǊƻǏƴƛťǘŀ ƧŜǎǘ ƭŀǎŜƳ ƎŘȊƛŜ ǿȅǇŀǎŀƴŜ ǎŊ Ǐǿƛenie. Na terenie gospodarstwa 

wȅǎǘťǇǳƧŊ ǊƽǿƴƛŜȍ ǘǊǳŦƭŜΣ ŀƭŜ ƴƛŜ ǎŊ ȊōƛŜǊŀƴŜΣ ǎƱǳȍŊ Ȋŀ ŎȊťǏŏ ǇƻƪŀǊƳǳ Řƭŀ ǏǿƛƵΦ ²ƛƴƻǊƻǏƭŀ ƳŀƧŊ пл ƭŀǘΣ 

ƴŀƧƳƱƻŘǎȊŀ ǿƛƴƴƛŎŀ Ƴŀ нл ƭŀǘΦ tǊƻŘǳƪŎƧŀ ƧŜǎǘ ǇƻŘȊƛŜƭƻƴŀ Ǉƻ ǇƻƱƻǿƛŜΣ ŎȊȅƭƛ Ǉƻ у Ƙŀ ǿƛƴƻƎǊƻƴ ōƛŀƱȅŎƘ  

ƛ ŎȊŜǊǿƻƴȅŎƘΦ tƻŎȊŊǘƪƻǿƻ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ƳƛŀƱƻ ǿŊǎƪŊ ǎǇŜŎƧŀƭƛȊŀŎƧťΣ ŀƭŜ z czasem ǇƻǎȊŜǊȊȅƭƛ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŏ  

o ƘƻŘƻǿƭť ǏǿƛƵ i ǇǊƻŘǳƪŎƧť ƻƭƛǿťΦ hŘ нлл1 r. gospodarstwo ȊŀŎȊťƱo ƪƻǊȊȅǎǘŀŏ ȊŜ wsparcia finansowego  

z ¦9Φ ½ŀƪǳǇƛƻƴƻ ƳΦƛƴΦ ŎȅǎǘŜǊƴȅΣ ōŜŎȊƪƛΦ DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ƴŀǎǘŀǿƛƻƴŜ ƧŜǎǘ ƴŀ ŎƛŊƎƱȅ ǊƻȊǿƽƧ ƛ ǎȊǳƪŀƴƛŜ ƛƴƴƻǿŀŎƧƛΦ  

W tym roku otrzymali ŘƻŦƛƴŀƴǎƻǿŀƴƛŜ ƴŀ ǊƻȊǿƽƧ ǇǎȊŎȊŜƭŀǊǎǘǿŀΦ ²ƴƛƻǎƪƛ ƻ ŦǳƴŘǳǎȊŜ ǎƪƱŀŘŀƴŜ ǎŊ poprzez 

ǎǇƽƱƪť rolnŊ. 70% win sprzedawana jest na miejscu. DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ƴŀƭŜȍȅ Řƻ ƪƻƴǎƻǊŎƧǳƳ ŎƘǊƻƴƛŊŎŜƎƻ ǿƛƴŀΣ 

produkowane jest 40 tys. butelek rƻŎȊƴƛŜ ƻǊŀȊ р ǘȅǎΦ Řƻ ƪŀǊǘƻƴƽǿΦ /Ŝƴȅ ǿƛƴ ƻŘ нллм ǊΦ ǎŊ ƴŀ ǎǘŀƱȅƳ 

poziomie.  
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5ȊƛŜƵ ±LLL - Region Toskania/Umbria 

 

Tenuta di Paganico. Gospodarstwo 

ekologiczne w regionie Toskania 

ǇƻǎƛŀŘŀƧŊŎŜ мрлл ƘŜƪǘŀǊƽǿ ǳǇǊŀǿΣ 

ǇŀǎǘǿƛǎƪΣ ƭŀǎƽǿΣ ƎŀƧƽǿ ƻƭƛǿƴȅŎƘ ƻǊŀȊ 

winnic. Znakiem firmowym 

gospodarstwa jest ekstensywna 

ƘƻŘƻǿƭŀ ŜƪƻƭƻƎƛŎȊƴŀ ōȅŘƱŀ Ǌŀǎȅ 

Maremmana ȍȅƧŊŎŜƎƻ ǿ ǎǘŀƴƛŜ 

wolƴȅƳ ƻǊŀȊ ǏǿƛƵ Ǌŀǎȅ /ƛƴǘŀ Senese.  

W celach edǳƪŀŎȅƧƴȅŎƘ ƘƻŘƻǿŀƴŜ ǎŊ 

ǊƽǿƴƛŜȍ ǇƽƱŘȊƛƪƛŜ ƪƻƴƛŜ Ǌŀǎȅ 

Maremmano, ƴƛŜƎŘȅǏ ǇƻǿǎȊŜŎƘƴƛŜ 

ǳȍȅǿŀƴŜ Řƻ ȊŀǇťŘȊŀƴƛŀ ōȅŘƱŀ  

ǿ ƎƽǊȊȅǎǘȅŎƘ ǊŜƧƻƴŀŎƘ ¢ƻǎƪŀƴƛƛΦ 

hǇǊƽŎȊ ƘƻŘƻǿƭƛ ōȅŘƱŀ ƛ ǘǊȊƻŘȅΣ  

gospodarstwo ǇǊƻǿŀŘȊƛ  ǊƽǿƴƛŜȍ 

ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŏ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŎȊƴŊΣ ȊŀƧƳǳƧŜ ǎƛť ǇǊȊŜǘǿƽǊǎǘǿŜƳ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿΥ ƳƛťǎŀΣ ƻƭƛǿŜƪΣ ǿƛƴƻǊƻǏƭƛ 

ƻǊŀȊ ǇǊƻǿŀŘȊƛ ŘȊƛŀƱŀƭƴƻǏŏ ŜŘǳƪŀŎȅƧƴŊΣ ƪǘƽǊŜƧ ŎŜƭŜƳ ƧŜǎǘ ǇǊƻƳƻǿŀƴƛŜ ƛ ǘǿƻǊȊŜƴƛŜ ŘƻǏǿƛŀŘŎȊŜƵ ȊǿƛŊȊŀƴȅŎƘ 

Ȋ ǎŜȊƻƴƻǿƻǏŎƛŊ ǳǇǊŀǿ ƻǇƛŜǊŀƧŊŎȅŎƘ ǎƛť ƴŀ ŎȅƪƭŀŎƘ ƛ ǊȅǘƳŀŎƘ ƴŀǘǳǊȅΦ  

 
.ȅŘƱƻ aŀǊŜƳƳŀƴŀ ǳǘǊȊȅƳȅǿŀƴŜ ǿ ǎǘŀƴƛŜ ǇƽƱŘȊƛƪƛƳΣ ȊƴŀƪƻƳƛŎƛŜ ǊŀŘȊƛ ǎƻōƛŜ ǿ ǘǊǳŘƴȅŎƘ ǿŀǊǳƴƪŀŎƘ 

ƪƭƛƳŀǘȅŎȊƴȅŎƘΣ ŘƻōǊȊŜ Ȋƴƻǎƛ ƴƛǎƪƛŜ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅΣ Ȋ ōȅŘƱŀ ǇƻȊȅǎƪǳƧŜ ǎƛť ƳƛťǎƻΣ ƪǘƽǊŜƎƻ ǇǊȊŜǘǿƽǊǎǘǿƻ ƻŘōȅǿŀ 

ǎƛť ǿ ǊŜƎƛƻƴƛŜΦ hōŜŎƴƛŜ ǿ ¢Ŝƴǳǘŀ Řƛ tŀƎŀƴƛŎƻ ǿȅǇŀǎŀƴŜ ǎŊ ммф ǎȊǘǳƪƛ ōȅŘƱŀΣ ǇǊȊȅ ŎȊȅƳ  пл ǎȊǘǳƪ ȍȅƧŜ ǎǘŀƭŜ 
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ƴŀ ǿƻƭƴƻǏŎƛ ŀ ǇƻȊƻǎǘŀƱŜ ȊŀƎŀƴƛŀƴŜ ǎŊ ǿƛŜŎȊƻǊŀƳƛ Řƻ ǿƻƭƴƻǎǘƻƧŊŎȅŎƘ ƻǘǿŀǊǘȅŎƘ ȊŀƎǊƽŘ ōŊŘȋ ǘǊȊȅƳŀƴŜ ƴŀ 

ǇŀŘƻƪŀŎƘΦ 5ƻƧǊȊŀƱŜ ȊǿƛŜǊȊťǘŀ ŘƻƪŀǊƳƛŀƴŜ ǎŊ ǎƛŀƴŜƳ, natomiast cielaki otrzymuƧŊ ǿƛŜƭƻȊōƻȍƻǿŊ ƳŊƪťΣ ŀōȅ 

ǇǊȊȅǎǇƛŜǎȊȅŏ ǎȊȅōƪƻǏŏ ƛŎƘ ǿȊǊƻǎǘǳΦ hōǎŜǊǿǳƧŊŎ ȍȅŎƛŜ ōȅŘƱŀ aŀǊŜƳƳŀƴŀΣ Ƴƻȍƴŀ Ȋŀǳǿŀȍȅŏ ȊƳƛŀƴȅ ōŀǊǿȅ 

ich umaszczenia - ǊƽȍƻǿƻǎƪƽǊŜ ŎƛŜƭťǘŀΣ ōƛŀƱŜ ǳƳŀǎȊŎȊŜƴƛŜ ǿ ƻƪǊŜǎƛŜ ƭŜǘƴƛƳ ƻǊŀȊ ŎƛŜƳƴŜ ǿ ƻƪǊŜǎƛŜ ȊƛƳƻǿȅƳ, 

co stanowi ȊƴŀƪƻƳƛǘŊ ƛƭǳǎǘǊŀŎƧť ȊƳƛŜƴƴƻǏŎƛ Ŏȅƪƭƛ ƴŀǘǳǊȅΦ ¢ǳǊȅǏŎƛ ƛ ƻŘǿƛŜŘȊŀƧŊŎȅ ƳŀƧŊ ƳƻȍƭƛǿƻǏŏ ƻbserwacji 

ŎƛŊƎƱȅŎƘ ȊƳƛŀƴ ƛ ǇƻǿƛŊȊŀƵ ǇƻƳƛťŘȊȅ ǿŀǊǳƴƪŀƳƛ ƪƭƛƳŀǘȅŎȊƴȅƳƛ ŀ ȍȅŎƛŜƳ ƘƻŘƻǿŀƴŜƎƻ ōȅŘƱŀ ƛ ǘǊȊƻŘȅ  

ǿ ǎȊŜǊǎȊȅƳ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ŎŀƱŜƎƻ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀΦ  

5ƻ ƎƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀ ǇǊȊȅƴŀƭŜȍȅ ǊƽǿƴƛŜȍ ƭƻƪŀƭƴȅ ǎƪƭŜǇ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŎȊƴȅ ƻŦŜǊǳƧŊŎȅ ǇǊƻŘǳƪǘȅ ƻǇŀǊǘŜ ƴŀ ƭƻƪŀƭƴȅƳ 

ǇǊȊŜǘǿƽǊǎǘǿƛŜ ƻǊŀȊ ǊŜǎǘŀǳǊŀŎƧŀ ƻŦŜǊǳƧŊŎŀ ƻǇǊƽŎȊ ǎŀƳŜƧ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛƛ ƳƻȍƭƛǿƻǏŏ ǎƪƻǊȊȅǎǘŀƴƛŀ Ȋ ǳǎƱǳƎ 

ƴƻŎƭŜƎƻǿȅŎƘΦ DƻǎǇƻŘŀ ǇǊȊȅƴŀƭŜȍȅ Řƻ ǎƛŜŎƛ {ƭƻǿCƻƻŘ ƛ ōŀȊǳƧŜ ƴŀ ƭƻƪŀƭƴȅŎƘ ǇǊƻŘǳƪǘŀŎƘ ƻǊŀȊ ǎŜȊƻƴƻǿȅŎƘ 

potrawach. 

 

Bonifazi Federico s.a.s. Azienda agraria/Frantoio oleario. DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ǇƻƱƻȍƻƴŜ ƧŜǎǘ ǿ Ǉƻōƭƛȍǳ ƧŜȊƛƻǊŀ 

tƛŜŘƛƭǳŎƻΣ ƴŀ ǎȊŎȊȅŎƛŜ ȊƛŜƭƻƴŜƧ Řƻƭƛƴȅ ǎƪƱŀŘŀƧŊŎŜƧ ǎƛť ƎƱƽǿƴƛŜ Ȋ ƎǊǳƴǘƽǿ ƻǊƴȅŎƘΦ ¢ǳǘŀƧΣ ŘȊƛťƪƛ ǎȊŎȊŜƎƽƭƴŜƳǳ 

mikroklimatowi, uprawia ǎƛť Ȋōƻȍŀ ƛ ǊƻǏƭƛƴȅ ǎǘǊŊŎȊƪƻǿŜΥ ƻǊƪƛǎȊΣ ŦŀǎƻƭťΣ ǎƻŎȊŜǿƛŎť ƛ ǇŀǎȊť Řƭŀ ƛƴǿŜƴǘŀǊȊŀΦ 

DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿƻ ǎǇŜŎƧŀƭƛȊǳƧŊŎŜ ǎƛť ƎƱƽǿƴƛŜ ǿ ǳǇǊŀǿƛŜ ŘǊȊŜǿ ƻƭƛǿƴȅŎƘ ƛ ǿȅǘǿŀǊȊŀƴƛǳ ƻƭƛǿȅ Ȋ ƻƭƛǿŜƪ ¦ƳōǊƛŀ 

5htΣ ŀ ǘŀƪȍŜ ƘƻŘƻǿƭƛ ōȅŘƱŀ Ǌŀǎȅ chianina ǳǘǊȊȅƳȅǿŀƴŜƎƻ ǇǊȊŜȊ ŎŀƱȅ Ǌƻƪ ǿ ǎǘŀƴƛŜ ŘȊƛƪƛƳΣ ŘƻǎǘŀǊŎȊŀƧŊŎ ƎŀƧƻƳ 

oliwnym nawozu organicznego. Ponadto gospodarstwo wytwarza i sprzedaje produkty z trufli i makaron. 

Uczestniczy w kampanii Campagna Amica, inicjatywie ǿǎǇƛŜǊŀƧŊŎŜƧ ǿƱƻǎƪƛŜ ǊƻƭƴƛŎǘǿƻ ǿ ǘǊȊŜŎƘ ƎƱƽǿƴȅŎƘ 

ƻōǎȊŀǊŀŎƘ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅ ōŜȊǇƻǏǊŜŘƴƛŜƧΣ ǘǳǊȅǎǘȅƪƛ ƛ ȊǊƽǿƴƻǿŀȍƻƴŜƎƻ ǊƻȊǿƻƧǳ ŜƪƻƭƻƎƛŎȊƴŜƎƻΦ  
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Regiony odwiedzane podczas wyjazdu 

 

Abruzja/Abruzzo ς stolica [Ω!ǉǳƛƭƭŀ 

Lacjum/Lazio ς stolica Rzym 

Toskania/Toscana ς stolica Florencja 

Umbria/Umbria ς stolica Perugia 
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Uczestnicy wyjazdu

 


